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TIEU CHUAN QUOC GIA TCVN 12222:2018

Thiét bj so’ ché thwe phdm hoat dong béng dién —
Phuwong phap do
Electrically operated foods preparation appiiances — Measuring methods

1 Pham vi 4p dyng va déi twgng

1.1 Pham vi ap dyng

Tigu chudn ndy 4p dung cho thiét bi so ché thizc phdm hoat déng bing dign diing cho muc dich gia
dung.

Muc dich cla tiéu chuln nay la néu 1o va dwa ra cac phuwong phép thir nghiém dé do cac tinh néng cé
thd dugc thue hién béng thiét bi ché bién thyc phim hoat déng béing dién ding trong gia dung ma
ngudi str dung quan tim va dwa ra mét sb hwdng din cho viéc danh gia két qua thir nghiém.

Vi ¢6 tinh dén cdp chinh xac va tinh Kip lai, do khac biét v& théi gian, ngudn géc cla vat liéu, nguyén
ligu thir nghiém, anh hwdémg danh gia chl quan clia ngudi thire hién thlk nghiém nén cac phuweng phap
thir nghiém dwgc mé ta co thé ap dung tin ciy hon dbi vai thir nghiém so sanh mot sb thiét bi gan
gibng nhau & ciing mét theri diém, cling mdt phang the nghiém, cling mat ngudi thre hién thir nghiém
véi cling mét dyng cy, 1t hon 1a thir nghiém cac thiét bi dom I8 trong cac phang thir nghiém khac nhau.
Vi khéng c6 dinh nghta v& kidu hodc kich c& nhét dinh cla 13, va vl mét sé thir nghiém dnh hwdng
dén viéc nwéng san phdm cudi ciing a5 tao ra thé tich xac dinh nén st thay ddi trong cac két qua
¢6 thé dip doén dugc gilra cac 16 dugec st dyng. Tat cd cac thir nghiém so sanh cin duwgc thire
hién & ciing mét 1o.

1.2 Cac khia canh khéng thudc pham vi ap dung

Tiéu chuan nay khang dé cap dén an toan.

Tigu chufn nay khdng 4p dung cho cac thiét bj durgc thiét ké rigng cho muc dich thiong mai va cong
nghigp

Thye t& ring dbi khi cb thé thu duroc cac két qua gidng nhau bang cach siF dung cac chirc niing khac
nhau,
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2 Tailigu vién din
Bé tréng.

3 Thuét ngi¥ va dinh nghia
Tiéu chusn ndy ap dung cac thuat nglr va dinh nghla duwéi ddy:

3.4 Thuit ngir diing 4 djnh nghia c&c chirc niing

314
Danh trirg (Whisking)
Két hop khéng khi v& 1am tang thé tich clia long tréng tnimg.

342
Danh kem (Whipping cream)
Két hop khdng khi va 1am tang thé tich cla kem,

313

Dép (Beating)
Tron va két hop khéng khi (vi du nhw: dap banh).

314

Trén ddc (heavy mixing)

Két hp ddng ddu cac nguyén lidu thanh hén hep déc nhung khéng cit (vi du nhur banh hoa qua c6
mirt chen).

3.1.5
Trén (mixing)
Két hop dbng déu cac nguyén ligu (vi du nhu: bdt nhdo, banh nwéng)

3.16
Nhao (kneading)
Thao tac héin hep dac @8 tao thanh thanh khéi min, mém déo.

317

Khudy/nghién (blending/pureeing)

Hoat d6ng lam cho nguyén ligu niva rén thanh chét Iong hodc d& xay vén chét ing (vi dy nhu: thirc &n
cho tré so sinh, hoa qua, siip).
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3.1.8

Nhi twong héa (emulsifying)

Két hop céc chét lang khang héa tan vao nhau sao cho mét hodc nhidu chét 1dng & dang lo Iimg hoan
foan trong chét kia (v dy nhw mayonnaise).

3.1.9
Xay (chopping)
Ché bién cac nguyén liéu dic thanh cac manh nha {vi du nhw thit, hanh, qua hanh nhan).

3.1.10
CAt 14t (slicing)
Hoat diéng cat thanh cac It (vi dy nhw ¢l ca rét, qua dwa chudt, cin tay).

KRR
Bao s¢i (shredding)
Hoat dgng tao thanh cac manh nhd (vi dy nhu O ca rét, pho mai).

3112
Cit thanh khoai tiy chién(french fry)
CAét cii khoal tay thanh céc thanh khoai tay dé chién.

3.1.13
Ep nwéc tréi ciy (juice separation)
Hoat dgng tach nurdr khoi trai cdy hodc rau cli bang lyc ly tdm sau khi cit ching ra.

3114
May vit cam (citrus juice extraction)
Hoat déng tach nudre khdi tréi cy cb mii bAng cach dat mdt nira qua cam vao dau vét xoay tron.

3.1.15

Nghidn va xay ca phé (coffee milling and grinding)

Hoat dong lam vé toan bg hat ca phé thanh cac manh nhd bing lwdi xay, hinh try hodic hinh nén va cor
chu trong ty hodic bang Iudi ct co the do quay lon.

3.2 Thuit ngir dwge sir dung d8 djnh nghia cic he thiét bj chinh

3.24
Thiét bj mét chirc niang (mono-function-appliance)
Thiét bj duee thidt ké chl 8 thye hién mét chire nang.
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3.22

Thiét bj nhidu chire ndng (multi-function appliance)
Thiét bj duwgc thiét ké d& the hign nhidu chirc nang.
Thiét bi co thé |3 loai cAm tay hodc loai d& ban.

CHU THICH: Béi khi, déi véi mdt s5 thiét bi, co thé cin phai thay 65i phy kién hodc dung cu 68 thuc hién cac
chirc néng khac nhau.

3.3 Thuit ngir dirge siv dung dé dinh nghia vé sy thudn tién khi sir dung

3.3.1
Ban tée va lam tran (splashing and spillage)
Viéce 1am thn hao cac nguyén lisu mot cach khéng chil ¥ trong qué trinh déng dién va van hanh thiét bi.

3.3.2

Higu suét lam sach va thii gian l3m sach (cleaning efficiency and cleaning time)

N8 lirc va théri gian cin thiét d& lam réng, 1am sach va lam khb thiét bi (hodic riéng timg bj phan), k& ca
théo rdi thiét bi.

4 Danh muc cac phép do
Tiéu chudn ndy d& cap cac chive néng sau
—  danh trimng (Biéu 6);

- déanh kem (Didu 7);

~ @p (Didu8);

- tron dac (Didu 9);

- trdn (Didu 10);

- nhao (Didu 11);

- khudy/nghién (Didu 12);

—  nhi twong héa (Didu 13);
- xay thit (14.1);

- xay hanh (14.2);

- xay hanh nhan (14.3),

~  chtlat ca rét (15.1);

—  cét 13t dua chubt (15.2);

~  c3t lat hanh tay (15.3);

- bao sgi ca rét (16.1);
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- bao sgi pho mai (16.2),
—  cét thanh khoai tay chién (Bidu 17);
- ép hoa qua (Dibu 18);
- vét cam (Didu 19);
- nghidn va xay ca phé (Biéu 20).
Tiéu chudn nay cling d& cap dén :

~  béntde va tran nwéc (Didu 21);
—  hiéu qua lam sach va théi gian lam sach (Didu 22);

5 Pidu kién chung déi véi cac phép do

Néu khong b quy dinh nao khac, cac phép do durge thyre hién & cac didu kién nhu sau

6.1 Quy djnh chung

Nha ché tao phai khuyén cao cac phu kign, téc &6, dung cu va lvgng nguyén ligu duoc siF dung. Néu
khéng cé cac khuyén cao cia nha ché tao thi phai s dung cdc dinh lweng dwoc niém yét. Uu tién Iva
chon céc nguyén liéu quy dinh & dam bao két qua dbng d8u va t4i lap. Danh myc cac nguyén liéu phl
hop dugc cho trong Phu luc A, Néu khdng ¢6 quy dinh ndo khac thl thiét bj phai duge van hanh theo
huéng déin ciia nha ché tao,

Tét ¢ céc thir nghiém tir Didu 6 dén Diéu 20 phai duwoc thire hién ba Kn (Iap lai hai lan).
6.2 Ngudn cép dién
Céc phép do phai dwge thire hign & tin sb danh dinh va & dién dp ndm trong khoang + 0,5 % dién ap

danh dinh ho&c gia tri trung binh clia dai dién 4p danh dinh.

CHU THICH: Néu dign &p danh dinh chénh l&ch so v&i dign ép ngudn danh nghfa clia quéc gia lién quan, thi
phép do dugec tién hanh & dién ap danh dinh cd thé bj sai lech, Do d6, dbi véi thir nghiém so sanh, dién ap duqe
str dung cho cac thir nghiém can thich hop voi dign &p ngudn danh ngha va digu nay phai dugc ghi lai.

5.3 Nhiét a3 mai trwéng

Nhiét 86 mai trurdmg xung quanh va nhiét do clia tAt cd cac dung cy va nguyén liéu phai dugc duy tri &
(20 £ 5) °C, néu khdng co quy dinh nao khac.

CHU THICH: Trong viing khi héu nhiét 464, nhigt 4 mdi trung xung quanh ¢b thé la (27 = 5) °C nhung phai ghi
lai nhigt do. ’



TCVN 12222:2018

5.4 Dichuyén may cim tay

Béi vi chirc nang dénh‘ln’mg v& dénh kem, phai di chuydn theo hinh sb tam néu khéng thyc hién
dugr, trong tnedng hop 66 thi may danh phai di chuyén theo hinh dang clia bat. S8 Kin di chuyén hoan
chinh khdng virgt qua 15 lan méi phut.

Péi v&i cac hoat dong khac, may cAm tay phé: duwoc di chuyén néu cin thiét 88 dat duoc thao tac tht
nhirng & thc 38 khéng virot qua 30 di chuyén méi phit.

May cim tay dirgc cung cAp kém theo bat va 88 phai dwgc cho iam viéc theo huémg dan clia nhé ché
tao. Néu khéng cd huwéng din va hién nhién ring bat phai dwec di chuyén thi cho phép didu nay
nhung phai néu rd trong bao céo.

5.5 Loai bat

Déi véi thit bj duros cung cAp kém theo bit thi phai thyre hién phép do cb sir dung bat.

Déi véi thiét bi khong durge cung cip bat thi phai sir dung mit trong cic loai bat dirgc biéu dién trén
Hinh 1, Hinh 2 va Hinh 3, chon loai bat phil hop nhét dbi véi chire ndng cin do.

6.6 Nguyén ligu

Trong trwdng hop céc nguyén liéu khac nhau da dugc siv dyung theo théi quen riéng clia tirng quéc gia
hoéic & didu kign riéng clia qudc gia thi mét chudn rd rang cho cac nguyén lidu ndy phai duge dwa vao
trong bao céo thir nghiém.

Trong trwéng hgp c6 yéu cAu phai ché bién Iwrgng thi thidu va téi da thi cin phai cin than dé duy tr sy
chn dbi nhw nhau gitra tat c& cac nguyén lisw.

5.7 Thir nghiém so bd

D4 khi va i véi mt s6 chire ndng, c6 thé cn thic hién mét s6 thir nghiém so bd déi véi thiét b da
cho hodic dbi véi loat cac thiét bi, dé tim duwoc théi gian va quy trink 88 thu duwge két qua tt nhét.

5.8 Nhiét d$ nwéng

Trong tiéu chudin nay, yéu cu nwéng hén hep d4 dugc chudn bi thi viéc nwémg phéi dugc thre hign &
16 théng thudng (khéng phai Iu théng cudng bike) & nhiét dd thich hop theo hudng din clia nha ché
tao 16,

6 Banh trirng

6.1 Nguyén ligu
Chi duwe siF dyng trieng ga tuoi theo Phy luc A,
Nhiét 6§ ban d4u cla trirng phai 4 (23 £ 2) °C.

10
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6.2 Quy trinh

Téch long tréng trimg ra mdt bét riéng, do riéng khéi keeng va sir dung nhwr duoc yéu chy, mét ldng
tréing trimg c6 khéi lugng (30 + 2) g. B8 lang tréing vao bat da dwec [am khd hoan toan va khéng cb
mé. Do va ghi lai thoi gian can thiét d& hoan thanh hoat déng danh trizng.

Hoat dgng danh trimg dwgc coi |a dat degc khi hdn hop tréd nén mém, bong va Am va thye hién vise
én xubng bing mét con dao, gitk trong thai gian ti thidu 14 5 s. Thir nghiém duwge thure hién 8 tim sé
trimg tdi thidu va téi da c6 thé duroe danh thoa dang.

6.3 Thé tich riéng

Ngay sau d6 dé vao hai dfa Petri (xem Hinh 4), m&i dia khéi lgng va thé tich da biét, mau ty tir tam
cilia hdn hop long tring trimg da danh va do khéi lwgng. Tinh gia trj trung binh clia ¢a hai phép do nay.

Thé tich tdi da duoc xac dinh véi bén léng tring tnimg da danh.

Thé tich rigng phai dwoc do nhw md ta & trén. C6 thé thire hién cac thir nghiém so bj d& lra chon théi
gian danh g thich hop déi véi thiét bj cAn thir nghiém.

D4i véi thevi gian cho thé tich riéng cao nhé, thi phai 1p lai thiv nghiém, Ghi lai gi4 tri trung binh cda hai

phép do va thdi gian twong (mg.

6.4 Kétqud

Ghi lai cAc két qua sau:

— s 16ng tring trimg téi thidu va tdi da dé cb thé dwoc danh théa dang.

— Thé fich riéng t4i da cla hin hop bot dat dwgc ddi voi bbn 1ang tring trimg va thét gian dé dat
dworc két qua ndy.

—  phu kién va ché d6 dat dugc sir dyng.

7 Panh cream

7.1 Nguyén ligu

Sir dung cream khdng cb chit phy gia dwgc 1am tir sika fiét tring va c6 ham Iwgng chét béo I3
(35 4 5) %.

D4i véi cac thir nghiém, ¢d thé si dung cream twei hodc cream cb han sir dyng lu nhung didu nay
phai dwgc néu ré trong béo cdo vé loai cream duge sik dung.

Mét lweng vira dl ding cho mit loat cac phép do durge 14y ra tir ti lanh, cream d4 dwoc gilr 61 thiéu
24 h. Nhiét d6 cla cream phdi 12 (8 £ 1) °C.

n
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7.2 Quy trinh

Nhiét 86 méi tredng xung quanh va nhigt &b cla At cd cac dyng cy phéi & nhigt dg la (20 + 5) °C.
Cream dwgc a6 vao bat va ngay 1p tirc bit d4u danh cream. Hoat dfng danh cream duwgc coi 1 dat
khi &n biing mét con dao, gilr frong thiv gian téi thidu 5 s. Thire hién thir nghiém & tim ra legng thi da,
trong bdi b clia 100 g, d& hoat d6ng danh cream la thda dang.

7.3 Phép do thé tich riéng
P dhy hai dra Petri (xem Hinh 4), m3i da c6 khéi lugng va thé tich da biét, voi miu dugc ty tir tam
clia hdn hyp cream &3 danh va do khéi lwrgng. Tinh gia tri trung binh cla hai phép do nay.

Thé tich thi da dwoc xac dinh v&i 200 g cream da danh. Thé fich riéng phai duge do nhie md ta & trén,
C thé thic hién thir nghiém so bd d& lra chon thdl gian danh cream thich hep dbi véi thiét bi chn thiv
nghiém.

Thevi gian cho thé tich riéng t6i Ga, ip lai thir nghiém. Ghi lai gia tri trung binh clia hai phép do va théi
gian twong (rng.

Deé xac dinh mét lrgng ré i bét ky clia mbt trong sé cac mé phai dugc dd vao phéu (xem Hinh 6) va &
& nhiét 9 mbi trwéng xung quanh 1a (20 + 5) °C trong 3 h.

7.4 Kétqua

Ghilai :

—  lrgng cream téi thiéu va thi da @8 cho két qua thda dang;

- théftich rigng t6i da cla 200 g cream da danh va thai gian cin thiét a8 dat két qua nay;

—  phy kign va ché dd dwoc sir dung;

- loai kem dwoc sir dyng (fwei hodic cb han sir dyung dai);

- lwgng ro A

8 Pap

8.1 Nguyén ligu

Khéi lwgng clia cac nguyén liéu ddi vai méi qua tnimg nhee sau :

- 50 g bo thyre vat;

- 50 g duong;

- 509 bt

- 1 g bdtn hoic theo hudng din clia nha san xult bt nd.

Nhiét 35 ban dAu (23  2) °C.

12
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8.2 Quy trinh
Thir nghiém cac lirong nguyén liéu khac nhau durge thyc his d& tim ra lwong thi thidu va téi da o6 the
dwgc dap thda dang.
Két qua 12 thda dang khi tat cd cac nguyén lidu dugc phan bé ddng déu.
Ghi ki khi Irgng clia bat va cac phy kién. Tao bét nhio béing ba qud trimg. Cét bo thirc vat thanh cac
khéi lap phwrong 6 kich thudrc xAp xi 20 mm. Dt t4t ¢ cac nguyén liéu vao bat va dap cho tdi khi

dugc hdn hep théa dang. Néu can thi vét mét in xubng céc thanh clia bat bing phéi. Ghi lai théi gian
chn thiét dé dap

Dat 550 g bdt nhao vao khudn nwéng dai khong phll nhém (xem Hinh 5). Dt khudn vao gitra 16 d&
dwgc gia nhiét & nhiét do thich hop theo huréng dan clia nha ché tao |0 va nwéng cho tdi khi banh
drgre coi la da chin. Phai ghi fai thoi gian nwdng va nhiét dé.

Sau khi vét bat va cac phy kign mét cach can than, do khdi iwgng va tinh khdi lgng bt con lai trong
bat va cac phy kién di kem theo ti 1& phan trdm clia tdng khdi long cac nguyén ligu.

Sau khi nwong, banh duwgc ly ra khdi khudn va Iat Gp xudng bé mat phang. Khuén day Ién banh va dé
nguyén trong 24 h & nhigt 4§ phang. Sau th&i gian nghl, do khdi leong cla banh.

D4 xac dinh thé tich, cac hat mi tat duoc ric 1&n banh dén mép clia khuén. Do cac hat trong bét do.
Sur chénh |&ch gilra thé tich da biét cla khudn va khdi lreng cda hat mi tat 12 khéi hrong clia banh
nirérng, Néu chéng han nhuw banh nd tran qua khudn, thi cin thye hign phép do bing cac vach bé sung
@3t trén mat trén clia khudn hodc bing phtrong tign thich hop khac ma khéng cin cét banh,

Bénh phai dugc cit 14t thanh ting miéng méng déu nhau tai cac diém khéc nhau (thong thuramg & 1/5,
215, 3/5 va 4/5 clia chiu dai banh).

Thie nghiém duwrorc Ip lai va tinh gid tr frung binh.

8.3 Kétqua

Ghi lai cac két qua sau:

—  dai lwong i thidu vé 16 da dé cho két qua thda dang, duoc thé hién biing sé lugng trimg ga;

—  khoi iromg bt nhdo cdn di trong bat va trén cac phy kién di kém;

- thé¥i gian nwdng, nhiét 35 va loai Io;

—  thai gian dé tron bt nh3o véi ba qué tnimg;

- thétich clia banh nwéng;

— cha gidi v& két chu clia cac 14t banh riing phai co cdc bot khi 18 ¢6 kich thwéc va phén bé ddng
déu;

—  phy kién va ché 8 a3t duoc st dung.

13
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8 Tron dic

9.4 Nguyén liéu

Khéi lwgng nguyén liéu cho mi qua trieng nhw sau :
— 45 g dau thyc vat;

- 45 gdudng;

- 85gbdt;

- 35gbétng;

- 50 g qua ly chua, sau khi dugc ngam trong tray;
— 50 g hoa qua khé d3 trén I3n theo quéc gia;
Nhiét d6 ban du (23 £2) °C;

9.2 Quy frinh

Thix nghiém cia c4c llrong nguyén lidu khac nhau dugc thyrc hign dé tim ra lrong thi thidu va thi da
ma cé thé duoc trén thda déng.

Két qua théa dang I khi &t ca cac nguyén ligu dugc phan bb dbng ddu va fréi ciy khing bi héng.

Ghi fai khéi lwgng clia bat va cac phy kign di kém. Nhao bjt véi ba qua img. Cét bo thirc vét thanh
céc khéi lap phirong cb kich thwde xAp xi 20 mm. Cho tit cd cac nguyén Biéu, trir tréi cy, vao bat va
trén cho t&i khi dugc hin hop théa dang. Tai thdi diém két thic quy trinh, tréi cdy dwge cho vao va
thiét bi durgre durore cho 1am vige cho 88n khi trai cay durge phan b ddu trén bét nhao. Néu can, vét mjt
14n xuéng thanh bat, bing phéi. Ghi lai théri gian chn thiét dé trén.

Bit 950 g bét nhao véao khay nwdng dai khdng phi nhém (xem Hinh 5). DBét khay vao gilra 16 dwoc gia
nhiét truréic & nhigt @6 thich hop theo hirdng diin clia nha ché tao i va nurdng cho i khi banh duwgrc
cho Ia da chin. Thei gian nwéng va nhiét d6 phai dugc ghi lai.

Sau khi vét cAn than bat va phu kién di kém, do khdi lvong clia bat va phu kign va tinh lrong bét dw
con trong bat va phy kién 13 ty 18 phan trim so v&i khéi legng ting clia nguyén ligu.

Sau khi nirdng, banh durgc 1y ra khai khay va 13t (p xuéng dudi trén bk mit phing. Khay day Ién va
d& & nhiét 46 phang trong 24 h. Sau thoi gian nghi, do khi leeng banh.

D& xac dinh khéi lrgng, khay cb chira banh durgc ric cac hat mis tat 8n mép clia khubn. Do khéi
Iwgng cac hat trong bat do. Sy chénh 1ach gilra khdi lrong da biét cdia khudn va khdi lwgng cla hat
mi tat 14 khéi lrgng clia banh nuéng. Néu chiing han nhir banh né iran qua khuén, thi cin thyc hign
phép do bing cic vach bd sung dat trén mét trén ciia khudn hodic béng phirong tién thich hop khac
ma khéng cn cét banh.
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Banh phai dugc cét kit ra timg miéng méng déu nhau tai céc diém khac nhau (théng thwémg & 1/5, 2/5,
3/5 va 4/5 clia chidu dai banh).

Thir nghiém dwoc I3p lai va tinh gia tri trung binh.

9.3 Kétqua

Ghi lai ndi dung sau ;

~  dai lwgng t6i thidu va t6i da d& cho két qua thda dang, durgc thé hién bing s8 lrgng trimg ga;
~  khéi lrgng bét nhao can dur trong bat va trén cac phy kién di kem;

- th&i gian nweéng, nhiét 4§ va loai 1o;

- thoi gian d& tron bt nhéo véi ba qua trimg;

- thé tich cila banh nwéng;

—  ch gidi vé két chu ciia 14t banh, kiém tra xem trai cay da duoc phan bé dbu trong céc 4t va ching
khéng bi héng;

—  phuy kién va ché dg dat duge sir dyng.

10 Trén

10.1 Nguyén li¢u
— 50 g be thire vat,
- 259 nudrc,

Véi 100 g bit.

Nhiét 48 cha nwrdrc phai & (8 + 2) °C; cic nguyén fiéu khéc phai & nhiét 38 mdi tneéng xung quanh.

10.2 Quy trinh
Cét bo thyc vét thanh cac khéi xdp xi 15 mm va dd vao bat bét.

Tréin nguyén ligu cho t&i khi hdn hop gibng nhir banh my toi; sau @6 b thém nuwdc va thire hign viée
nhdo ndn bt nhdo mét cach thda dang d& c6 thé d& dang bét Iy ra khi bat.

Ngay 4p tirc cén bt nhdo dén chidu day 4 mm va dit né vao khay banh nuwéc khéng phi nhém cé
dwérng kinh (235 £ 5) mm va cao 30 mm dwgc 16t gidy chéng thidm mé.

Bit khay niréng vao i lanh trang 1 h. Trai dudi day baing gidy chéng tham mé va db vao khay cac hat
dau khb. Sau d6 nwdng trong 1 da gia nhiét trude & nhiét @6 phi hop theo hudng dan cla nha ché
tao 16 cho téi khi vé banh nirémg durgre coi ka @3 chin,

/& banh nuréng phai dugrce Ky ra khdi 16 & khodng % théi gian nwéng. LAy gidy va hat dau ra va dua lai
v0 I trong mot phén tir thi gian nuéng can lai. Thoi gian va nhiét 6 nwéng phai dwerc ghi lai.
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Sau khi nuréng, vé banh nuwéng dwge &y ra khéi 1, dp mat banh xudng, a3t Ién viva dé & nhiét d mbi
tredng trong thei gian 2 h.

Thir nghiém phai dwgc 18p lai va tinh gid tri trung binh.

10.3 Kétqua
Ghi lai két qua sau:

—  lwong t6i da g8 cho hdn hop cac nguyén lidu thda dang, duwgc thé hign bing khéi lugng bt trong
cbng thire;

- thdi gian trgn bt nhao;

—  dénh gia vé thao tac nhao bt d& dang va th& hign sy hoan chinh;

—  danh gia bang mét (cic vét mB) sau khi nwréng;

~ .phy kién va ché do dwoc sl dung;

- théi gian nwdng, nhiét db va loai 1o,
11 Nhao

11.1 Nguyén ligu

Véi 350 g bot:

- 5gmudi;

~ 10 g déu thire vat;

- 10 g dwong;

- 200 g nurde & nhist d9 (40 + 2) °C hodic theo hurémg dén cila nha san xuét men;
Men nhanh (theo huéng din cila nha san xuét).

11.2 Quy trinh
D4 tt ca cac nguyén liéu vao bat va nhao cho t&i khi thda dang.

Bt nhao dwec coi la nhdo Al khi né khdng bam vao thanh bat, khdng dich vao cac ngdn tay va mém
déo. Ghi lai théi gian nhao bat.

500 g bt nhao dwec A5t vao khay nwéng dai khéng phi nhém (xem Hinh 5). Khay nuéng phai dugc
phil béng vai lanh va dugc dat trong phong khéng ¢b gio lua & nhiét do (23 + 2) °C trong thei gian
45 min,

DAt khay vao gilra 16, 13 @4 dwgc gia nhiét tetre dén nhigt d6 thich hop theo hwdmg din ciia nha ché
tao.
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Sau khi nwrgng, banh my duwgc 14y ra khai khay va duge 1t Gp xubng 18n bé mat phéng. Day banh my
béing khay va 88 & nhiét 48 phong trong 24 h. Sau théi gian nghi, do khéi lwgng banh my.
D& xéc dinh khdi hegng, khay cd chira banh my duwoc ric hat mi tat dén mép clia khay.

Hat dworc do trong bat do. B$ chénh Iéch gitra khéi legng khay da biét va khéi lvong clia hat mil tat 13
khéi Igng cOa banh my nwéng. Néu banh my né tran qua khay thi can thic hién phép do bing céc
vach bb sung dat trén mat trén clia khudn hodc béng phirong tién thich hop khac ma kidng can cét
banh.

Phai Iap lai thir nghiém va tinh gia trj trung binh.

Thir nghiém Irgng nguyén liéu khac nhau dugc thyee hién dé tim ra lweng tdi da co thé dwgc nhao
thda dang.

11,3 Kétqua

Ghi lai:

- lugng bt i da o6 thé dugc nhiao thda déng;

—  thei gian can dé ¢ khéi mém déo, khding bam thanh bat va khéng dinh vao cac ngén tay;

- khdi lurgng clia & banh my sau khi nuéng;

—  thé tich & banh my sau khi nuémg;

—  ch giai v& cdu clia céc Iat mdng phdi sao cho cb céc bot khi ¢6 kich thurdre, théam chi ca kich c& va
s\ phan bd dbng déu;

—  phy kién va ché d¢ dat dugc st dyng;
- thi gian nwéng, nhiét do va loai l0.

12 Khudy/nghidn

121 Nguyén ligu
Ca rét, khoai tay, hanh tay va la cay mui tay.

12.2 Quy trinh

Nao vé va cit ca rét, khoal tay, hanh tay thanh cac miéng cd hinh dang dbng déu c6 khéi lwgng
khodng 10 g. Chu&n bi lwgng stp 16n nhét bing cach sir dung s6 Iweng 13 bdi 56 cla 100 g (60 g rau
va 40 g nuéc);

M&i mé dugc chudn b oo khéi lrgng carot, khoai tay, hanh tay béng nhau cng thém 0,5 g |4 ciy mui
tay mdi mé.

Rau dugc khudy va khdi lrgng 3 nghién dugc cho sang qua ray cb kich thude mét lwdi 13 4 mm.
Hoat dgng nay c6 thé duge hd tro bing cach déi qua nuée tanh,
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L#p lai thi nghiém va ghi lai gid trj trung binh,

12.3 Kétqua

Ghi lai céc két qué sau: _

—  lugng t6i da theo bdi s cla 100 g s& cho két qua théa déng;

~  th¥ gian cin thyee hign quy trinh;

~ khéi lwong rau ci bj gilr fai bi ray, thé hién béng tj 1 phan triim so véi ki leong rau cll ban du;
- phuy kién va ché do dat duoc stz dung.

13 Nhii twong hoa

13.1 Nguyén ligu

Phai si¥ dung va thirc hién hai céng thirc co ban nhét

2) Vi mi qua trimg ga
- 15gdim;

- 250 g déu thyc vit.

1) Véi mbi long d6 trimg ga:
- 15gdém
- 250 g dhu thirc vat

Trudc khi bt diu thir nghiém, tat ¢a cac nguyén lidu phéi dwoc gilr & nhiét dd méi tnréng xung quanh
trong 24 h,
13.2 Quy trinh:

Db dm va trimg vao bat thao tac va trén; sau 86 cho thém lwong dAu yéu ciu & toc db 100 gimin. Cho
h&n hop nghi trang 10 min,

D danh gia sy &n dinh, mét lwong mayonaise 100 g dwgc dd vao mat cai phdu (xem Hinh 6) va phéi
do chét Idng chéy i qua sau 5 min, 10 min va 15 min.

Thir nghiém phdi dugc 13p lai va tinh gia trj trung binh.

13.3 Kétqua

Ghilai két qua duéi day i véi mdi cng thirc da cho:

- lwgng hibu dung thi da ¢ thé duece chudn bi;

- théi gian thue hién;

~ @5 &n dinh clia nhi twong G3 dwoce tao;

—  lwgng chdy i sau 5 min, 10 min va 15 min;

- phy kién va ché do dat dugc sir dung.

CHU THICH: Trong trudng hom chi 6 mot cong thirc dugr thire hign thi cong thirc nay phai dwpre néu 16 trong
bao cao thir nghiém.
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14 Xay

141 Xay thit

14.1.1 Nguyén liéu

Thai thit bo theo théng Ié va nhu cu, loc bét md va xwong thira, thai thanh cac miéng 20 mm,
Nhiét 46 cla thit 12 (8 + 2) °C.

14.1.2 Quy trinh

D3t vao bat thao tic va xay dén db min mong muén.

Thir nghiém phai dwoc Ip lai va tinh gia tri frung binh,

1413 Kétqui

Ghi lai cac ngi dung sau :

lugng tdi thidu va ti da c6 thé dwrgc xoay mdt céch théa dang, theo hurdng din cla nha ché tao;
thdvi gian cin xay;

@5 ddu va hidu qua clia hoat dong xay;
phu kién va ché a4 dat dwgre sir dung.

14.2 Xay hanh tdy

14.21 Nguyén Héu
S(r dyng hanh tay cé hinh dang va kich thude xap xi nhau.

Thai va c&t hanh tay thank cic miéhg co hinh dang déng @bu, néng khodng 10 g.

14.2.2 Quy trinh
Dt hanh tay vao bat. Thue hién cac thlr nghiém rigng ré cho t&i khi hanh tay tré nén:

a) Dugc xay thd;
b) Bugc xay min.

Vit mt lin tir duéi canh bat bing phéi, néu cAn thiét.

Thi nghiém phai dugre tp lai va tinh gia trj trung binh,

1423 Kétqua

Ghi lai nhw sau:

— luong téi thidu va t6i da cd thé duec xay mot cach thda dang;
— thdi gian thyrc hién hoat déng xay:
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o thd;

*  min;
- Danhgia két qua xay dwere, tao thanh vét cit ddu va can dbi, lrong &m va vét tham;
—  Phykién va ché d6 g4t degc sk dung. ’

CHU THICH: D& thuan tién cho viéc d4nh gid két qua thir nghiém, cac mé dugc thye hign b thiét b co thé dioe
so sanh véi cac mé dugre xay bing tay khac.

14.3 Xay hat hanh nhan

14.3.1 Nguyén liéu
Toan bj hat hanh nhan déu can vo.
14.3.2 Quy trinh

Bit hat hanh nhan vao bat hodc dira vao thiét bj nhi quy dinh trong hurérng din clia nhé ché tao va xay
cho t&i khi cac hat hanh nhén;

a) Bwoc xay thd;
b) Buwec xay min;
¢) Buoc xay rat min (nhw bot);
Sau m&i quy trinh, hén hop duwoe d8 lai vao bat cho quy trinh tiép theo, cho i khi dat két qua yéu cAu.
Thir nghiém phai duge l3p lai va tinh gié trj trung binh.
1433 Kétqua
Ghi lal c4c két qud sau
- lepng téi thidu va ti da c6 thé duge xay mt cach théa dang;
- thdi gian cén xay;

—  danh gia két qui 44 duwgc xay: d&u va can dbi (chd yéu 1a dbi voi xay thé) va eong hat hanh nhan
chura dwgc x( Iy con trong ray la:

e 4 mm ddi véi a)
* 2,5mm dbi vai b)

s 0,8 mm ddi v&i ¢)
dwoc thé hién bang phén trim so véi lwgng ban dau;

—  phy kién va ché do dit dwgc stz dung.
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15 Cétlat

151 Cétlat ca rdt

15.1.1 Nguyén ligu

500 g ca rét dwere chudn bi; dwdng kinh tlr 16 mm dén 25 mm, chiéu dai tir 100 mm dén 150 mm.

Céc cli ca rét phai dwoc cét dén chidu dai xép X1 twong dwong nhau va theo cach sao cho ching
khang nhé ra khéi mép cla co cAu cip ligu.

15.1.2 Quy trinh

Tién hanh thir nghiém véi timg dao cit, néu cé. Dura ca rét qua bang b phan diy va sau d6 van hanh
thiét bi. Phai tam dirng gifra céc Hn cép liéu vao thiét bj.

Vi bét 6 dung tich nhd thi ¢b thé cin thyre hién nhidgu mé.

Trong tredng hep nay, ghi lai:

- thng th&i gian thure hién;

- théi gian dé lam rng bat.

- sbcicaréttdi da c6 thd chira trong I8 chp liéu, dupc &n vao dbi voi timg tn cép lidu.
Thir nghiém phai duwgc Bp lai va tinh gia tri trung binh.

15.1.3 Kétqua

Dbi véi timg ludi dao, ghi lai:

—  khéi lugng céc [4t bi hang, khéi legng céc [4t khdng bi hdng vé khdi lwgng c rét cdn du;
—  finh c&n déi va sy xult hién cac khuyét tat v& hinh dang clia céc I&t ca rét;

- ché 83 dat drgc sir dung;

- chidu day do duge clia I8 cit,

- tdng thovi gian thyre hign d& cit lat toan bd Irgng ca rét.
152 Citl4t dwa chudt

1521 Nguyén lidu

M&t qua duwa chudt xanh chura got vé cé khdi lvong va dwdng kinh cho trrdre, 1p vira hodn toan vao
éng cAp liéu va ca chibu dai lém hon chidu dai clia éng ¢ap ligu.

CHU THICH: Trong triréng hop 6ng cép liéu qua nhd, get canh clia qua duwa chudt d& nhét vira, van gitk téi da
Igrng vo.
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15.2.2 Quy trinh

Thic hién thir nghiém véi timg kedi cdt 14, ndu co. Dua dwa chuft véo bing b phan dly va sau &
v&n hanh it bj. Véi bat 6 dung tich bé thi ¢ thé ciin thurc hién nhidu mé. Trong treémg hop nay, ghi
lai:

—  tng thai gian cAn thiee hién;

~  th&i gian @& lam réng bat.

Thir nghiém phai duere [4p lai va tinh gi trj trung binh.

16.2.3 Kétqua

Béi véi tirng i ct, ghi lai:

—  khéi lrong cac It bj hdng, khi lrong cac lat khdng bi héng va khéi lrong duwa chudt con dur;

— tinh c&n d8i va s xust hign c4c khuyét tat vé hinh dang cila cdc It dwa chudt

- céch ct cac lat mdt cach &m xubdi.

- ché do dat dwgc sir dung;

~  chidu day do dugc cla 15 cét;

1éng thdi gian thirc hign ct 14t toan bé lrong dua chudt,

]

15.3 Cétlat cin tay

15.3.1 Nguyén liéu

500 g cin tay 43 so ché, cit tai phan noi bat GAu 14 mé ra va sau dé ngét cac 14 bén ngodi bj héng va
ré,

Néu cin, c6 thé chi ria bén ngodi cin tay.

©4 thé chiip nhan kich thurde ciia cin ty I hon thiét bi, Trong trwdng hop ndy, ngét b cac |4 ngoai
ciing dé 1am gidm dudng kinh clia cin tay.

45.3.2 Quy trinh

Thige hign thir nghiém véi tirg dao cét lat, néu co. Dua cin tay qua b phan dy va sau d6 van hanh
thiét bi. Giira cac lAn cAp fiéu, thiét b phai dugc cho nghi. Véi bat cb dung tich nhd o6 thé cin thirc
nhiéu nhigu mé. Trong truwdmg hop ndy, ghi lai:

- téng thdi gian thirc hién;
—  thoi gian cAn thiét 4 13m rBng bat;

84 lwgng can tay ti da ¢6 thé duwge chira trong co cAurcap lidu duec duwa vao trong mi lan clp liu.
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Thir nghiém phai dugc Ep lai va tinh gia tri trung binh.

15.3.3 Kétqua

Déi véi timg dao cAt, ghi lai cac két qua sau:

- khi lwgng clia céc It c&t khéng bj hang, khéi lwong clia cac 14t bi héng va khéi luong cdn du;
- tinh c&n ddi va sy xuét hién cac khuyét tat vé hinh dang clia cac 14t cin tay;

~  cach cét cac Iat cAn tiy mat cdch ém xubi;

- ché d dat droc si dung;

- chidu day do dwgc cla I8 cét;

—  t8ng thoi gian thye hién cit It toan b lrgng cin tay.

16 Baosgi
16.1 Bio sgica rét

16.1.1 Nguyén ligu

500 g ca rdt da so ché, dwong kinh tir 20 mm dén 40 mm.

16.1.2 Quy trinh

Tién hanh thir nghiém véi tieng Wwdi bao, néu cb. Gt ca rét cd chidu dai di @& duoc dat vao co chu
cAp liéu theo chidu ngang, xép chéng dén mép.

By ca rbt bing b§ phan ddy va van hanh thiét bj. Gilra cac lan cép lidu, thiét bj phai dwoc cho dirng
lai. V&i bat c6 dung tich nhé, cb thé cn phai thyec hign nhidu hon mat mé, Trong treéng hop nay, ghi
lai:

- tbng thexi gian thye hién;

—  théi gian cAn thiét d& 1am rBng bt

$b hwong ca rbt tdi da cb thé chira trong co cAu cép liéu, duec dwa vao d8i voi tieg 1an chp ligu.

Thir nghiém phdi dwoc Bp lai va tinh gia tri trung binh.

16.1.3 Kétqua

Ghi lai cac két qua sau déi véi ting Iudi bao:

—  khéi lwgng ciia cic sgi nhd khang bj hdng, khéi lugng clia cac sgi bi hong va khéi lwgng con du;
- dj dbng déu clia cac s¢i; mic dl cac sgi co bj tham va bj kh;

- ché do dat duge st dung;

—  chiéu day do duee clia 13 cit;
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—  téng théi gian bao toan bd luong ca rét.
16.2 Bao sgi pho mat

16.2.1 Nguyén liéu
200 g pho mat cirng. Nhiét dd pho mat la (8 £ 2) °C.

CHU THICH: C6 thé si¥ dung pho mat day hogc pho mét Emmenthal hosc Gouda cho thir nghism nay.

16.2.2 Quy trinh

Thire hign thir nghiém véi timg Iudi bao, ndu co. CAt pho mét trén mt chidu dai va ob kich thirde pha
hop 88 dat durgc theo chidu ngang vao c6 cAu dfn ligu, xép chdng dén mép cta thiét bj.

By pho mat bling b§ phan aiy va van hank thiét bi, Gilra cic |An cp ligu, thiét bi phai dugc cho nghl,
Vi bét cd dung tich nhd cé thé cAn thyre hién nhidu hon mét mé. Trong trrémg hop nay, ghifai :

~  téng thai gian thyrc hién;

- th¥i gian cin thiét 4& lam rbng bat.

Lugng pho mét tdi da cb thé dugc chira trang cor chu cip lidu, dwgc duwa vao dbi voi timg An cép ligu,
Thir nghiém phai dergrc l3p lai va tinh gia trj trung binh.

16.2.3 Kétqua

Ghi lai két qua @i vé&i timg I bao:

- khdi lvong clia cac soi nhd khang bi hdng, khéi lugng clia cée soi bi hdng va khéi lung con du:
- g% ddng ddu clia cAc soi; méac du ¢b cac soi bi dinh;

~ ché 49 dit duoc sir dung;

~ chidu ddy do dwoc clia miéng dao bio;

- loai va ham lrong chét béo clia pho mat durge sir dyng trong thir nghiém;

—  néu i bdo duere che phi bing I6p pho mét nghidn déng déu;

~ — tdng thei gian ciin thiec hign vigc cit todn bé lrgng pho mét.

17 Cétthanh khoai tay chién ~

17.4 Nguyén ligu
500 g khoai tay da so ché.
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17.2 Quy trinh

Sir dyng lui cét d3c biét dung d& cét thanh khoai tay chién. Vi ting hedi cét, cét khoai tay theo chidu
dai 6& oo kich thude phir horp vira véi éng déin ligu va xép chdng cac miéng khoai tay theo chidu ngang
dén mép thiét b,

Buea khoai tiy qua bd phan ddy va sau d6 van hanh thiét bi. Giira cac 1an cAp lidu, thiét bj dwgc cho
nghl. V&i bit c6 dung tich nhd thi c6 thé cin thuc hién nhigu hon mét mé. Trong tnedng hop nay, ghi
lai:

- tdng thei gian cn thie hign;

- thdi gian cin thiét d& 1am rng bat.

Lugng khoai ty t4i da co thé durge chira trong co cu cip ligu dirgc dira vao cho méi 1An cp lidu..
Thir nghiém phai duoc I3p lai va tinh gid tri trung binh.

17.3 Kétqua

Ghi lai két qua sau 481 véi tieng lwdi cit:

~  khéi leemg clia cie s¢i nhd khang bj hdng, khéi legng clia cac soi b hdng va khéi lugng cdn dw,;

— @) dbng déu clia cac thanh khoai tay; mac dii co cac thanh bi tham va bj khé;

- ché d6 dit duge sb dung;

— chibu day do dwoc clia I3 cét,

- tbng thari gian cAn thirc hién viéc cat toan b Igng khoai tay.

18 Ep nudc trai ciy

18.1 Nguyén liéu

Ca rét c6 dudng Kinh tir 20 mm dén 40 mm, da dwgc ngam trong nwéc 24 h, cit bo phan dau va
cudng, lam sach, lau khé va cét thanh cic miéng cb chidu dai xap xi 20 mm,

Tao dugc rira, 38 khd, khdng c6 16 va cit thanh cac midng A& nhét vao dng cap lidu clia thiét bj.
Nho duwc riva, d& khé va ngét ri timg qua.
Ca chua can chic, rira, d& khd va cdt thanh cdc miéng @& nhét vao dng cip Kigu cla thiét bi.

18.2 Quy trinh

18.21 Ep 350 g trai cdy hodc rau cii -

Thyc hién véi 350 g trai cay hoac rau cd. Cho phép thiét bi chay trong 10 s sau miéng trai cay ho3e rau
cudi eling da dwgc ép va sau d6 ghi lai thv gian thire hiér. Sau khi ngét dién, cho may nghi trong 60 s.
Sau @b ghi lai Iwgng trai cay khéng bj ép, tinh bang gam. D3 nuwére trdi cay qua ray c6 mét lwdi kich
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thude 0,25 mm. Déi voi ca chua st dung rdy co kich thirée mét 13 1.4 mm. Bei 60 s sau khi hoan
thanh quy trinh lgc va ghi lai iegng nudc &p trai cdy, tinh bing gam.

Lam sach thiét bj.

Sau d6 I8p lai thir nghiém.

18.2.2 Ep hreng trii cdy hodc rau tbi da

Ep hegng tréi ciy hosc rau t6i da nhét c6 thé cho toi khi may gap sy ob hodic chdy tran hodc cb yéu
chu lam réng. Ghi lai lgng trai cay hodc rau can ép. Trong trrdmg hop cla tdo, phai thire hién thir
nghiém d& xac dinh diém ma tai d6 thiét bi bi ket.

Lap lai thir nghiém, gidm ILrgng trdi cay hodc rau ¢l @én béi sb thép nhit tiép theo clia 50 ¢.

Thei gian lam sach gilra cac mé ké tidp: ghi lai théi gian cAn g8 thao rési thiét bi, 1y ba va Iép rép lai,
khéng cin riva qua thidt bi.

18.3 Kétqua

Ghi lai cic két qua dudi day dbi voi ting loai trai cay hodc rau ol

- loai trai cAy hodc rau c(;

- gia frj trung binh ciia phin chira dwoe ép 12 phin tram clia gid tr khdi legng tri cdy hodc rau
dwoc st dung (ddi véi thir nghiém clia 18.2.1); .

—  gid tr trung binh clia phén nwére &p 1a phan trdm clia gi tri khéi lwong tréi ciy hodic rau ci dugc
st dung (d8i véi thir nghiém cla 18.2.1);

—  gi4r trung binh ciia thi gian thec hign 8 xir Iy 350 g tréi ciy hodc rau cli (d6i véi thik nghiém clia
18.2.1);

~  lwgng tréi ey hogic rau cli thi da ma thiét bi cé thé cung cAp ma khéng gap s ob;

- théi gian cén thidt dé xi Iy leomg ti da trdi cay hodic rau cd;

- thoi gian IAm sach gira cac mé ké tiép nhau;

- nguy&n nhén giéi han fegng t8i da (sw cb hodc chay tran hodic bi chay ra);

—  co cdu thao tac va ché dj gat dugc sir dyng.

19 Vit nwéc cam

19.1 Nguyén liéu

- qua chanh
- qudcam
~  qua budi

Nén lyra chon qua phi hop dé vat nuéc.
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19.2 Quy trinh
Do khdi lrgng ndm qua chanh, ndm qué cam va bén qua buédi. Ghi lai khéi lugng 1a A, dbi véi ﬁ‘fng
loai qua.
O chirng muee cb thé, trai cay phai dugc cat doi bing nhau. Trong d6, cac dAu vét hinh nén phai dwoc
Ira chon thich hgp nhét ddi véd timg loai qua.
D3t lye &p xudng vira Gl biing tay d& vat cang nhidu nwéc va thit nhét co thé. Néu thiét bj khéng thé
thirc hién s6 heeng trai cay ndy trong mét thao tac, ghi lai sé lwgng nira trai c6 thé duwoc the hign va
néu rd nguyén Iy binh cé chiva nwéc da vit duge hodc loc. Sau khi nira miéng trai cay cubi cing d3
dugre vét, cho phép loc nurée vit dwor tir bd loc trong théi gian 2 min va sau 86 ghi lai thevi gian.
Do khéi lwgng nurde vét dirge va phin thit dwoc dugc Yo qua bb loc 1 khéi legng B va phan vé 13 khéi
Iwong D va ghilai ¢3 hai gid irj ndy.

Loc nudrc vat duge va phén thit qua mbt ray co kich theedc mét lwéi [3 1,4 mm. Nuwde vat dige va thit
trong ray cb thé durge khudy nhe trong qua trinh thyc hién @& tach ra cang nhibu nudrc vét cang tht
nhung can than trong @& khong 4n thit lot qua ray. Ghi lai khéi lweng clia nwde vét duge da loc 14 khéi
lugrng C. Lap lai thr nghigm. Lam sach thiét bj gitra cac 1n thir nghigm.

Néu phan cili bit ky clia Iép vé ngoai bj thiing thi vidc tAch nuéc khdng dugc coi la dap Gng.

19.3 Higu qua vét

Tinh higu qua vét ddi véi timg thir nghiém tir céng thirc:

B
-A-x100%

194 Hiéu qua lgc

Tinh hiéu qua loc dbi vai timg thir nghiém tir cang thivc:
c
3 X 100 %

195 Kétqud

Ghi lai cic két qua sau abi véi tirng loai tréi cay:

- loai trai cay,;

—  tdng khéi krgng clia todn bé trai cay déi véi timg thir nghiém;
—  hiéu qua ép 14 gid trj trung binh clia phép do;

- hiéu qua foc ta gia tr trung binh cia phép do;

- thdi gian thyc hién; ‘

~  phu kién va ché d¢ d3t duoc sl dung;

~  thiét bj khdng cd kha néng thic hién lrgng trai cay quy dinh;
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—  khbi krgng cai cdy vin con chura dwec xi 1.

20 Nghién va xay ca phé

20.1 Nguyén liéu

Hat ca phé con nguyén hat dugc giir trong 24 h frén mat khay dé he, dai mét 16p ddy, & nhiét do
phdng.

20.2 Quy trinh thype higén

Hai lwomg cin duge thir nghiém: 20 g va legng téi da ma nha ché tao khuyén céo; néu khéng co
khuyén céo thl egmg téi da 1a 100 g. D6i vai tirg feng, phai thirc hién véi ba chi tiéu xac dinh: thé,
thé vira va min. B4i véi timg chitiéu, thi nghiém phai dwer 13p lai va tinh gia tri trung binh.

Thiét bi drgc cho lm vigc véi ché db dat va thii gian ma nha ché tao khuyén cao d6i voi timg thir
nghiém. Sau méi thix nghiém, toan bd lgng ca phé dugc loc qua réy ¢ dudng kinh 200 mm (xem
1SO 3310-1). Ray dugc cho 1m viéc bing thiét bi rung sang Endecott diing & thir nghiém cé:

Bién a9 rung theo chidu ngang 13; 10 mm & thn s6 1 400 chuyén dgng rung m&i phiit;
Bién d9 rung theo chidu doc 13: 0,8 mm & tAn sé 300 chuyén dong rung mébi phit.
Céc két qua duoc dénh gia theo cac dang thd, thd vira, va min nhur sau:
a) “THO" nhidu hon 50 % ca phé xay c6 kich theée I6n hon 0,71 mim;

b) “THO VIFA® nhidu hon 50 % ca phé xay cd kich thude 16n hon 6,355 mm nhumg khéng nhéd
hon 0,71 mm;

¢) “MIN" nhidu hon 50 % ca phé xay c6 kich thuée nhd hon 0,355 mm.

20.3 Kétqua

Ghi lai két qua sau:

~  ché dd gt dwoc stk dung vé tng théi gian thie hign quy trink;

~  phén trim hat ca phé con lai sau khi ray qua timg kich thirére mét lueoi;

—  phén trém hat ca phé ot qua ray co kich thurd'c mét iedi i thidu;

~ @i v&i hoat d8ng nghidn, khéi lrong ti da durgre nghién trong mét mé, tinh bing gam;

~ @bl véi hoat dong xay, tdc a9 chia dhu ra mi phut va luong tdi da cb thé dwrgc xay min frong mét
me.

21 Hoat ddng ban toe va lam tran

211 Nguyén ligu

Sir dyng cac thanh phan duoc 88 cap tir Bidu 6 dén Didu 20,
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21.2 Quy trinh
Trang mdi thir nghiém clia céc Bidu tir Didu 6 dén Didu 20, quan s&t va ghi lai tirg hoat dbng bin tée
vé lam tran, ghi lai thai gian, ban chét va cap d. Can xem xét dén bd mat lam vigc thich hop vi didy
nay chil yéu 1a sy @anh gia biing mét.
21.3 Kétqua

Lurgng bén téelam tran duwoc phan loai nhw sau: khdng ¢6, mét It; qua mike. |

22 Hiéu sudt lam sach va thoi gian lam sach
221 Déuéng

22.2 Quy trinh thyc hign

Sau khi tién hanh timg thir nghiém, lay ra cang nhiéu cang tét cac nguyén liéu 4 dwoc xi¥ Iy va phan
¢dn dw béing cach s dung dung oy ma nha ché tao cung cdp hodic khuyén cdo hodic st dung dyng cu
thich hop trong trudmg hop nha ché tao khéng cung cap.

Sau do, kiém tra bang mét dé xem mirc do kho d& lam sach thiét bj, dura ra cdc khia canh cin xem xét
vi dy nhur (liét ké d6 quan trong theo mirc dd gidm dan):

- thao d& (ghi lai thoi gian);

- nguy co cén phdi cét di;

- gdséc

- khu vire thc thire phdm;

— s lugng cac bd phan don I& cin deoc lam sach;

- kha nang chiu duec lam sach may rira bat;

—  1am sach dé dang béng tay, o6 hodc khdng ¢ nuré'c; ¢6 hodc khdng cb chét ty (ghi lai thei gian);
- viéc ¢ cac dyng cy Iam sach déc biét ma nha ché tao cung cap;

- sir bac mau clia cic by phan trong qué trinh [am viéc.

223 Kétqua

Ghi lai va chi rd s6 Ivong cac b phan cin dwec 1am sach, theo hudng din clia nha ché tao,
Ghi fai néu thidt bi hodc b phan co thé chiu durgc lam sach may riva bat.

Ghi [ai théri gian dé thao va lam sach bing tay.

Ghi lai viéc d& dang lam sach.

Viéc d& dang lam sach ddi véi tirng chirc naing dugc phén loai nhir sau: rt 18t, ap Gng, kém,
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2 m——————————]
Budng kinh trong

Hinh 1 - B4t trdn tiéu chudn 4 L “MEPAL”

160 mm-
Budmg kinh trong

! I
|
\ | f

Hinh 2 — Bat frgn tidu chudn 1,5 L “MEPAL”
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Kich thuére tinh biing milimét
—— M o
" 15
63—-——-‘*64
18 68 Ban kinh _
4+ -\_Banskrnh 8 .
2795 Ban kinh — |

I 4* 50°

Ban kinh 45
75 y[ 72" 30

4

I
1443 | 1325 5= 1
1388 &

Hinh 3 — Bat tron tiéu chudn 1 L dé sir dung cting may xay cim tay
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Kich thurée tinh bang milimét
Ban kinh trong 10825

20dén3,5 xap xitlr 3dén 3,5
‘hl’ y I

3 ¥p === Mattrén
:ilf-s . '-ﬂ ] clia dfa
38 £ 15 %8 %15

94 £ 05 94205
Pay clia
155*15 dia
Al 206435 Ban kinh trong 106025 4

xhp I tir 3 3én 3,5

1) C6 thé &n hodc théi dia: thiy tinh hodc tam thép.

2) Bla cd thé 1 hinh tran;

3) Mép ciia miéng hodic day ciia dia phai dugc 1am phing hodic duge ddc song song véi dé.

4) Migng dTa phai vira Idng véi a4y clia da ma khang cn léc.

5) Dé clia ¢ mét trén va mit dudi clia dia phai xdp X1 ¢6 bé mét bing phing. Chibu day vt liéu phai dbng déu
nhét o thé sao cho ph&n bén trong clia ca mét trén va mat dudi clia dia phdl xAp i 13 bd mét bing phéng.

Hinh 4 - Bia diing dé do thé tich riéng bigt

Kich thuére tinh b&ng milimét

rLER]

:
! 8241
Khuén thiéc cin thiét cho chét lieng bt can thir ngl'uém va ¢6 cac gbc trén canh dai gibng nhur céc goc trén hinh

v&. BOt duroc a8 dhy aén nira khuon thiéc.

Hinh § - Khuén thiéc nwong banh
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Kich thudce tinh bing milimet

i 150 ¢ 1

X

15021

CHU THICH: C4c gi4 tri ding cho duimg kinh clia phéu thiy tinh c6 i&n quan dén dwéng kinh trong.

Hinh 6 — Phéu thily tinh
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Phy luc A
(quy dinh)
Nguyén ligu dirge sie dung cho mye dich ciia tiéu chudn nay

Céc nguyén lidu dwsi ddy dugce cho B thich hep cho muyc dich thire hign cac phép do duge mb ta
trong fiéu chudn nay d3 duoc quy dinh d& dim bao nhit c6 thé cac két qua ddng diu va ti 14p bi tht
c3 cAc ngudi st dyng tiéu chuin, Do @ ndi dung nay khdng ngu y riing cic nguyén fiéu nay Ia cin
thiét hon so véi cac nguyén ligu khac.

Nguyén ligu:
Bot
Bt phai duroc 1am tir [da my c6 thanh phin protein A (10 + 1) % dia trén thanh phin nwée khéng

dang k& ciia bot, va phai khong cb cac chit phy gia héa hoc. Gid tri quy dinh déi véi legng bat dugc
dira trén thanh phin nurérg ban dhu ciia bét 13 14 %.

Khuyén cdo s dyng bt khdng sém hon hai tuén va khéng qua bén thang sau khi nghién, va bét duoc
déng goi trong 10i nhipa véi legng khang khi t do ti thiéu bén trong ti. Bt phai duge loc qua ray cb
mét i kich ¢& 1,4 mm tnedre khi str dung.

Bo thire vt

Véi thanh phén chét béo tir 60 % dén 80 %.

Buomg

Kich thiréc hat trung binh 14 0,318 mm véi hé sb bién thién I3 30.
Déu thyre vat

DAu ngé ¢6 trong lwgng riéng 14 0,929 o0y

Trimg

Tuoi, khéi lwgng téng fa 55 g dén 60 g va cb clng ngay déng goi.
Dém

DAm chung cit co chira (5 + 0,5) % axit acetic.
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Phu lyc B
(tham khéo)

Théng tin cin dwgc cung cp tai diém ban hang

Théng tin sau cin duge cung c4p tai diém ban hang.

Tén va dia chi nha ché tao/nha cung cép
Kich thwéc (mm)

Ngubn cp dién

Chibu dai day ngudn (m)

Khéi lrong (kg)

Chirc nang/phy kién san ¢

Mirc 6n
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