TCVN TIEU CHUAN QuéOC GIA

TCVN 12223:2018
IEC 61309:1995

Xuét ban lan 1

CHAO RAN NGAP DAU DUNG CHO MUC DICH GIA DUNG -
PHU'ONG PHAP DO TiNH NANG

Deep-fat fryer for household use — Methods for measuring the perfomance

HA NQI - 2018



TCVN 12223:2018

Muc luc

Trang
LT THOTRIA 2o cvmmscomsvusmmans vt s a aeb B e a m easosbF rhas  bsvenosts )
1 PRAM Vi 8D QUNG  oeemerrrrmmssermsssesassssss s s srsssnsssess s rasesseessms st sssisssst st ssamsssstssssmssesssssssnsss 9

2 Tailiéu vién din

3 Thudt nglr vA dinh NGITA vttt e s st s s s 5
4 Danh MYC CAC PREP 0 ....ociiimiiinri et saes s e sabe s s emaereen b esena 7

5  Didu kién chung d6i v&i phép do ..ooeeevevvcerececeveene

6 KICh thirC HINK DE0....ccuereieerreeesnseseseseerens s essns e emenies s ease st s s smen s emanres s e semnaeres sebesstanine 9
8 Chidu dai d8y NGUDN VA DO 0BY c..ovvvvvereveevvecnnnesmeres s sessessss st sssssssssasmsasmeasmsssssssssssisess 9
G NHEE A8 GAUMMID cocooeevres e ceemmmsmsnsmsessses sttt sssssssses 10
10 LUONG JAWIE 16 IBU...ooroerereres s eceereccemnce s srsrene s smsisissnesesessssssasesesssesessmmmsssssisers 10
11 LUPQNG QAUME 101 8 .ovvvooreresmsesasnsssss s sssssasssssssesseesessesesmsssassessssessemssassesasnsesasssssssinsonscens 10

12 Lugng ran t6i da .

13 LUGMY TAN QUY GINN.ocecicimsmanmsssonssmsrrvsssinssssssnsnsissonosensissssrasonpsssssansasssamonns spnssinsmsssmsnsissbstontasns 10
14 Thoi gian tARg PRI ...t s e s e s nn s 10

15 Théi gian thyee hign....

16 MUc tiéu thy QBN NANG..........covmeeecee et s 12

T B CIURS AT ccicuuussicacesisasossasaseisssdsoe s s 4544304 4 4SRN 4R S e s 13

18 Kha ning tran va hiéu qua cia thigt bj 108 dBWMD............eceermeerecessecesesiese s ssssassesssssssmsssssssensnss 16



TCVN 12223:2018

L&i néi déu
TCVN 12223:2018 hodn toan frong duong véi IEC 6130:1995;

TCVN 12223:2018 do Ban ky thuat tiéu chudn quéc gia TCVNITC/E
Thiét bi dién dén dyng bién soan, Tﬁng cyc Tieu chudn Do lwdng
Chét Irong d& nghi, B3 Khoa hoc v Cong nghé cing bb.
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Chao ran ngép diu dung cho muc dich gia dung -
Phwong phap do tinh néng
Deep-fat fryers for household use - Methods for measuring the perfomance

1 Pham vi ap dyng

Tiéu chuiin nay &p dung cho cac chao ran ngép diu ding dién dung cho muc dich gia dung, c6 dung
tich 1én dén 4 L dau hosc md.

Muc dich cla tiéu chudn ndy 1 13 néu rd va dwa ra cic céc déc tinh tinh nang chinh cla chéo ran
ngap dAu ma nguwdi ding quan tam, & mé ta cac phwrong phap thir nghiém vé viéc do cac d3c tinh
nay va dua ra mdt s& hurdng diin cho vigc dénh gia két qua thlr nghiém.

Vi ¢6 tinh dén cp chinh xac va tinh 13p lai, do nhitng bién ddng theo thai gian, ngudn gbc clia vat liéu,
nguyén liéu thir nghiém, anh huwéng danh gid chii quan clia ngudi thire hién thlr nghigm nén cac
phurong phép thir nghiém dwge m t3 ¢6 thé ap dung tin ciy hon d&i véi thlr nghiém so sanh nhidu
thiét bj gin giong nhau & cling mdt thei diém, cing mét phong thir nghiém, cling mdt nguwdi thye hign
thir nghiém véi ciing mdt dung cy, tt hon 1a thir nghiém céc thiét bi dom 1é trong cac phong thir
nghiém khac nhau

Tigu chuén nay khong 62 cép dén s an toan ciing nhu cac yéu ciu vé hiéu sult.

2 Tai lidu vién dén

Khéng ap dung.

3 Thuat ngir va dinh nghia

Trong tiéu chudn nay, ap dung céc thuét nglr va dinh nghfa sau.

31
M@ (fat)
Bét ky logi m& nao dugc khuyén céo cho viée ran ngép dau/md.

3.2
Déu (oil)
BAt ky loai ddu dugc khuyén cao cho viéc ran ngap déu.
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3.3
Nhiét d¢ ran (frying temperature)
Nhiét a5 dau/md theo khuyén c4o clia nha ché tao 6& ran khoai tay déng lanh sau.

3.4
Dung tich diuwmé téi thiéu (minimum oilffat capacity)
Lwrgng diu/ mé thi thidu ¢t thé durgc st dyng dé rén, nhur quy dinh clia nha ché tao.

CHU THICH: Mé& phai duegr rén trurdre.

3.5
Dung tich diu/m t61 da (maximum oilfat capacity)
Lugng diu/mé thi da cé thé duroc siv dung d# ran, nhur quy dinh clia nha ché tao.

CHU THICH: M& phai dugc lam chay trudc.

3.6

Khoai tiy chién déng lanh séu (deep-frozen French fried potatoes)

Loai khoai tay bt ky dwoc st dung théng dung, duoc ndu trude va @8 dong lanh & mirc nhigt 46
(-18 £ 2)°C -

a7

Dung tich ran téi da (maximum frying capacity)

S legng thi da khoai tay chign dang lanh dwec ran & ciing mét thér &Bm theo quy dinh ciia nha ché
tao.

3.8
Dung tich ran quy djnh (specific frying capacity)
Dung tich ran t4i da chia cho lrgng d3w/mé toi da.

3.9
Théi gian ting nhiét (heating-up time)
Théi gian cin thiét dé 1am nong Iwong dAu/mé toi da dé dat duoc nhiét dd ran tir nhiét 40 thudong.

3.10
Theéi gian ran (frying time)
Théi gian thanh khoai tdy chién dwoc ran trong diu /ma.

i

Thei gian gia nhiét lai (re-heating time)

Thi gian cAn thiét ¢& dat duwoc nhiét dd ran sau khi khoai tay chién 3 duwgce vt ra trong qué trinh ran
trurdre do. )
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312
Théi gian thire hién (processing time)
Téng thori gian d& ran ba lan véi s6 lwong thi da.

3.13
Bé lgc khi (exhaust fiter)
B6 Igc dworc thiét ké a8 gidm mii va khoi tlr khi thoat trong qua trinh ran.

3.14
Thiét bj loc ddwmé (oilfat filter)
Thiét bj dwec thidt ké d tach cac manh thyrc pham khéi daw/mé.

3.15
R& dyng (basket)
Vit chira kim loai dang duc 15 hodc ¢ thép @& deng khoai tay chién,

4 Danh myc cac phép do

—  Kich thuéc hinh bao (Bidu 6);

- Khéi luwgng (Didu 7);

- Chidu dai day ngudn hodic b day (Didu 8);

- Nhiét @6 daw/mé (Didu 9);

~  Dung tich du/m@ tdi thidu (Diu 10);

—  Dung tich dau/md t8i da (Bidu 11);

—  Dung tich ran téi da (Biéu 12);

—  Dung tich ran quy dinh (Biéu 13);

- Thei gian ting nhiét (Diéu 14);

- Thei gian thye hign (Didu  15);

- Muec tiéu thy dign nang (Biéu 16);

- Két qua ran (Didu 17);

—  Kha niing fran va hiéu qua cia b loc diw/mé (Didu 18).

CHU THICH 1: Ndu ¢4 thir nghiém dugc thyc hién trong cac phong thi nghigm khac nhau thl céc két qua thu
dugc khong phdi 10¢ ndo cling ¢ thé so sanh véi nhau dugre, bdi vi c6 thd sir dung céc nguyén liéu khac nhau.

CHU THICH 2: Chi § dén thyre té réing thai 'gian thwe hién, dung tich ran quy dinh va két qua ran 1a phy thuc 1an
nhau va do 36 khuyén céo nén cng b cac két qua ndy ciing nhau.

CHU THICH 3: Cén phdi bao céo viéc dAu hosc m@ da qua sir dyng.
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5 Piu kién chung déi v&i phép do

5.1 Nguén cép dign
Céc phép do phai dwoc thwe hién & tin 58 danh dinh va & dién 4p ndm trong khodng + 1% dién ap
danh djnh hoc gia tri trung binh clia dai dién ap danh dinh.

GHU THICH: Néu dign 4p danh dinh sai khac so véi dién &p danh nghla ciia quc gia cb lién quan thi cac phép
do thurc hign tai dién ap danh dinh co thé bj sai lach, Do a6, dbi véi viéc so sanh, dign 4p dugre sir dyng cho cac
thir nghiém phai phit herp viri dién ap ngudn danh nghia va diéu nay cin dwgre ghi lai trong bao céo.

5.2 Nhiét dd moi tredrng xung quanh
Néu khdng o6 quy dinh ndo khac, nhigt 89 moi trwdmg va nhiét d6 cla diu hodic m& trude khi thir
nghiém la (20 + 5) °C.

CHU THICH: & viing khf hau nhiét d6i, nhiét 46 méi trrng xung quanh c6 thé 1 (27 £ 5) °C nhung nhist 43 6
phai duec ghi lai.

53 Gia d& bing g

Déi véi cac phép do, cac thiét bj dugc a3t trén gia d& bang gd son den cb chidu day 13 20 mm.

Cac kich thuérc clia gia d& phai sao cho gid @& ndy nhd ra ngoai thiét bj t6i thidu 50 mm mai canh,
cach xa tudmng toi thidu 30 em..

5.4 M& hodc diu diing cho thir nghiém

Cac phép do durge thye hién véi mé hodc diu.

5.41 Néu sir dyng m®, m& phai duroc lam chay frudre khi thit nghiém d& tranh sai sb trong qué trinh
truy&n nhiét.

CHU THICH: M& phai ran treée khi thir nghiém 24 tiéng @& tim dwgoc luong chinh xac ding cho mdt thiét bi cho
tredre, sau do bét dbu thir nghiém véi lugng md chura chay ra nay.

5.4.2 DAwWm® duce st dyng cho thir nghiém Ia loai c6 thurong higu phé bién, c6 san tai qudc gia.
Trwdre khi thir nghiém, nhiét d9 dAwmé phai gitr & nhiét 4 phong.

B4i vii myc dich so sanh, sir dung dAuw/mé tir mdt loai 6 ciimg thirong hiéu va ciing mit 16 san xuét.
CHU THICH: Khéi lrgng riéng clia dAwmd 1a 0,9, vl véy 1 kg mé tuong (rng véi 1,11 L ddu.

5.5 Khoai tiy chién dong lanh diing dé thir nghigm

Khoai tay chién déng lanh dugc st dung cho céc thir nghiém la mot loai v tlr thirong hiéu phd bién,
c6 san & qudc gia thir nghiém.
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Trurdre khi thér nghiém, chiing phai dugc bao quan trong it nhét 12 h & nhiét @ (~18 £ 2) °C.

Déi voi viac so sanh, sl dung mét loai cd cling thirong higu va cling mdt 16 san xuét.

CHU THICH 1: Léc dé loai bb céc [ép bang phi ngoai khoai tay chién
CHU THICH 2: D& dat hiéu qua, lru § ring cAn chudn bj mot mé khoai ty cb hrong yéu chu tredc khi bit ddu
thir nghiém.

CHU THICH 3: B tranh qué trinh gia nhigt lai trere khi ran, can lwu ¥ ring khoai 18y dugc iy ra khdi ti déng, do
khéi lwong va dwa vao chio rén trong théi gian It hon 15 gigy

CHU THICH 4: Khoai tay chién c&n c6 mét cit ngang gan nhur 13 hinh vugng. Kich thuée clia khoal tay chién phai
ghilai.
5.6 Thiét bj va hoat déng clia chio rén ngép diu

Thiét bi phai duge sir dung theo huémg dan clia nha ché tao, co b lpc lam sach.

5.7 Thu thip dir ligu treérc khi thir nghigm

Vi hiu hét cac phuong phap do phai tuan thl theo cac huéng din clia nha ché tao cho trong hwémg
dan sir dyng do d6 didu nay cd thé 13 thuan lgi déi véi phép do néu thu thap dir ligu sau day trwde,

—  lugng dAu/mé téi thidu va ti da (xem Didu 10 va 11);

- dung tich ran t6i da (xem Biku 12);

—  thdi gian tiing nhiét hosic chi ra riing nhiét d& ran ddi vér khoai tay chién @5ng lanh sau (xem Didu 14);
- thevi gian ran d6i véi egng khoai tay chién déng lanh t6i da;

~  thé&i gian gia nhiét lai giba hai mé.

6 Kich thwére hinh bao

Phai do kich thuée hinh bao i da clia ngén chiFa la chidqu cao, chidu rong hodic duwing kinh va chidu
sau durgc thé hign, [am tron dén centimét gln nhét, Tay cm va cac chd I14i bt ky frén thiét bi dugc
tinh dén.

Déay ngudn dt & vi tri cit giir, tive 13, quin quanh thiét bj d6, hodic dwoc dat trong dng bao vé day.

7 Khéi lwgng

Khéi legng ciia thiét bi, cé day nguén va cac phy kién bét ky, dwec do va hién thi bang kilogam dwoc
1am trdn dén 0,05 kg gén nhét.

8 Chiéu dai day ngudn hoic bd diy

Khodng c4ch gilka diém di vao thiét bj va phich cam, dwgc do va tinh bing mét, l3m trén xuéng 0,05 m
gén nhét.
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9 Nhiét 4 diu/mé

Thiét bi dugc d ddy dAu/md dén dung tich ti da clia né. Lip nhiét nglu vao dia dbng co dudng kinh
15 mm va ¢6 chidu day khodng 1 mm tai tam ciia thé tich dAu/md. Nép duwgc déng lai @& ran khoay tay
chign, néu cb quy dinh clia nha ché tao.

B¢ didu nhiét duwgc dit & nhigt 43 ¢é ran khoai tay chién theo quy dinh clia nha ché tao.

Thiét bj dwere néi véi ngudn dién va dong dién. Nhigt 3o duoc ghi lai cho dén khi dat durrc trang thai én
dinh, tirc I3 nhiét d tdi thigu va téi da cla cac chu ky lién tidp vin duy tri trong khodng + 2°C.

Nhigt 46 ddumé duoe xéc dinh 1 frung binh clia nhigt 86 t6i da va t6i thidu clia mdt chu ky, sau khi
dat dwe trang thai 4n dinh.

Sy khac biét v nhiét d 1 chénh léch gitra nhiét d§ lon nhét trir di nhiét 4 nhé nhét clia mét chu ky,
sau khi dat dugc trang thai én djnh.

Thir nghiém dwere 13p lai dbi vai ché db dat Ion nhét clia bd didu nhiét ndu cé saf lach so véi ché db
dat dung d rén khoai tay chién déng lanh.

Nhiét d6 ddu/mé va st khdc biét vé nhiét 6 phai Aot ghi lai trong bao co.

10 Dung tich ddu/m& téi thidu

Thiét b dugc 38 dAu dén mirc thi thidu theo quy dinh ctia nha ché tao. Do dung tich ndy va thé hién
béing Iit, lam trdn dén 0,05 L gan nhét.

11 Dung tich diu/m& t5i da

Thiét bj duere dd Ivgng diu @én mirc tdi da theo quy dinh clia nha ché tao. Do dung tich nay va thé
hign baing lit, Iam tron dén 0,05 L gan nhat.

12 Dung tich ran thi da

Cho mét luong téi da khoal tay chién déng lanh vao r& dyng theo quy dinh clia nha ché tao. Trudng
hep khéng c6 huéng din, cho lugng khoai tdy vao gid sao cho todn b khoai tay ngap trong déu.
Luwgng khoai tay chién déng lanh dwoc xac dinh va thé hién bang gam, lam tron dén 50 g gin nhét.

13 Dung tich ran quy dinh

Dung tich ran quy dinh dwge xac dinh béng cach chia dung tich rén téi da tinh bing gam cho dung tich
dawmd téi da tinh béng Iit.

14 Théi gian ting nhiét

Truedre khi thir nghigm, thiét bj va dAwmé phai & nhiét do phong, theo disu 5.2

10
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Thei gian tang nhiét dwgc do nhw sau.
Thiét bi chira mét lugng diu/mé t4i da va dong nép ki néu cb quy dinh clia nhé ché tao.

B6 dibu nhigt duwpc dat dén nhigt d9 dé ran khoai tay theo quy dinh clia nha ché tao. Ché do dat cda bd
digu nhiét phai ghi lai.

Sau khi thiét bi 5 dwoc két ndi voi ngubn dién, thai gian che dén khi b didu nhiét ngat 1an dhu tién
(thdi gian tang nhiét) durgc do va ghi lai, lam tron dén phut gan nhat.

15 Thei gian thpe hién

Thevi gian thwe hign 1 tAng ciia cac thoi gian dudi day, duge 1am tron dén pht gan nhat:

- théi gian tang nhiét

—  ba lan rén trong thev gian rén & dung tich téi da

—  hai 1&n gia nhiét lai;

— 15 giay d& lam rao dAu mBi mé (xem thdi gian biéu)

Quy trinh:

M3i mé trong sé ba mé cn thic hién twong (mg v&i dung tich ran t6i da.

$6 lwong khoai tay cn thiét cho chu ky ran lién tiép dwoc do khéi leomg trueére khi thir va cét theo ting
mé trong tli ddng lanh & nhiét 46 (-18%) °C

Trong phut cudi cling cla thai gian ting nhiét, gié dirng dugc db khaai tay dén dung tich ran ti da.

Khi b$ didu nhiét ngét & cudi thiv gian téng nhiét, phai aé gid dung ngap trong dAwmd.

Trong qua trinh rén, ndp & vi tri m& hodc déng va gid digre dat & vi tri theo quy dinh clia nha ché tao.
Ki&m tra xem tit c3 khoai thy chién c6 duge ngp trong diu va xem c6 bt ky chét 1ng ndo chay doc
theo b& mat bén ngodi clia chdo ran,

Khoai tay chién dugc vét ra khdi diu khi dat duge mau vang nau, hodc khi da hét théi gian ma nha
ché tao quy dinh, chon théi gian ndo ngén nhét.

Trong thai gian tng nhiét, khi gid dyng & vi tri lam rao dau, kiém tra xem c khoai ty chién vén can
ngép trong diu varhodc diu/mé cé chdy doc theo bé mat bén ngoai clia chao ran,

Sau 15 gidy réo dlu, khoai tay chién duwoc cho vao mt cai bat va b dwng lai dwec a8 khoal tay véi mé
tiép theo dwor ty tir th da.

GHU THICH 1: Trong thir nghigm nay, o6 thé do mie tiéu thy dién ndng dwgc néu trong Biéu 16. Can chu ¥ réng,
thiét bi phai duwgre ngét khi ngudn dign khi mé khoai chién cudi cling e vét ra.

CHU THICH 2: Phai thiec hién thir nghiém so bd d& xéc dink théi gian dat ducre mau vang nu dep, theo yéu cAu
quéc gia cé lidn quan, tham chiéu theo bidu db séc thai, d6i véi viéc ran.

1"
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CHU THICH 3:Trong trung hop thir nghiém so sanh, thiri gian thuc hign ddi voi mot lgmg khoai tay chién cho
trude duge tinh bdng cong thire sau:

Téng the gian ran ba mé
Téng 56 lugng khoai tay duroc rén

Theri gian thye hién = minkg

Bang 1 - Thévi gian bidu d& thye hign quy trinh ran

S8mé | Théigian Quy trinh ctia Cae bue thyre hign
déwme
Mé thir 1 | Thed glan téng nhigt Téng nhigt dau mé D4 ddy git dimg
e BO GIBU NNiBE nodt dién Nhiing gié ngéip déu
Rén va )
thoi gian thue hign Ran e phéam
.................................................................... Nhic gid lén
Mé thir2 | Thoi glan gia nhigt laj Gia nhit lai déwmd Bé réo diu/ma (15 5)
Lam tréng gid dung
Lam déy gié
e B0 OIBU NISE NGEE Nhing gié ngép déu
Rén va Rén thee phém
thov gian thue hign
....... Nhdc gid Ién
M&thir3 | Thoi gian gia nhiét lai Gia nhigt Iai déw/m 8¢ rso déwma (15 5)
Lam trbng gi6
Lam ddy gic
............................. C&m bién nhiét téz Nhiing gid Wﬁpdé'lu
Rén vé Rén thure phém
thev gian thue hign
Nhéc gid 16n
Dé o oduma (15s)
L&m tréng gié

16 Mdirc tidu thy dién ning

Trong thir nghiém tai Didu 15, mirc tiéu thy dién nding duec do bing may do oal-gir va dugc thé hign
bing kWh, dugc Em tron dén 0,01 KWh ghn nhit. Phai néu 18 mirc tidu thu dién ndng dé thire hién ba
mé rén ¢é dung tich ran 16i da.

CHU THICH: Trong trwromg herp thix nghigm so sénh, thi gian ran clia mot lugng khoai tay chién duoc tinh bang
cdng thirc sau:

thng néing lrong tiéu thy
téng sb lugng khoai tay G4 ran

Mz tidu thu nang lugng = kWh ! kg

12
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17 Kétqua ran
Sau thir nghiém tai Digu 15, khoai tay chién due danh gia va ghi lai két qua nhw sau:
- db chin vang do dwgc trong 17,1;
—  ham lwong chét béo do dwec trong 17.2;
- két chu do dugc trong 17.3.

Céc danh gid lién quan dén myc a) va c) phai duoe thiec hign trén khoai tay chién dwoc Iy tir mdi mé
% thare hién trong thir nghiém & Bidu 15,

CHU THICH: Khoai tay chién dugc xem xét d& danh gia két qua, phai 1a dai dién cho timg mé rén. Dé dat dugc
diéu nay, loai bd 10% sé lueng khoal clla mdi mé ran c6 mau sic qué mikc (qué thi hoic qua nhat). BS qua cac
4nh huivng & phén dhu va canh. Phai néu 1 néu mé ran c6 mau sic ndm gilra hai gia ti clia bidu db.

17.1 Xac dijnh d§ chin vang

Viéc xac dinh d6 chin vang ciia khoai tay chién durgc thue hign bing bigu 46 sc théi dwgc phat trién
b&i V.AV.l - Vereniging voor de Aardappeiverwerkende Industrie - (Hiép hdi cdng nghiép ché bién
khoai tdy Ha Lan)

Bidu 3 sic théi nay c6 thé dwec cung cAp riéng bdi Van phong trung tam IEC tai Geneve.

Biéu db séc théi cho thay khoai tay chién cé mau sic khac nhau.

Chi s6 d9 chin vang dugc xac dinh theo quy trinh sau:

—  Sau qué trinh ran, mé& thira dugc loai bd béng cach Iic, va sau 2 phut cac mBu dugc so sanh v
biéu db sic thai.

- Viéc xac dinh mau sc duwge thirc hién biing cach dat miéng khoai tay chién trén b& mit bidu db va
béng cach so sanh mau clia nd véi hinh dnh bén duwdi.

- Viéc so sanh mau séc clia khoai tay chién véi bidu db sdc thai nén dwore thye hign trong mot can
phéng nhidu anh séng.

—  Khoai tay chién sau khi so sanh véi biéu @& séc thai dwge phan loai thanh cae mire d§ chin, 000,
00,0, 1, 2, 3 va 4 dugc danh déu trén bidu dd. Néu tir 5 mm dén mét nira chidu dai clia mét miéng
khoai tay chién o6 mau téi hon phén can lai (d6m nau), nd phai dugc phan loai cao hon mét bae
trong thang mau phan nhat nhét, N&u hon mét nira khoai tay chién c mau d4m hon, né phai dugc
phén loai theo mau séc téi hon,

Chi sé chin vang dwgc tinh ton trén co s& cAp d9 va phan bd clia 20 miéng khoai tay d4 ran tao thanh
mé mau dé phan bigt cac mirc d§ khac nhau ca dé chin vang.
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vipy:

Mcrc 46 chin vang: - 000, 00, O, 1, 2, 3, 4
56 lwgng khoai thy da ran: 2, 9, 7, 2

Hé sbé nhan; 0, 1, 2 3 . 4 5 [}
Chi sé mau nau; (2x1)+(9x2)+(7x3)+(2x4) =245

20
CHU THICH: B2 bdo toan mau dwee in trén bidu ab khang bi nhat mau, cin phii gitr bidu 8b trong khu vire thi.
Theo quan diém vé d bén mau, biéu d dugc coila co tudi the hiru dung trong 12 thang.

Biéu dd séc thai phai sir dung theo tiéu chudn nay, khong tinh dén hurémg din & mét sau.
17.2 Xac dinh ham lwgng chit béo

CHU THICH: Nu tygng khoai tay chign dugy Iy tir thi nghiem cia Biku 15, seu khi Hy khoai ty rén ra 64
d4nh gia theo 17.1 va 17.3, khéng di d& xac dinh ham lugng chit béo, thi cin chudn bi thém mdt leong nira ad
x&c dinh ham lugng ché&t béo va theo quy trinh trong ty clia Bidu 15.

17.2.1 Nguyén tic

Mat mau khoai tay chign dirgc sdy khd trude va chit béo dwgc chiét xult véi diu ete trong thiét bi
Soxhlett, xac dinh trong lrong clia chdt béo chiét xuét duge.

17.2.2 Thiétb] yéu cdu

- may cit;

- cAn ¢b sb doc tnyc tiép;

- tasdy;

- may xay phan tich (vi du: méy trén hodc may xay ca phé);
- cén phén tich;

- 15 séy (chan khong);

—  binh hat &m;

- binh day tron (250ml);

—  thiét bi Soxhlett c6 bd phan gia nhiét twong (ng va éng It bing gidy (duwéng kinh 33mm, chidu dai
118mm);

—  béng xo khéng cb chét béo;
- tdi lpc.
17.2.3 Chit thir

DAu ete, tinh khidt v& mat hda hoc, nhigt 89 séi tlr 40 °C dén 60 °C.
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17.2.4 Quy trinh

Khoang 1 kg méu khoai tay chién dwgc cit bing may cit va ddng nhét cha dén khi cac miéng da dat
duwoc chigu dai tdi da 12 0,5¢m.

San phim thd (500 £ 5) g dwec do bing can cb sb chi trurc tiép (v6i 6 chinh xac 0,01g) (W, va sdy
trwdc trén i trong 15 gitr & nhiét a4 60 °C trong ti s&y. Sau khi lam ngudi xubng nhiét d& phéng, méu
duwoc do lai khéi lwgng (W), San phdm dugc sy tnedc ndy 1 nguyén lidu ban dhu dé xac dinh ham
lugng chat béo.

Binh day tron (250 mL), chira mét vai tii loc, dugc sdy khd trong 30 phit trong 15 sdy & nhiét d6 1a
105 °C. Sau khi lam mat trong binh hiit &m, do khéi lrgng clia nd (g;).

Khoang 100 g san pham séy kho trwéc dwoc nghién trong may nghién phan tich va khodng
(25 + 0,25) g san pham thé dugc do khdi legng trong i gidy (gz). Nguyén ligu trong tdi gidy duwee phi
béing mét miéng bong xo khéng oo chét béo.

Lap @it thiét bj Soxhlett, thém vao 200 ml dAu ete va m3u dwgc chiét xuét trong 3 gi&r & te 6 it nhat
3 gigt/s.

Sau khi két thic quy trinh chiét, cac ti gidy dwoc 1y ra bing nhip va déu ete con lai trong binh déy
tron duge chung cAt cho dén khi khdng con bong béng nao xuét hién trong phin con st lai,

Cudi clng, thanh phan con lai trong binh dugc sy trong 1 giér & 105 °C trong ti séy va sau khi Bm
ngugi trong binh hit 4m, do khéi lwgng clia né (gs).

17.2.5 Tinh todn

Ham lwging chét béa ciia khoai tay chién sau d6 duwec tinh bang mét trong hai cong thirc sau:

(93 91)

1) % chét béo trong san pham sdy khé (&) —- x 100 (%)

Ham Irgng chét béo clia mu khoai tay chién ban d4u (tinh trén san pham) la:

o, chiit béo = A(chélkhbl)

(%) trong do
Chét kh 1= 22 x 100%
Wy

Ham hrgng chétbéu=(33%1) X % X 100 (%)
2 1

Trong dé:
o] I4 frong lwgng clia binh day tron + miéng xép;
g2 latrong krgng clia sdn pham sy khé trong tii gidy;

g3 latrong lrgng clia binh + midng xép + chét béo;
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W, latrong lrgng ban d4u trude khi sy kho;

W, & trong Igng ¢dn fai sau khi sy khé.

17.3 Kétcdu

Mot nhém gbm t3i thidu ba nguei thir nghiém Ganh gid két cAu clia khoai iy chién va phai duore chira
phurong phép danh gia.

Cac két chu duge xc dinh bing cach ubn mét miéng khoai tay chién véi hai ngon tay cda m3i ban tay.
Théi diém miéng khoai bj gay I3 ltic dénh gid két chu.

CHU THICH 1: B&i vi céc két cAu phy thudc vao thdi gian khoal tay chién duwoc cit sau khi duye ran, do d6
khuyén c4o vige danh gia két cAu frong vong 2 phit sau mi thei gian chién,

CHU THICH 2: Thiz nghiém phai duec thire hién véi 10 miéng khoai ty chign cho mdi thir nghiém.

CHU THICH 3: Danh séch tuong ty cling c6 thé danh gia thix nghigm trong 17.1

18 Kha nding tran va hidu qua cia thiét b loc diuim&

Kha néing tran durgrc xée dinh bing cdch d6 hét lrgng diu tdi da, & nhiét d§ khodng 50 °C, véo bat cd
durémg kinh t6i da 1a 15 cm.

(10 £ 0,1) g vun banh my c6 s3n cho méi lit dwgc thém vao & Jam lai thir nghiém thong thudng trong
khi rot va dé kiém tra higu qua clia thiét bi loc chét bn, néu co.
181 Quy trinh

Sau khi ddu d3 dwgce dun néng dén nhist 88 ran, cac mAu vun banh my dirge thém vao, khudy d@du
trong dAu, gilr & didu kign nay trong 10 min va sau dé d8 ngudi 8én khodng 50 °C @& thir hién phép
thi¥ mot cach cAn than.

Néu c6 b loc tap chét, diu duoc loc theo hiréng dan clia nha ché tao trrdre khi 86 diu ra.

Néu huwémg dan viéc loc dAu trong gua trinh dé diu ra, thir nghiém duwgc thyre hign theo cich d6.
Sau khi dau loc da duge khudy k¥, db ra tir chdo ran vao bat.

Déu chura dugrc loc khéng duge khudy va db ra cb cang it miu banh mi cang tét.

18.2 Kétqua

Cac thdng tin sau phai dwgc ghi lai:

~  Khd néng dd dAu tryc tiép vao bat;

- Khd nang diu c6 chéy doc theo b mat bén ngoai cila chao ran, bd qua giot cudi cling;
—  Viée van hanh chao ran ngap dau co dé dang trong qua trinh thir nghiém;

- Luong dAu trong bat sau khi rot;
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~  Trong lgng clia diu ¢b trudre trong thiét bi loc.

Bé xac dinh hidu qua cdia bd loc, diu trong bat dwge loc lai bang b loc min cb kich thude mét e
0,10 mm

GHU THICH +: B4i véi thir nghiém nay, nén st dung du d& tranh dong mé trong cac bd loc.
CHU THICH 2: Néu bd loc diwmd khdng o sén thi chi kiém tra kha nang rét dAuwmé ra.
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