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Thanh long dong lanh

Frozen pitahaya

1 Pham vi ap dung

Tiéu chuén nay ap dung cho céc san pham thanh long (thudc cac chi Selenicereus va Hylocereus, ho
Cactaceae) dong lanh, dwoc s& dyng truc tiép hodc dé& ché bién tiép theo.

2 Tailiéu vién dan

Cac tai liéu vién dan sau rat can thiét cho viéc ap dung tiéu chudn nay. Bi véi céc tai liéu vién dan ghi
_nam cdng bé thi 4p dung phién ban dugc néu. Déi véi cac tai liéu vién dan khdng ghi ndm cdng bé thi
&p dung phién ban méi nhét, bao gdm ca céc stva dbi, bd sung (néu co).

TCVN 7087 (CODEX STAN 1), Ghi nhan thirc phdm bao g6i sdn
TCVN 7771 (ISO 2173), Sdn phém rau, quéa — Xdc dinh chét ran hoa tan — Phuong phap khic xa
TCVN 7806 (ISO 1842), Sdn pham rau, qué — Xdc dinh do pH

TCVN 7924-1 (ISO 16649-1), Vi sinh vt trong chudi thue phdm — Phuong phép dinh lugng Escherichia
coli duong tinh B-glucuronidase — Phén 1: Ky thuét dém khuén lac & 44 °C st dung mang loc va 5-
bromo-4-clo-3-indoly! B-D-glucuronid

TCVN 7924-2 (ISO 16649-2), Vi sinh vét trong thuc phdm va thirc &n chan nudi — Phuong phap dinh
liorng Escherichia coli duwong tinh b-glucuronidaza — Phén 2: Ky thuéat dém khuén lac & 44 °C st dung
5-bromo-4-clo-3-indolyl 8-D-glucuronid

TCVN 10780-1 (ISO 6579-1), Vi sinh vt trong chudi thurc phdm — Phuong phdp phét hién, dinh lvong
véa x4c dinh typ huyét thanh cia Salmonella — Phén 1: Phuong phédp phét hién Salmonella spp.

TCVN 12386, Thyrc phdm — Huong dan chung vé Idy méu
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3 Thuat ngi¥ va dinh nghia
Trong tiéu chuén ndy 4p dung céc thuat ngir va dinh nghfa sau:

31

Thanh long dng lanh (frozen pitahaya/frozen dragon fruit)

Sén phdm dwoc ché bién tir rudt qua thanh long twoi dat do chin thich hp cho so ché, ché bién, dugc
cap déng, déng géi trong bao bi thich hep va duy tri & didu kién nhiét d6 khdng lon hon -18 °C.

CHU THICH: Mat sé dang san phAm thanh long déng lanh (da tach v&) bao gdm: nguyén qua, nlra qua, dang cit
miéng, dang vién (hat Iyu), puree qua va céc dang thich hop khéc.

3.2

Puree thanh long (pitahaya pureé)

San phdm thanh long dang nhuy&n (puree) duoc ché bién bing cach nghién hoc cha rudt qua thanh
long, c6 thé con hat hodc da tach hat, co thé dwoc xi Iy nhiét.

3.3

Tap chét nhin thiy bang mét thwong (visual impurities)

T4t ca chét ngoai lai (chat hitu co va vd co’) khdng ¢é ngudn géc tir qua thanh long, bi 1&n trong san
pham, ¢6 thé nhin thdy bang mét thuong.

3.4

Ra dong (thawing)

Pé san phdm & didu kién nhiét 46 dwoc kidm soét cho dén khi san pham khdng con cac tinh thé da dé
c6 thé dé dang tach va thao tac véi cac don vi san phdm riéng I&.

4 Nguyén liéu
4.1 Nguyén liéu co ban

Nguyén liéu thanh long qua twoi phai thich hop dé ché bién thyc phdm va dap (bng cac yéu cau vé an
toan thye pham theo cac quy dinh hién hanh ©He),

4.2 Nguyén liéu tuy chon

Céc nguyén liéu tby chon (vi du: dwong) phai dap (ng cac yéu cAu tai tiéu chudn cb lién quan va cac quy
dinh hién hanh,
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5 Yéu cau ky thuat
5.1 Yéu cau cam quan
Céc chi tiéu cdm quan @i v&i san pham thanh long déng lanh dwec quy dinh trong Bang 1.

Bang 1 - Yéu ciu cam quan

Chi tiéu Yéu céu
1. Mau séc Dic trng cha rudt qua tiy theo giéng
2. Trang thai

+ Dang qué da tach vé: | Kndng bi sét vé qua, git* duwoc hinh dang ban dau clia qud

+ Dang nlra qua: Khéng bj sét vé qua
+ Dang cét miéng: Ddng déu, khéng bj sét vd qua
+ Dang vién: béng déu;

S6 vién cdn dinh vé qua véi kich thwéc nhd hon 1 cm: it hon hai vién
trén mdi kilogam s&n pham;

Péi voi san phadm dang vién déng lanh roi (IQF), tong céc vién bj két
tang (mdi tang nhiéu hon ba vién): khéng 1én hon 7 % (phan khéi
luvong)

+ Dang puree: Trang thai ddng nhét

3. Mui (sau khird dong) | Pac trwng cda thanh long, khdng ¢é mui la

4. Vi (sau khi ra déng) Béc trung cla thanh long, khéng cd v la

5. Tap chét nhin thay | Khdng dwec cé

b&ng mét thwéng

5.2 Yéu clu ly-héa

Cac chi tidu ly-héa d@di véi san phadm thanh long déng lanh dwoc quy dinh trong Bang 2.
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Bang 2 - Yéu cau ly-héa

Chi tiéu Muoc
Thanh long ruét tring| Thanh long ruét do,
dong lanh ruét tim héng
ddng lanh
1. Ham lwong chét rin hoa tan cla sdn pham sau
khi ra déng, % khéi Iwong, khéng nhé hon 10 11
2. Dd pH tr 3,5 @én 5,0 tr 4,0 dén 5,5

6 Phu gia thwe pham

San pham quy dinh trong tiéu chudn nay phai tuan thi quy dinh hién hanh vé phy gia thye phdm 1,

7 Yéu cau vé an toan thwc pham
7.1 Gidi han téi da ham Iwong kim loai ndng

Gidi han t6i da ham Iweng kim loai nang cho phép dbi véi san phdm thanh long déng lanh theo quy
dinh hién hanh ®©,

7.2 Gidi han vi sinh vét
Gidi han vi sinh vat d6i véi s&n phdm thanh long déng lanh dwgc quy dinh trong Bang 3.

Bang 3 - Giéi han vi sinh vat

Chi tiéu Ké hoach lay miu Gi&i han cho phép
n® c? mo M9
1. E. coli 5 2 102CFU/g® | 10°CFU/g
2. Salmonella spp. 5 0 Khong phat hién/25 g

a n|a s6 mAu can lay tiv 16 hang dé thir nghiém.

B ¢ la sb mau t6i da cho phép trong n mau cd két qua thlr nghiém ndm gitra m va M.

¢ m |a gi¢i han dwoi.

9 MIa giéi han trén. Trong s6 nmé&u thir nghiém, khéng dugc cd mau ndo cho két qua vurot qua gid tri M.

@ CFU Ia don vi hinh thanh khu2n lac.
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8 Phwong phap thwr
8.1 LAy mau, theo TCVN 12386.
8.2 Xdc djnh cédc chi tiéu cam quan

D3t phin mau thir I1&n dfa s trdng. Danh gid c4c chi tiéu cdm quan duwéi 4nh séng ban ngay hoic anh
sang huynh quang khuéch tan theo trinh tu sau:

a) Mau séc: so sanh mau cta phan mAu thi véi cadc mau chudn trong cac diéu kién quan sét xac dinh,
thire hién b&i nguedi danh gid co thj gidc mau binh thuéng.

b) Trang thai: quan sat bang mét thuéng.

¢) Mui: ra ddng phan mau thlr theo Phy lyc A, danh gia mui dac trwng clia thanh long va cwdng dd cla
mui, ddng thei ghi nhan viéc ¢6 mui la hay khéng.

d) Vi: danh gi4 vi d&c trung cla thanh long va cuéng d6 clia vi tlr phan mu thlr da rd dong, ddng thoi
ghi nhan viéc cé vi la hay khéng.

e) Tap chat: quan sat bang mét thuwong.

8.3 Xac dinh ham lwong chét rin hoa tan, theo TCVN 7771 (ISO 2173).

8.4 Xdc dinh pH, theo TCVN 7806 (ISO 1842).

8.5 Xdc dinh E. coli, theo TCVN 7924-1 (ISO 16649-1) hodic TCVN 7924-2 (ISO 16649-2).

8.6 Xac djnh Saimonella, theo TCVN 10780-1 (ISO 6579-1).

9 Bao géi, ghi nhan, bao quan, vin chuyén
9.1 Bao goi

San pham phai dwoc déng gdi trong bao bl kin khi va khdng tham nwéc dé dam béo tinh chéat cdm
quan va cac dac tinh chét lwong dac treng khéc clia san pham.

Vat liéu bao g6i phai §&m bdo an toan thyc phdm theo quy dinh déi véi vat liéu, bao bl tiép xuc tryc
tiép véi thwe pham 1,

9.2 Ghinhén
Ghi nhan san phdm theo TCVN 7087 (CODEX STAN 1) va cac quy dinh hién hanh (142,

Tén san phdm c6 thé 1& “Thanh long déng lanh”, “Thanh long ruét trng déng lanh”, “Thanh long rudt 46
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déng lanh”, “Thanh long cat miéng ddng lanh”, “Puree thanh long déng lanh” hodc tén goi thich hop
khéc. Tén san pham c&n md ta ding ban chét clia sdn pham ma khéng Itra ddi hodc gay nhdm 1&n cho
ngwdi tiéu ding.

Théng tin ddi véi cac vat chira san pham khong dung dé ban 1€ ¢6 thé dwoc ghi trén nhan hodc trong
C4C tai liéu kém theo; riéng tén san pham, ma dinh danh I6 hang, tén va dja chi cla nha san xuét hoic
nha déng gdi, nha phan phéi hodc nha nhap khau, cling nhw hwéng dan bao quan phai dwgc ghi trén
nhan. Tuy nhién, ma dinh danh I6 hang, tén va dia chi nha san xuat hodc nha déng goi, nha phan phéi
hoic nha nhap khiu cé thé thay bing dau hiéu nhan biét, v&i didu kién 1a dau hiéu do cé thé dé dang
nhan biét cung véi céc tai liéu kém theo 16 hang.

9.3 Bao quan

Béo quén san phdm trong diéu kién dam bdo vé sinh, khdng c6 mui la, nhiét dd bdo quan khéng 16n
hon —18 °C v& dé 4m twong dbi cla khong khi thich hop, duy tri dwoc chét lvong san phdm va dam
bdo an toan thyc pham.

9.4 Van chuyén

Phuong tiégn van chuyén san phdm phai sach, khdng cé mui la, trong diéu kién nhiét d6 va do &m twong
dbi clia khdng khi thich hop. Khong van chuyén san pham 1an véi cc loai hang héa khac c6 thé &nh
hudng dén chat luong va an toan thyc pham clia san pham,

10
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Phu luc A
(Quy dinh)

Quy trinh ra dong phin miu thir déng lanh

A.1 Nguyén tic

Ra dong phan mau thl trong céc diéu kién duoc kiém soat theo mét trong hai phuong phép: rd dong
bang khdng khi (rd déng san pham dng trong bao bi kin bang cach cho tiép xuc vé&i khdng khi & nhiét
d6 maéi trwdng trong didu kién thdng gio tw do hodc cudng birc) va ra dong bing nwéc (rd dong san
phdm dyng trong bao b kin bang c4ch ngam trong nwéc hodc trong dong nwéc chdy, & nhiét o khdng
I6n hon 30 °C).

A.2 Thiét bj, dung cu

A.2.1 Quat dién (tly chon), d& Iam tan bing khi thdng gié cudng brc.

A.2.2 Nbi cach thily, c6 bg dn nhiét va bom tudn hoan, ding dé ra dong bang nwéc.

A.2.3 Tii nhwa hodc vat chiva phi hep, kin nwéc va c6 thé déng kin, dé ra déng bang nuwdc.

A.2.4 Kep hodc nén, dé gilr bao gdi ngap trong nwéc trong qué trinh ra déng.

A3 Miu th

St dyng nguyén ven toan bd bao géi hodc don vi mau. Trong trwdng hop vat chira c6 khéi lvgng 16n
hoc kich c& 1én, st dung lwong mau thir tir 1 kg dén 2 kg.

A.4 Céch tién hanh
A.4.1 Réadong bang khong khi

R4 ddng phan mau thlr trong bao bi kin & nhiét @& mai trwong. Bé day nhanh qua trinh ré déng, c6 thé
ap dung thong gié cwdng blrc [str dung quat dién (A.2.1)] va céc bao géi ¢6 thé durgc tach rdi khdi nhau.

A.4.2 Ra dong bang nwérc (tiép xtc gian tiép)

San phdm duoc déng géi trong bao bi kin cé thé dwec ra dong bing cach ngam bao bl vao nwéc &
nhiét d6 khdng qué 30 °C, vi dy nwéc trong ndi cach thly c6 bd dn nhiét va bom tudn hoan (A.2.2).
Néu can, st dung tui nha hodc vat chira phii hop (A.2.3) va kep hodc nén (A.2.4).

11
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Thw muc tai liéu tham khao

Nghi dinh sb 43/2017/ND-CP ngay 14/4/2017 clia Chinh ph v& nhan hang héa (siva déi tai Nghi
dinh s6 111/2021/ND-CP ngay 09/12/2021)

Théng tu s 05/2019/TT-BKHCN ngay 26/6/2019 cia Bd trwéng Bd Khoa hoc va Cong nghé quy
dinh chi tiét thi hanh mot s6 digu clia Nghi dinh s 43/2017/ND-CP

V&n ban hop nhét sé 08/VBHN-BYT ngay 02/11/2023 clia B Y té: Théng tw quy dinh v& quan ly
va s dung phy gia thyc phdm

Thong tw s6 50/2016/TT-BYT ngay 30/12/2016 clia B tredng B Y t& quy dinh vé gi¢i han téi da
vé dw lwgng thube bao vé thiec vat trong thye phdm

QCVN 8-2:2011/BYT, Quy chuén ky thuét quéc gia doi voi 6 nhiém kim loai néng trong thuc phdm
QCVN 8-3:2012/BYT, Quy chuén ki thuét quéc gia déi voi 6 nhiém vi sinh vét trong thuc phdm

QCVN 12-1:2011/BYT, Quy chudn ky thuat quc gia vé an toan vé sinh dbi v&i bao bi, dung cu
tiép xuic truc tiép voi thure pham béng nhira tong hop

TCVN 7523:2014 (CODEX STAN 237-2003 with Amendment 2011), Thanh long qua tuoi
TCVN 11511:2016 (CODEX STAN 320-2015), Rau déng lanh nhanh

CRCP 6:2010 Preparation of frozen fruit puip and purées (CARICOM Regional Organisation for
Standards and Quality)

CXS 234, Recommended methods of analysis and sampling

FOCT 33823-2016 ®pyxkmsi bbicmpo3amopoxeHHsle. Obwue mexHuyeckue ycnosua (GOST
33823-2016 Qué ddng lanh. Yéu cau chung)

Food Safety Authority of Ireland (2014), Guidance Note No. 27 Guidance Note on the
Enforcement of Commission Regulation (EC) No 2073/2005 on Microbiological Criteria for
Foodstuffs, p.40

International Commission on Microbiological Specifications for Foods (ICMSF) (2011),
Microorganisms in Foods 8: Use of Data for Assessing Process Control and Product Acceptance,
Springer Science & Business Media, New York
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