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TIEU CHUAN QUOC GIA TCVN 10697:2015

Nwéc rau, qua — Xac dinh ham lwong sucrose str dung enzym —
Phwong phap do phé NADP

Fruit and vegetable juices — Enzymatic determination of sucrose content —

NADP spectrometric method

1 Pham vi ap dung

Tiéu chudn nay qui dinh phwong phap do phé NADP sir dung enzym dé xac dinh ham lwgng sucrose
trong nwéc rau, qua va cac san pham lién quan.

2 Tailiéu vién dan

Céc tai liéu vién dan sau rat can thiét cho viéc ap dung tiéu chuan nay. Déi véi cac tai liéu vién dan ghi
nam cdng bd thi 4p dung phién ban dwoc néu. Di véi cac tai liéu vien dan khdng ghi nam céng bé thi

ap dung phién ban méi nhét, bao gém ca céac stra dbi, bd sung (néu co).

TCVN 4851:1989 (ISO 3696:1987), Nuéc dung dé phén tich trong phong thi nghiém — Yéu céu ky thuat
va phwong phéap ther.

ISO 5725:1986", Precision of test methods — Determination of repeatability and reproducibility for a
standard test method by inter-laboratory tests (B¢ chum cua phwong phap thtr — Xac dinh do 1ap lai va
do tai Iap doi véi phuong phép thtr chuén bang phép thir lién phong thir nghiém).

3 Ky hiéu va chir viét tat

Trong tiéu chuan nay s dung ky hiéu va cac chir viét tit sau:

ATP Adenosin-5'-triphosphat;

ADP Adenosin-5'-diphosphat;

NADP B-Nicotinamid-adenin-dinucleotidephosphat;

" 1SO 5725:1986 da hly va dwgc thay bang b tiéu chudn 1SO 5725 (gdm 6 phan) va da dugc chap nhan thanh bo tiéu chuén
TCVN 6910 (ISO 5725).
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NADPH B-Nicotinamid-adenin-dinucleotidephosphat (dang khtr);
G-6-P Glucose-6-phosphat;

HK Hexokinase (EC 2.7.1.1) ";

G6P-DH  Glucose-6-phosphat dehydrogenase (EC 1.1.1.49)":

BF B-Fructosidase (EC 3.2.1.26) "

U 1 don vi quéc té (IU) cha hoat dd enzym, xuc tac dé chuyén héa 1 pmol co' chét trong 1 min &
25°C;

c la nébng dd chéat;

P la ndng dd khéi lwong.

4 Nguyén tac va phan rng
4.1 Nguyén tac

Sucrose dwoc thiy phan bang enzym thich hop (chuyén héa) b&i phan (rng cla BF trong méau thir da
pha loang, dé c6 cac lwong D-glucose va D-fructose bang nhau. D-glucose tao thanh sau dé dwoc

phosphoryl héa tai vi tri cacbon sb 6 (C-6) trong phan trng xuc tac enzym bao gém ATP va HK.

Trong phan &ng trung hop, G-6-P dwoc chuyén thanh 6-phosphogluconat khi cé6 mat NADP, phan (rng
dwoc xuc tac b&i enzym G6P-DH va lwgng NADPH dwoc tao thanh twong dwong véi lwgng D-glucose

c6 trong mau thir (4.2).
Tién hanh dinh lwong NADPH tao thanh va ham lwong D-glucose va sucrose bang do phd.

Trong nwéc quéa cé mirc sucrose thap (nhé hon 5 g/l) va mirc glucose cao hon khdng thé thu dwoc
lwong sucrose chinh xac qua phép xac dinh enzym chuyén héa. Khi d6, can loai bé glucose bang phan

(ng véi iot & pH kiém, trwdc khi dinh lweng sucrose.

4.2 Phan (rng
sucrose + H,0 E>D-g|ucose + D-fructose (1)
glucose + ATP —=»G-6-P + ADP 2)

G6P - DH
G-6-P + NADP ————»6-phosphogluconate + NADPH + H* (3)

Y Hiép hoi enzym (EC): hé théng phan loai. Sé tay enzym, Springer, Blrc 1969.
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5 Thudc the

5.1 Yéu cau chung

Chi st dung thudc thir loai tinh khiét phan tich va nuwéc dat loai 3 trong TCVN 4851:1989 (ISO 3696:1987).
5.2 Dung dich natri hydroxit

Dung dich natri hydroxit dwoc chuén bi & néng dd c(NaOH) = 5 molll, ¢(NaOH) = 4 mol/l va c(NaOH) = 2 mol/l.
5.3 Dung dich dém xitrat, pH = 4,6

Hoa tan 6,9 g axit xitric ngadm mot phan t& nwéc (CsHsO7.H,0) va 9,1 g trinatri xitrat ngadm hai phan td
nudc (CgHsNas07.2H,0) trong 150 ml nwéc, chinh dén pH = 4,6 bang dung dich natri hydroxit
[c(NaOH) = 2,0 mol/l] (5.2) va pha lodng bang nwéc dén 200 ml. Khi bao quan & 4 °C dung dich nay

bén trong it nhat 1 nam.
5.4 Dung dich B-fructosidase

Hoa tan 10 mg B-fructosidase, p = 5 mg/ml, khoang 750 IU/ml, trong 2 ml dém xitrat (5.3). Khi bao quan
& 4 °C dung dich nay bén trong it nhat 1 tuan.

5.5 Dém triethanolamine, pH =7,6

Hoa tan 14,0 g triethanolamin hydroclorua va 0,25 g magie sulfat ngam bay phan t&r nwéc
(MgS0,.7H,0) trong 80 ml nwéc, chinh dén pH = 7,6 dung khodng 5 ml dung dich natri hydroxit
[c¢(NaOH) = 5 mol/l] va thém nwéc dén 100 ml. Khi bdo quan & 4 °C dung dich nay bén trong it nhat

4 tuan.
5.6 Dung dich NADP

Hoa tan 60 mg mudi dinatri B-nicotinamid-adenin-dinucleotit phosphat (8-NADP-Na,) trong 6 ml nwéc.

Khi bao quan & 4 °C dung dich nay bén trong it nhat 4 tuan.
5.7 Dung dich ATP

Hoa tan 300 mg mubdi dinatri adenosin-5'-triphosphat ngam ba phan t& nuwéc (ATP-NajH,.3H,0) va
300 mg natri hydro cacbonat (NaHCOs) trong 6 ml nwéc. Khi bdo quan & 4 °C dung dich nay bén trong

it nhat 4 tuan.

5.8 Huyén phu enzym HK/G6P- DH
Tao huyén phu hexokinase, p(HK) = 2 mg/ml, khodng 280 IU/ml (D-glucose lam co chat véi sy c6 mét

clia ATP) va G6P-DH, p(G6P-DH) = 1 mg/ml, khoang 140 IU/ml (v&i G-6-P lam co chét) trong dung
dich amoni sulfat, ¢[(NH,),SO4] = 3,2 mol/l. Khi bao quan & 4 °C dung dich nay bén trong it nhat 1 nam.
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5.9 Dung dich iot

Hoa tan 130 g iot va 150 g kali iotdua trong mét lwgng nwéc vira du dwng trong binh dinh mire 1 lit,

sau khi hoa tan, thém nwéc dén vach.

5.10 Axit sulfuric

Chuén bi dung dich axit sulfuric & ndng d6 ¢(H.SO4) = 0,5 mol/l tir dung dich chuan dam dac thich hop.
5.11 Dung dich natri sulfit

Chuén bi dung dich natri sulfit bdo hoa trong nwéc (hda tan p(Na,SO;) = 12,54 g/100 ml & 0 °C va
28,3 g/100 ml & 80 °C). Tt dung dich ddc nay, chuan bj cac dung dich pha lodng béng cach pha lodng

tr 1 1an dén 10 1an trong nwéc.
5.12 Dung dich phenolphtalein

Chuén bi dung dich phenolphtalein (o = 0,5 g/100 ml) trong etanol.

6 Thiét bi, dung cu
St dung céc thiét bi dung cu théng thwdng ctia phong thir nghiém va céc thiét bi, dung cu sau:
6.1 Pipet dung cho enzym, chia d6 doc theo than, cé dau phan phéi dai khdng chia do.

6.2 Pipet, c6 dd chinh xac twong dwong véi 6.1 (co thé dung thay thé cho 6.1), vi du: pipet mao quén
dich chuyén duong.

6.3 Cuvet, bang thach anh, thiy tinh hoac chét déo, chiéu dai duwéng quang 10 mm va hap thu khéng

dang ké & bwéc séng yéu cau (vi du: 334 nm, 340 nm hodc 365 nm).
6.4 May do phd vach, c6 dén thily ngan va bd loc d& do & bwdc séng 334 nm hodc 365 nm.

6.5 May do phd, (buwdc séng co thé thay ddi dwoc) dé do & bwdc séng 340 nm (co thé dung thay thé
cho 6.4).

7 Cach tién hanh
7.1 Chuéan bi mau thir
7.1.1 Chuéan bi mau théng thwéng

Nwéc qué phai dwoc pha lodng sao cho ndng dé sucrose/glucose trong khodng tir 0,1 g/l dén 1,5 g/l.

Dung dich nay phai dwoc st dung ngay va théng thwdng khéng can xi ly trwéc. Phép phan tich theo
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phuong phap nay nén dua vao thé tich, cac két qua duoc biéu thi trén 1 lit mau. Dbi véi cac mau cd
dé&c, co thé ciing tién hanh phan tich dwa vao thé tich, sau khi pha lodng dén ty trong twong déi da biét.
Trong trwéng hop nay, ty trong twong déi phai dwoc néu rd. Dwa vao lwong mau da can va hé sb pha
lodng, cac két qua co thé ciing dwoc biéu thi trén 1 kg mau. Dbi v&i cac san phdm cé do nhét cao

va/hoac ¢ chira lwong thit qua rat cao thi thuwong tién hanh phép xac dinh theo khdi lwong mau thie.

Trén ky nwéc qua duc trwde khi pha lodng va mau ciing ¢6 mau rat dam, do do cé thé can pha loang

tiép néu xac dinh ham lwong sucrose.

Phan loai m&u duc chira ndng dd sucrose rat thap bang cach ly tam trudc hodc loc qua bd loc mang c&

16 0,2 um.
7.1.2 Chuéan bi mau cai bién dé dinh lwong sucrose cé néng doé glucose cao

Chuén bi 1 trong 5 dd pha loéng clia nwédc qua (dwoc phan loai bang cach loc hoac ly tam nhw 7.1.1).
Lay 10 ml nwéc qua da pha loang/da phan loai, cho vao binh dinh mirc 50 ml, thém 10 ml dung dich iot
(5.9) va 2,5 ml dung dich natri hydroxit nébng dé 4 mol/l (5.2) (phai thém dung dich vao buéc nay). bé
binh & noi t6i 10 min. Thém vao dung dich nay 10 ml dung dich axit sulfuric (5.10). Loai b iot dw bang
cach thém dung dich natri sulfit bdo hoa da pha loang (5.11) va lac cho dén khi khéng con mau

vang/nau.

Chinh pH ctia dung dich trong khoang tr 8 dén 9 bang cach chuan d6 véi dung dich natri hydroxit
4 mol/l (5.2), st dung dung dich chi thi phenolphtalein (5.12) cho dén khi vAn con mau hdng nhat. Dung

dich nay dwoc thém dén vach 50 ml, sau d6 dwoc ding dé xac dinh sucrose.
7.2 Qui trinh thir nghiém
7.21 Yéu cau chung

Phép xac dinh phai dwoc tién hanh & nhiét dd khong ddi trong khoang tr 20 °C dén 25 °C hodc nhiét

do 1én dén 37 °C dé thu dwoc cac két qua twong tuw.

NADPH hép thu ti da & bwdc séng 340 nm. Khi st dung may do phd cé bwéc séng thay dbi thi chi do
& do hap thu tdi da. Khi str dung dén hoi thily ngan thi st dung may do phd vach dé do & buéc séng 334 nm

hoac 365 nm.

Khong duing pipet mot vach dé 1y cac dung dich. Cac dung dich enzym, coenzym va dung dich dém co
thé dwoc bd sung tir pipet tw ddng thich hop. Dung pipet thtr enzym (6.1) hodc loai twong dwong (6.2)

dé 14y dung dich mau.
Phép xac dinh ciing c6 thé dwoc tién hanh st dung bd kit thtr két hop cé ban sén trén thi truong.

Nén dung sucrose kém theo bo kit lam dung dich chuan trong phép phan tich nay.



TCVN 10697:2015

7.2.2 Dung dich mau trdng sucrose

Dung pipet lay 0,20 ml dung dich dém xitrat (5.3) va 0,02 ml dung dich BF (5.4) cho vao cuvet. Tron va
sau 15 min thém 1,00 ml dung dich dém triethanolamin (5.5), 1,70 ml nwéc, 0,1 ml dung dich NADP
(5.6) va 0,1 ml dung dich ATP (5.7). Tron va sau 3 min doc dd hap thu (A;) ctia dung dich so v&i khéng
khi (khdng c6 cuvet trong dwdng quang).

7.2.3 Dung dich mau tring glucose

Dung pipet 1ay 1,00 ml dung dich d&m (5.5), 1,92 ml nwéc, 0,10 ml dung dich NADP (5.6) va 0,1 ml
dung dich ATP (5.7) cho vao cuvet. Tron va sau 3 min doc d6 hap thu (A,) cia dung dich so v&i khéng

khi (khdng c6 cuvet trong dwdng quang).
7.2.4 Dung dich mau sucrose

Dung pipet lay 0,20 ml dung dich dém xitrat (5.3), 0,10 ml dung dich mau va 0,02 ml dung dich BF (5.4)
cho vao cuvet. Trdn va gilr trong 15 min. Thém vao dung dich nay 1,00 ml dung dich dém (5.5), 1,60 ml
nwdc, 0,1 ml dung dich NADP (5.6) va 0,10 ml dung dich ATP (5.7). Trdn va sau 3 min doc dd hap thu

(As) cua dung dich so v&i khdng khi (khéng cé cuvet trong dwdng quang).
7.2.5 Dung dich mau glucose

Dung pipet ldy 0,1 ml dung dich m&u, 1,0 ml dung dich d&m (5.5), 1,82 ml nwéc, 0,10 ml dung dich
NADP (5.6) va 0,1 ml dung dich ATP (5.7) cho vao cuvet. Trdn va sau 3 min doc do hap thu (A,) cla
dung dich so v&i khdng khi (khdng cé cuvet trong dwdng quang).

7.2.6 Qui trinh thay thé déi v&i phép xac dinh sucrose sau khi loai bé glucose tw do
Chuén bi mau thir trdng sucrose, nhw mé ta trong 7.2.2 va dung dich thir nhw sau:

Dung pipet 14y 0,20 ml dung dich dém xitrat (5.3), 0,10 ml dung dich mau da xt ly (7.1.2) va 0,02 ml
dung dich BF (5.4) cho vao cuvet. Tron va gilr trong 15 min. Thém vao dung dich nay 1,00 ml dung dich
dém (5.5), 1,60 ml nwée, 0,1 ml dung dich NADP (5.6) va 0,10 ml dung dich ATP (5.7). Trén va sau
3 min doc dd hap thu (A,) ctia dung dich so véi khdng khi (khéng co cuvet trong dwdng quang).

7.2.7 Phan trng enzym va dinh lwong sucrose
Thwc hién qui trinh sau cho tirng dung dich (7.2.2,7.2.3,7.2.4,7.2.5 va 7.2.6) riéng ré.

Thém 0,02 ml huyén phu enzym HK/G6P-DH (5.8). Tron déu, doi cho dén khi phan (rng két thac
(10 min dén 15 min) va doc do hap thu ctia cac dung dich (As dbi v&i 7.2.2, As dbi voi 7.2.3, A; dbi voi

7.2.4, Ag 36i v6i 7.2.5 va Aqo dbi voi 7.2.6). Kiém tra viéc két thic phan ¢ng bang cach ci 2 min doc do

10
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hap thu cudi cung sau 15 min. Néu phan (rng chua két thic sau thoi gian nay va tiép tuc ting & téc do

khoéng ddi, thi ngoai suy d6 hdp thu nguorc tré lai thoi diém bd sung huyén phi enzym HK/G6P-DH (5.8).
CHU THICH: Qui trinh nay cho phép cé phan trng phu, thwéng dwoc coi la “dé trvot”, chi tiét hon xem Phu luc A.
8 Tinh két qua

Dwa vao cac phan ng thyc hién phép xac dinh, co6 sw ty 1é tuyén tinh gitra lwvong NADPH tao thanh

(va do chénh léch dd hap thu AA) va nbéng d6 cla sucrose.

AAgycrose = AAténg glucrose ~ AAqucrose (4)

AAieng glucrose = (As — Asz)mau sucrose = (As — A1)mau tréng sucrose ()

AAqucrose = (A7 - A4)m§u glucrose ~ (A6 - A2)m§u tréng glucose (6)

Néu loai bd glucose, bang cach cho phan rng v&i iot thi phép tinh dwoc don gian héa va tré thanh:

AAsucrose = (A1O - A9)m§u sucrose ~ (AS - A1)m§u tréng sucrose (7)

Phép tinh néng dod cta sucrose trong dung dich pha loang bang phép do dd hap thu nguyén t& theo

dinh luat Beer-Lambert.

Ham lwong sucrose, p, tinh bang gam trén lit ctia mau, tinh dwoc theo Céng thirc sau:

ID: MX\/I XF XAASUCI’OSE
o xexV, x1000

(8)

Trong doé:
M 1a khéi lwgng phan ti sucrose (342,3 g/mol);
V; latdng thé tich ciia dung dich trong cuvet, tinh bang mililit (ml);
V, lathé tich cia dung dich mau thir bd sung vao cuvet, tinh bang mililit (ml);
F 14 hé sb pha loang cla dung dich mau (xem 7.1.1 hodc 7.1.2);
5 la dwéng quang cla cuvet, tinh bang xentimet (cm);
¢ lahé sb tat cia NADPH;

& 340 nm =6,3 {mmol’ cm™;

11
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& 365 nm =3,5 £mmol " cm™;
& 334 nm =6,18 £ mmol " cm™.
NAsucrose 12 chénh 1éch d6 hép thu.

Néu thé tich da cho trong 7.2.2 va 7.2.3, 7.2.4, 7.2.5 va 7.2.6 khdng thay dbi thi ham lwong sucrose,

tinh bang gam/lit, theo Cong thirc sau:

F x DA
p=10,34 x —xMsuorose suerose )

B&o cao néng dd cua sucrose, bang gam trén lit, d&n mot chir sb thap phan.

Can tinh d&n moi hé sb pha lodng va méi lién hé véi khdi lwong hodc thé tich. Néu mau cd dac da
duoc pha lodng dén néng dd don (nbng dd ban dau) thi phai ghi lai ty trong twong déi cia méu cé

néng doé don do.

9 D6 chum

Chi tiét ctia phép thir lién phong thtr nghiém vé d6 chum clia phuong phap dwoc néu trong Phu luc B. Cac
gia tri thu dwoc tir cac phép thir lién phong thtr nghiém nay co thé khéng ap dung dwoc cho cac dai

néng dd va nén mau khac véi cac dai néng d6 va nén mau da néu trong Phu luc B.
9.1 D6 lap lai

Chénh léch tuyét dbi gitra hai két qua thtr nghiém don 1& thu dwoc khi tién hanh thir trén vat liéu thiy
giébng hét nhau, do cing mét ngwdi phan tich, si dung cung mét thiét bi, trong mét khoang thai gian

ngén, khéng dwoc qua 5 % cac trudng hop I&n hon gidi han 13p lai r.
Déi vai viec chudn bi mau théng thuwéng (7.1.1), cac gia tri d6 1a:
Nuwdce tao: r=1,9g/l
Necta ly chua den: r= 3,2 g/l
Necta mo: r=3,94gll
Déi vai viec chudn bi mau cai bién (7.1.2), gia tri do la:

r=0,4gll

12
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9.2 Db tai lap

Chénh léch tuyét dbi gitra hai két qua thtr nghiém don 1& thu dwoc khi tién hanh thir trén vat liéu thiy
giébng hét nhau, do hai phong thir nghiém phan tich, khéng dwoc qua 5 % céc trwéng hop Ién hon gidi
han tai lap R.

Déi vai viec chudn bi mau théng thuwéng (7.1.1), cac gia tri d6 1a:
Nuwdce tao: R=3,2qll
Necta ly chua den: R = 5,6 g/l
Necta mo: R=6,9g/l
Dbi v&i viéc chuan bi mau cai bién (7.1.2) gia tri d6 la:
R =0,9 g/
10 Bao cao thir nghiém

Bé&o cdo thir nghiém phai bao gom:

moi théng tin can thiét d& nhan biét mau (loai mau, ngudn gbéc mau, ky hiéu);
— vién dan tiéu chuan nay;

— ngay va kiéu quy trinh 1y mau (néu biét);

— ngay nhan mau;

— ngay th&r nghiém;

— két qua thir nghiém va cac don vi biéu thj;

— d6 lap lai cua phwong phap da dwoc danh gia;

cac diém cu thé quan sat dwoc trong qua trinh thér nghiém;

moi thao tac khdong qui dinh trong tiéu chuan nay, hoac dwgc xem la tuy chon, cung v&i moi tinh

hudng bat thworng cé thé anh huwdng dén két qua thir nghiém.

13
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Phu luc A

(Tham khao)

Théng tin vé viéc xtr ly phan trng “trwot®

Phan tng “trwot 14 phan (rng phu cia phan rng enzym, khi cé6 mat enzym khac trong nén mau, hodc

tac dong twong hé clia mét hodc nhiéu thanh phan nén mau véi thube thir.

Trong phan &ng théng thwéng, dd hap thu tré thanh gia tri khéng dbi sau thoi gian nhét dinh, dién hinh
tlr 10 min dén 20 min, tay thudc vao tbc do clia phan ng enzym cu thé. Tuy nhién, khi xuét hién phan
&ng phu thi d6 hap thu khéng dat dén gia tri 6n dinh nhwng tdng déu theo th&i gian va qui trinh nay

thuwdng dwoc goi la phan rng “trurot”.

Néu c6 van dé thi dd hap thu cia dung dich sé dwoc do & khoang thdi gian déu nhau (2 min dén
5 min) sau thoi gian can dé dung dich chuan dat dén dd hap thu cudi cung. Khi d6 hép thu ting & tbc
dd khéng dbi (dA/dt = khong ddi) thi 1ay 5 sb doc dén 6 sb doc va sau dé ngoai suy bang db thi hoac
phép toan hoc d& d6 hap thu ciia dung dich gdp nhau tai 1 diém khi enzym cubi cing duwoc thém vao

(to). Chénh l&ch dd hap thu ngoai suy & diém (A; - A) dwoc st dung trong phép tinh ndng dd co chét.

Do hép thu
dA/dt = héng sbé
Phan (rng chinh + phu
| Phan (rng chinh
i Phan (rng phu
Al
0 L 1 [ 1 L] i 'l ;Y i 1 i 3
0 to (BS sung enzym cubi cing) Thoi gian

Hinh A.1 — Phan tng trwot

14
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(Tham khao)

Cac két qua thong ké cua phép thir lién phong thir nghiém
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Céc théng sb sau day thu dwoc trong phép thir lién phong thtr nghiém phu hop véi ISO 5725:1986 (D6i

v&i tai liéu danh gia phwong phap, xem Thw muc Tai liéu tham khao). Phép thir do Cuc hoa thwe pham

Frankfurt, Dtrc td chirc thye hién.
B.1 Chuan bi mau théng thwong (7.1.1)

Nam tién hanh phép thir lién phong thir nghiém
S6 lwong cac phong thir nghiém

S6 lwong mau

Loai mau:

A nudc tao;

B nuwéec ly chua den;

C nectar mo

Bang B.1 — Két qua cua phép thir lién phong thir nghiém dé6i véi mau théng thwong

Mau A B c
sé lwong phong thir nghiém dworc gilr lai sau khi trir ngoai lé 19 17 18
Sé lwong phong thir nghiém ngoai & 3 5 4
Sé lwong cac két qua dwoc chdp nhan 99 88 90
Gia trj trung binh ()_() (g 10,2 22,9 63,6
Dé léch chuan I3p lai (s;) (g/l) 0,6656 1,1355 1,3803
D6 léch chuan twong déi Iap lai (RSD,), (%) 6,5 5,0 2,2
Gi&i han Iap lai (r) (g/l) 1,9 3,2 3,9
D6 léch chuan tai 1ap (sr) (g/) 1,1257 2,0084 2,4636
Do léch chuan twong dbi tai lap (RSDg), (%) 8,7 8,8 3,9
Gidi han tai lap (R) (g/l) 3,2 5,6 6,9
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B.2 Chuan bi mau cai bién (7.1.2)

Nam tién hanh phép thir lién phong thir nghiém 1993

S6 lwong cac phong thir nghiém 11

S6 lwong mau 4 khéng bd sung sucrose
Loai mau:

A nudc nho, do;

B nuwdc nho, tréng;
C nwoc ca chua;
D

nwdc anh dao.

Bang B.2 — Két qua cua phép thir lién phong thir nghiém déi véi mau cai bién

Mau A B c D
sé lwong phong thir nghiém dworc gilr lai sau khi trir ngoai lé 10 9 11 9
S6 lwong phong thtr nghiém ngoai 1é 1 2 - 2
Sé lwgng cac két qua dwoc chdp nhan 50 45 55 45
Gia trj trung binh ()_() (g 2,6 4.8 4,1 2,2
Dé léch chuan I3p lai (s;) (g/l) 0,1005 0,1750 0,1631 0,0895
D6 léch chuan twong déi Iap lai (RSD,), (%) 2,9 3,6 4,0 4.1
Gi&i han Iap lai (r) (g/l) 0,3 0,5 0,5 0,3
D6 léch chuan tai lap (sr) (g/) 0,3957 0,2919 0,3350 0,1211
Do léch chuan twong dbi tai lap (RSDg), (%) 15,2 6,1 8,2 55
Gidi han tai lap (R) (g/l) 1,1 0,8 0,9 0,3
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