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L&i néi dau
TCVN 11036:2015 dugc xay dwng trén co s¢ tham khao AOAC 952.04 Pectic

acid in cacao products;

TCVN 11036:2015 do tiéu ban ky thuat tiéu chuin québc gia TCVN/TC/F16/SC2
Cacao va sdn phdm cacao bién soan, Téng cuc Tiéu chudn Do luwdng
Chét Iwgng thdm dinh, B& Khoa hoc va Céng nghé cdng bé.



TIEU CHUAN QUOC GIA TCVN 11036:2015

San pham cacao - Xac dinh ham lwong axit pectic

Cacao products - Determination of pectic acid content

1 Pham vi ap dung

Tiéu chudn nay quy dinh phuwong phéap dé xac dinh ham lweng axit pectic trong san ph3dm cacao, bao
gdm: sdcbla ngot khéng chira chét khd sira, cacao bdt, sdcdla dang ldng va sbcdla chira chat khd sra.

2 Tailidu vién din

Céc tai liéu vién din sau rét cin thiét cho viéc ap dung tiéu chudn nay. Béi voi cac tai ligu vién din ghi
nam céng b thl 4p dung phién ban dugc néu. Déi véi cac tai lidu vien ddn khdng ghi ndm céng bé thi
ap dung phién ban méi nhét, bao gbdm ca cac stra ddi, bd sung (néu co).

TCVN 4851:1989 (ISO 3696:1987), Nudc ding dé phén tich trong phong thi nghiém — Yéu céu ky thuét
va phuong phép thir.

3 Nguyén tic

Chiét a& loai bd cac chét ¢an trd trong c4c sdn phdm cacao (tly theo san phAm ma qua trinh chiét tach
khéc nhau). Sau d6 két ta dé tach axit pectic va can.

4 Thubc thir va vat lidu thir

Chi str dung céc thuéc thir loai tinh khiét phan tich va nwéc cAt méi chudn bj @& tranh sy hap thy
cacbon dioxit va dat yéu cdu loai 1 theo quy dinh clia TCVN 4851:1989 (ISO 3696:1987), trir khi c6 quy
dinh khac.

4.1 Ete ddu mé, diém sdi tir 30 °C dén 65 °C hoic ete khac cé diém sdi khodng 30 °C.

4.2 Etanol tuyét dbi[99,5 % (thé tich)].
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4.3 Axit clohydric (HCI), 36,5 % dén 38 % (thé tich).

4.4 Etanol, 82 % (thé tich) 35 dwgc axit hda.

Cho 10 ml axit clohydric (4.3) vao 432 mi etanol (4.2) da pha loéng bing nuéc dén 500 ml.
4.5 Dung djch amoni hydroxit (NH,OH)

Pha lodng amoni hydroxit trong nwéc theoty 16 1: 1.

4.6 Axit axetic (CH;COOH), ndng dd > 99,7 % (thé tich).

4.7 Dung djch amoni oxalat ngdm mt phéan tir nwéc [(NH,)2C.04.H20], 2 % (khéi lwgng/thé tich).
4.8 Dung dich natri hydroxit (NaOH), 15 % (khéi Iwgng/thé tich).

4.9 Dung djch chi thj phenolphthalein.

4.10 Amidng, dwgc rira bang kidm va axit, sau @6 duoc nung, khéng chira céc hat the.

4.11 Hén h§-p Filter-Cel va Celit 545, ty 18 1 : 1 (khéi lvong).

4.12 Bi thiy tinh.

413 Axeton [(CH;),CO].

4.14 Dung dich triethanolamin, 90 ml triethanolamin dwgc pha lodng bdng nwéc dén 500 m.
4.15 H&n hep axeton (4.13) va dung djch triethanolamin (4.14), ty [& 110 : 100 (thé tich).
4.16 Axit clohydric (HCI) lodng

Pha loing axit clohydric d3c (4.3) trong nwérc theo ty 1€ 1 : 25 (thé tich).

417 Gidy quy.

4.18 Etanol, 85 % (thé tich).

4.19 Dungdijchrira A

Hén hep cla 200 ml nwéc, 50 ml etanol (4.2) va 20 ml axit clohydric (4.16).

4.20 Dung djch rira B

Pha lodng 400 ml etanol (4.2) béng nwéc dén 950 ml.
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5 Thiét bj, dung cy
St dung cac thiét bi, dyng cu clia phong thtr nghiém théng thudng va cu thé nhu sau:
5.t Ong ly tam, dung tich 250 ml.
5.2 May ly tam.
5.3 Ong dong, c6 chia vach, dung tich thich hop.
5.4 Binh nén miéng rong, dung tich 500 ml.
5.5 Binh djnh mirc, dung tich 250 ml.
5.6 Céc c6 md, co cac dung tich thich hep.
5.7 Phéu Buchner, dwong kinh tie 7.cm dén 11 cm.
5.8 Gléy lopc Whatman, dwéng kinh 15 cm, ¢& 41-H hodc 54 hodc loai twong duong.
5.9 May khudy.
5.10 Que khudy thuy tinh c6 dwdng kinh vong khudy 2,5 cm dén 3 cm, gén vudng géc & cudi que.
5.11 Nbi cach thuy.
5.12 Bé hoi nwéc.
5.13 Dia platin.
5.14 Bia nhém, c6 ndp day.
5.15 Tu sdy, duy trl dwgc nhiét do & 100 °C.
5.16 Binh hat dm.
5.17 Ong thiy tinh hodc éng kim loai.

§.18 Chai rira.

6 Liy miu

M3u giri dén phong thir nghiém phai la m3u dai dién. M3u khéng bj hw héng hodic bién ddi trong suét
qua trinh van chuyén ho#c bdo quan.

=~
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Viéc ldy mau khéng qui dinh trong tiéu chudn ndy. Xem tiéu chuéin cy thé c6 lién quan dén san phim.
Néu chwra cé tiéu chuin cy thé lién quan dén san phim thi cac bén c6 lién quan nén thoa thuén véi

nhau vé van d& nay.

7 Céch tién hanh

7.1 Déi véi san phdm sbcdla ngot khdng chiva chit khé sira

7.1.1 Chudn bj miu the

Nao ho#ic cao miu thir 48 co duwgc cac hat min. Tron ky rdi bdo quan & noi lanh trong lo c6 nép day.
7.1.2 Tach bd chét béo

Can tir 14 g dén 60 g mAu thir da dugc trdn ddu, chinh x4c dén £ 0,15 g, chira 4,7 g dén 5,2 g chét
khé khdng béo, cho vao mét hoc hai dng ly tam (5.1) (néu mAu thi¥ Ién hon 50 g thi cho vao hai éng ly
tam (5.1) véi lrgng bing nhau, thyc hién phép xac dinh kép). Thém vao méi éng ly tam 120 ml ete dau
mé hodc ete khac (4.1), 1ic k, ly tam va gan. Lap lai qua trinh chiét véi 100 ml ete; sau d6 chiét voi
100 ml etanal (4.2), gan va loai bd dich chiét.

7.1.3 Téach b chit c6 mau, tanin

Diing éng dong (5.3) cho vao méi éng ly tam (7.1.2) 150 ml etanol 82 % d& dugc axit hoa (4.4), duoc
lam &m trwéc sao cho nhiét @9 clia chét 1dng trong éng ly tam la 55 °C. Day ndp, l&c manh trong 2 min,
* ly tam tir 6 min d&n 8 min, gan va loai bd dich nédi phia trén. Thém 100 mi etanol (4.2) vao ph&n con lai
trong mdi &ng, I4c, tiép tuc ly tam tir 6 min dén 8 min, gan va loai bd dich chiét.

7.1.4 Tach pectin

Duing éng dong (5.3) 14y 150 ml nwéc va cho khodng 75 ml nwdc vao éng ly tam thi nhét (7.1.3), day
nép, l4c manh d& phan tan cén ddng d&u, gan vao éng ly tdm con lai chira phin can cla mau thir va
l4c manh cho dén khi phln c&n nay phan tan hét. Gan h8n hop vao binh nén (5.4), ding chai riva
(5.18) trang miéng éng vé&i khodng 1 ml nwéc va lién tiép chuyén hét phan con lai tir ng véi khodng
45 ml va 30 ml nuére con lai trong éng dong. Dung khoang 0,7 ml dung dich amoni hydroxit (4.5) (ghi lai
thé tich chinh xac da st dyng) d& kidm héa h8n hep trong binh nén, dung gidy quy (4.17) @8 kiém tra.
Axit héa béng axit axetic (4.6), bd sung dv 0,5 ml. Sau d6, thém 50 ml dung dich amoni oxalat 2 %
(4.7), diing dung dich ndy @& rira thanh binh nén.

CHU THICH: Tir th& tich amoni hydroxit 84 sir dyng, tinh gAn dGng ndng d& amoniac (NH,). Néng @& dung dich gidm do thét
thoat amoniac xung quanh nép binh. Tranh bj dw amoni hydroxit vi trong qué trinh thliy phan du tién (xa phéng héa) clia
pectin, toan bd phin dung dich natri hydroxit dwgc bd sung vao (sau khi dung dich miu da dwec tao kidm, kim tra bing chét
chl thi phenolphtalein} dugc sir dyng d& thay amoni trong cac mudi amoni bang natri. Cén 11 ml dung dich natri hydroxit 15 %
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(4.8) dugc bd sung vao ting legng dw clia dung dich nay tir 4 ml @én 5 ml so véi lrgng cin thiét a& trung hda axit va thay
amoni béng natri, cho thém téi thidu 1,15 ml amoni hydroxit 7,5 M (twong dwong 2,3 mi dung dich natri hydroxit 15 %) 68 trung
héa axit clohydric dw. [Can khodng 3,75 ml dung dich natri hydroxit (4.8) d& ¢6 natri thay thé amoni trong dung dich amoni
oxalat [(NH.)2C204] st dung a& chiét pectin]. Néu cin I6n hon 1,15 ml dung dich amoni hydroxit 38 trung hoa axit clohydric
trong 7.1.3 thi tang thé tich dung dich natri hydroxit (4.8) twong (ng @& xa phéng héa, nhung trénh bj thira qua 5 ml.

Cho que khuy thy tinh (5.10) di qua I8 trén np cao su hosc di qua 6ng thiy tinh c6 dwéng kinh hoi
Ién hon dugc gitr trong ndp cao su dit trong miéng binh nén. Ding may khuy (5.9) d& khudy lién tyc.
Ngam binh dudi mirc nwée chira trong ndi cach thly (5.11) duy tri & 90 °C dén 92 °C va khudy vira
phdi trong 3 h. Néu mrc dich 16ng trong binh gidm dang ké thi thém dl nwéc nong dé dwa dich long v&
mirc ban dAu,

L4y binh ra, @ ngudi dén 45 °C, chuyén hét Iwgng chira vao binh dinh mirc 250 ml (5.5), thém nwéc &
45 °C dén vach va thém dw 1,5 ml nuwéc dé hiéu chinh Iwgng chat khd cacao. Trén d&u lwgng chira, rét
vao éng ly tam va ly tam véi tée dd 1 800 r/min trong khodng 15 min. Gan dich chiét ndi phia trén, c6
thé bj dyc ho3c trdng duc, vao cbc cé6 mé 400 ml (5.6). Ding etanol trang phan con lai trong binh vao
éng ly tam va gitr phdn cin cacao nay cho viéc x ly tiép theo d& wéc tinh ham Iwgng cacao khéng
ch(ra chét béo trong mau.

Lam 4m dich chiét dén 45 °C, rét dich vao éng dong, ghi lai thé tich va rét tr& lai cbc c6 md. Trang
éng dong hai I&n, mbi I&n ding 5 ml nuéc va cho dich trang vao cbc ¢ mé. Lam mat dung dich trong
cbc c6 md dén 15 °C dén 17 °C, dung trong ndi cach thly (5.11), tao kim bing dung dich natri
hydroxit 15 % (4.8), st* dung chét chi thj phenolphthalein (4.9) va thém du 11 ml dung dich natri
hydroxit (4.8) (xem Chu thich). Khudy va d& yén trong ndi cach thly & 15 °C dén 17 °C trong 20 min.

Gan dich 16ng ki&ém tinh vao hai éng ly tdm dung tich 250 ml (5.1), phan phéi sao cho thé tich g&n bing
nhau. D& rdo va trang céc hai 1an, mdi 1n ding 5 mi dén 8 mi nwéc ngudi, cho méi dich trang vao mét
éng. Thém 10 ml axit clohydric (4.3) vao méi éng, khudy ddu, sau d6 dung éng dong thém 40 ml etanol
(4.2) trong khi van khudy. Cho vao méi 8ng ly tam tir 0,8 g dén 1,0 g hdn hop Filter-Cel va Celit 545
(4.11). Khudy, tréng que khudy, day nip va lic ddu sau d6 Iy tam tir 10 min dén 12 min. Gan va loai bd
dich ndi phia trén, khéng dwgc x&o tron phin ldng cin va rira ciin mét 1an bing céach Ic lwong chira
trong m&i éng v&i 100 ml etanol (4.2), ly tam rdi gan.

Thém 75 ml nwéc vao éng ly tam thir nhit, ddy ndp va lic ddu. Tao kidm nhe bang vai giot amoni
hydroxit (4.5) va lc lai tiép. Gan dich I16ng vao éng ly tam thir hai, ddy nép, lai l&c. Ding amoni hydroxit
(4.5) @& kiém hoéa hdn hep trong binh, ding gidy quy (4.17) d& kidm tra sau d6 thém 0,5 ml amoni
hydroxit (4.5). Day n&p va l4c k§ trong th&i gian 1 min dén 1,5 min @& hoa tan axit pectic két ta (c6 thé
dung mdt luvgng nhé nwéc tir chai rira dé rlra dich I6ng bam trén miéng vao éng thir hai). Loc dung
dich qua gidy loc Whatman (5.8) trén phéu Buchner (5.7). D& dng rao nwérc, sau do trang éng hai Ian,
mé&i 1an diing 25 ml nwée c6 chira mdt dén hai giot amoni hydroxit (4.5), rét dich trang 1én gidy loc va
ché cho khd sau méi I&n trang trwée khi cho dich trang khac vao.
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Rét dich loc vao éng ly tam (5.1), d& réo binh va trang hai I&n, m3i [An ding 5 ml nuwdc (co thé sir
dyng binh hinh chuéng a8 loc tryc tiép vao éng ly tam). Thém 5 ml axit clohydric (4.3) vao lwgng chira
trong éng ly tam, khudy trong 90 ml dén 100 ml etanol (4.2), trang que khudly bang etanol (4.2) (khéng
thém chét tr loc), day nép, l&c va ly tdm 8 min vé&i téc 46 1 500 r/min dén 1 800 r/min. Gan dich léng
vao cbc cd md (5.6), gitr lai hAu hét chét két tda trong éng va loc dich qua gidy loc Whatman (5.8) trén
ph&u c6 ranh. R6t phin két tia va dich 13ng con lai trong dng ly tam 1én gidy loc Whatman va dé khd
(khdng trang). -

Ding tdng s6 75 ml nuéc & 60 °C dén 75 °C A& chuydn hét chét két tia trong éng ly tam va chét két
tiia trén gidy loc vao cbc c6 md 250 mi (5.6). Lam mat cbc cd md va lweng chira trong ndi cach thay
(5.11) & 15 °C dén 17 °C va thém dung dich natri hydroxit (4.8) (clng d& dugc lam mat), trong khi
khudy, cho d@én khi hdn hop kidm tinh, dung dung dich chi thj phenolphthalein. Thém 3 ml dung dich
natri hydroxit (4.8) va @& yén trong ndi cach thly 15 min & 15 °C dén 17 °C. Trong th&i gian nay, ngam
hai chai rira chira c4c dung dich rira (4.19 va 4.20) trong ndi cach thly (5.5). '

L4y cbc c6 md ra khdi ndi cach thly, axit hoa Iwgng chlra troﬁg cbe véi 10 ml axit clohydric lodng
(4.16) trong khi khudy va thém nwéc dén 100 mi (wéc tinh thé tich blng cach so sanh véi 100 mi trong
cbc cb mé twong ty). Thém vai vién bi thly tinh (4.12), @y ndp, dun lueng chira bén trong dén diém
sdi va d& sbi trong 5 min. LAy céc ra khdi by gia nhiét, thém 10 ml axit clohydric (4.3), vira thém vira
khudy, sau @6 thém 400 mg amizng (4.10). Khudy trong 40 s va loc ngay qua gidy loc Whatman (5.8)
trén ph&u Buchner (5.7) ¢ ht rit nhe (viéc hit rit nhe khé c6 thé cdm nhan duoc khi dét ngén tay cai
lén éng cao su trrde khi gén éng vao binh; méu thir cdn loc trong dong én dinh, nhd va dich loc phai
trong hodc chi hoi duc, khdng tach ngay chét két tia). Rira cbc c6 md va gidy loc ba 1an véi dung dich
rira A (4.19), mBi 1An dung 25 mi va sau d6 bén hodic nim IAn véi dung dich rira B (4.20), mdi l&n dung
25 ml 48 loai bd axit (nwéc ripa phai trong va di qua gidy loc d& dang, bd qua s xuét hién cla céc chét
két tlia trong binh & giai doan nay).

Pt gidy loc va chat két tla trén ph&u miéng réng, cubng ngén va rira két tla axit pectic va amidng vao
da platin (5.13) bdng nwédc néng. Bun dfa trén bé hoi nwére (5.12) cho dén amising va chét két tia khd,
sau do6 siy trong ti sy (5.15) & 100 °C dén khéi lirgng khéng @i (x 0,2 mg; khoang 1 h), 1am ngubi
trong binh hit 4m (5.16), can, sy, lam ngudi va can lai.

Xac dinh mAu tréing d6i v&i 400 mg amidng, thém dung dich axit néng, loc va sy theo cling mét cach
nhw méu thir.

7.1.5 Xac djnh ham lwgng chét khé khéng béo

P& xac dinh ham lwgng chét khd khdng béo trong miu thir, thém 100 ml etanol (4.2) vao phén c&n
cacao dugc gi lai (xem 7.1.4) dung trong éng ly tam, day nép, l&c ddu, ly tam va gan. Léc lai véi
100 ml etanol, diing chai rira trang nép va rira thanh éng béng etanol (4.2); ly tdm va gan. L3p lai qua

10
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trinh chiét, st dyng 100 ml ete (4.1), rira thanh dng, ly tam va gan. Dé ete cén lai bay hoi. S&r dyng ban
chai va thia d& chuyén hét cin vao dia nhdm (5.14) da dugc can trwdc; sy dia va legng chira bén
trong tir 1 h dén 2 h trong ti sy (5.15); day nip, dé ngudi trong binh hat &m (5.16) va can.

7.2 DAi véi sbcdla dang 16ng va céc san phidm cacao bt
7.21 Chuln bj miu thir

7.2.1.1 Déi voi cac san phdm cacao bt
Troén ki mau va bao quan trong lo c6 nép day kin khi.
7.2.1.2 Dbl véi sdcdla dang long

Lam lanh khodng 200 g m&u thir cho dé&n cirg. Sau d6 nao hodc cao dé cb dugc cac hat min. Tron k§
rdi bdo quan trong lo c6 nép day & noi lanh.

Céch khéac, cho miu thr vao vat chira thich hop dwgc ngadm mét phdn trong ndi cach thly (5.5) &
khodng 50 °C. Khudy lién tuc cho dén khi phan mau thl tan chay va dat dén nhiét d6 tir 45 °C @én 50 °C.
LAy vat chira ra khdi ndi cach thiy, khudy k§ va trong khi miu van dang cdn nhao, diing éng thiy tinh
hozc éng kim loai (5.14) l4y phAn mau thir d& phan tich.

7.2.2 Tach bd chit béo

Can khodng 15 g cacao ho#c 25 g sbécbdla Idng da chudn bj (xem 7.2.1), cho vao éng ly tam. D& loai bé
hAu hét chét béo, lc ky phan miu thi trong éng véi 100 ml ete dAu mé hodc ete khac (4.1); ly tam, gan
va |3p lai qua trinh chiét v&i 100 mi ete dAu md ho#c ete khac. Lic phan con lai v&i phdn ete thir ba va
lpc qua gidy loc Whatman (5.8) trén ph&u Buchner (5.7) ¢ hit nhe vira phai (st dyng chan khéng va
lam wot gidy loc bing dung méi trrdrc khi bat dAu loc). D& cin khd, chuyén vao dfa st, nghién nhe bing
chay dé nghién nhd va trdn déu, sau d6 chuyén vao dia nhom (5.14). SAy khoang 45 min trong ti sy
(5.15) & 100 °C, day nép va lam ngudi trong binh hit 4m (5.16). Can 5 g ciin khéng chira chit béo da
1am khé vao éng ly tdm, sau d6 chiét véi 100 ml etanol (4.2), gan va loai bd dich chiét.

7.2.3 Tach bd chét cé mau, tanin

Tién hanh theo 7.1.3.

7.2.4 Tach pectin

Tién hanh theo 7.1.4.

7.3 Dbi véi cac san phdm chira chét kho stva
7.3.1 Chuén bj miu thi

Tién hanh theo 7.2.1.2.

11
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7.3.2 Tach bd chdtbéo

Can lrgng mAu thir thich hep (vi dy tir 60 g dén 110 g sécdla sira), chinh xac dén 0,2 g, chira khoang
5 g chit khd khdng béo va cho vao hai 8ng ly tam 250 ml (5.1) véi long béing nhau. Thém 120 m ete
dAu mé (4.1), lc k7, ly tAm va gan. Thém tidp 120 mi ete (4.1) vao mdi éng ly tam, I&c Ky, ly tam va
gan. Chiét lugng chira trong m&i éng véi 100 ml @én 110 ml axeton (4.13) theo cung mét cach.

7.3.3 Tach bd protein sira

Thém da axeton (4.13) (khoang 90 mi) d& cé duoc tdng s6 khodng 110 ml véi axeton con lai trong can.
(wée tinh trén 75 g mAu thir ban d4u gilr lai khodng 20 ml axeton trong phan cdn lai ctia m&i éng). Day
n&p va & manh @& c3n phan tan déu. Thém nhanh 100 mi dung dich triethanolamin (4.14) vao méi
éng, day ngay nép va Isc d&u trong 2 min. D& yén khodng 1 min @& bot ndi 1&n; sau d6 ly tam 12 min
dén 14 min & 1 500 r/min dén 1 800 r/min. Gan va loai b dich ndi phia trén ma khéng lam xao trén
c3n, sau @6 chiét cin voi 100 ml dén 120 ml hén hep axeton va dung dich triethanolamin (4.15), ly tam
va gan nhur tredc d6. Sau db thém 100 mi etanol 85 % (4.18) vao mdi éng, I4c, ly tam, gan va loai bo
dich chiét.

Thém 15 ml dén 20 ml etanol 82 % d4 duoc axit héa (4.4) vao phin con lai trong m8i éng, khudy va
thém au axit clohydric (4.3) d& c&in c6 mau a3, kiém tra bang quy.

7.3.4 Tach bd chét c6 mau, tanin
Tién hanh theo 7.1.3.

7.3.5 Tach pectin

Tién hanh theo 7.1.4.

8 Tinh két qua

8.1 D&i véi san phdm sdcdla ngot khéng chira chit khd sra

Ham legng axit pectic trong mAu thir, X, tinh bing phan trim khéi lwgng chét khd khéng béo, dugc
tinh bng cdng thirc:

X = (w, —w,)x 250
Vxw, x19

x100 )
Trong dé:
w, la hao hyt khéi Igng clia mau thir (xem 7.1.4), tinh bang gam (g);
we la hao hut khdi lwong clia mAu tring (xem 7.1.4), tinh béing gam (g);

12
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250 14 thé tich dich loc thu dwgrc (dung tich binh dinh mirc), tinh béng mililit (ml);
V  lathé tich dich loc st dung (xem 7.1.4), tinh bing mililit (ml);
w; la khéi lvgng cén cacao (xem 7.1.5), tinh bing gam (g);
1,9 14 hé sé chuyén ddi tir khéi lrong cin cacao sang khéi Iwgng chét khd cacao khéng béo.
8.2 Déivol sdcdla dang 16ng va cac san phdm cacao bét

Ham Iwgng axit pectic trong mAu thir, X, tinh béing phin tram khéi lvong chét khd khéng béo, dugc
tinh bang céng thirc:

w
X =—2x100 2
vode 2

Trong dé:
w, Ila khéi lwvgng axit pectic thu dwgrc, tinh bing gam (g);

w 12 khéi lwgng chit khd khdng chira chét béo dugc sir dung dé chiét voi etanol (xem 7.2.2),
tinh béng gam (g) (trong tréng hop nay 1a 5 g).

8.3 Pdi v&i cac san phdm chira chét khé siva

Tinh theo 8.1.

9 Bao céo thir nghiém

B&o cdo thir nghiém phai ghi r:

a) moi thdng tin cin thiét d& nhan biét ddy dt mau thir;

b) phwong phap ldy miu da st dung, néu biét;

¢) phuong phap thir @3 stz dung va vién din tiéu chudn nay;

d) mgi thao tac khdng dugc quy dinh trong tiéu chuén nay, hodc nhirng didu dwgc coi la ty chon va
bAt ky chi tiét nao cé dnh hudng téi két qua;

e) két qua thlr nghiém thu dugc.
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