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TCVN 11331:2016

L&i néi dau
TCVN 11331:2016 hoan toan twong duwong véi IEC 61817:2004;

TCVN 11331:2016 do Ban ky thuat Tiéu chun Quéc gia TCVN/TC/E2
Thiét bi dién dan dung bién soan, Tong cuc Tiéu chudn Do lwong
Chét leong dé nghi, B Khoa hoc va Cong nghé odng bé.



TIEU CHUAN QUOC GIA TCVN 11331:2016

Thiét bi ndu, nwéng di déng ding cho muc dich gia dung va
twong tw — Phwong phap do tinh nang

Household portable appliances for cooking, grilling and similar use —
Methods for measuring performance

1 Pham vi ap dung

Tiéu chuan nay quy dinh cac phwrong phap do tinh nang clia thiét bj ndu nwéng béng dién di dong
dung cho myc dich gia dung va twong ty.

Tiéu chudn nay dua ra cac dic tinh tinh nang chinh clia cac thiét bi ma ngudi st dung quan tam va
quy dinh phuong phap do.

Tiéu chudn nay khong dé cap dén yéu cau an toan va yéu cdu tinh nang.

C6 tinh dén d3 chinh xac va tinh I3p lai, do nhirng bién dong theo théi gian va ngudn gbc clia vat lidu
va nguyén ligu thi» nghiém va anh hwéng do sy danh gia chl quan clia nguwdi thyc hién thir nghiém
cho nén céac phwang phéap thir nghiém dwgc mé ta cb thé ap dung tin cdy hon déi véi thir nghiém so
sanh nhiéu thiét bi & gan nhw cing mdt thoi diém, ciing mot phong thir nghiém, dugce thyc hién bdi
cung mét ngudi véi cing mét dung cy hon 1a thir nghiém cac thiét bi don & trong cac phong thir
nghiém khac nhau.

Tiéu chudn nay khdng ap dung cho 16 vi séng, bép, day bép, 16 nuwéng va vi nwéng dé sz dung trong
gia dinh va cling khdng &p dung cho céc thiét bj dwoc thiét ké danh riéng cho muc dich thwong mai
hoé@c céng nghiép.

2 Tailidu vién dan

Céc tai liéu vién dan dudi day Ia cén thiét dé ap dung tiéu chudn nay. Déi véi cac tai lidu ¢b ghi nam
cong bd, chi ap dung céc ban duwgc néu. Béi véi céc tai liéu khdng ghi ndm cdng bé, 4p dung ban méi
nhét (k& ca cac stra ddi).

ISO 7724 (tét ca cac phén), Paints and varnishes — Colorimetry (Son va vécni ~ Phép do mau)

ISO/CIE 10526:1999, CIE standard colorimetric iluminants (Nguén sang do mau tiéu chudn CIE)
ISO/CIE 10527:1991, CIE standard colorimetic observers (Quan sat phép do mau theo tiéu chuan CIE)
CIE 15.2:1986, Colorimetry (Phép do mau)
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3 Thuét ngir va dinh nghia
Trong tiéu chuan nay, ap dung cac thuat nglr va dinh nghta dwéi day:

31
Nwéng/Nwéng tiép xtc (grilling/contact grilling)
Viéc ndu va/hodc lam chin vang thic phdm béng nhiét blc xa.

CHU THICH 1: Trong trrdng hop nuéng tiép xtc, thire phim duoc ndu mot mét hodc ca hai mat biing cach tiép
Xuc tryc tiép vor tdm gia nhigt.
CHU THICH 2: Nwéng/Nuwéng tiép xac dwoc thiec hién ngoai trdi thi dugc goi 1a phén nwong.

CHU THICH 3: Phén nwéng, da nudng hoac chire nang raclette/v nwéng déu la nuéng/nuéng tiép xdc.

3.2

Quay (roasting)

Viéc ndu ho3ic 1am chin vang thwe phdm (dién hinh nhw cac miéng thit ct 1om, thit sin hodc thit gia
c&m) bang nhiét déi luu khd, nhiét birc xa hoac khéng khi nong cuwdng birc.

3.3
Nwéng banh my (toasting)
Lam chin vang cac san pham tir bot bang nhiét birc xa.

34

Nwéng banh (baking)

Viéc ndu va lam chin vang thuc pham (dién hinh cac mén an tir bot nhw banh ngot va banh my) bang
nhiét ddi lwu khé, nhiét birc xa hodc khang khi néng cudng birc.

CHU THICH: Trong nhidu trwéng hgp, thue phdm s& né ra va trér nén cieng hon, do khéi luangftrong lwgng cla
né bj gidm di.

35

Ninh (simmering)

Viéc ndu thiwe phdm dwoc ngam trong chét 16ng bang cach, tredc tién 1a lam soi sau do gidm nhiét dé
duy trl & diém dui diém sdi, dugce thé hién bang su chuyén dong nhe clia chét 1ong.

CHU THICH: Ninh thwéng duge st dung dé ndu cham thai gian dai.

3.6
Hap (steaming)
Viéc ndu thyre pham nhe nhang bang hoi nwde dwgc tao ra tlr nudc dang soi.
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3.7

Ran néng (ran kiéu Y) (ran cha vién kiéu Phap) (shallow frying (Italian soffrito) (French rissoler))

Viéc ndu vahodc 1am chin vang thyc phdm bang phwong phap nhiét dn st dung mét lwong nho chét
n4u, vi du nhw m& hodc dau.

38

Gratin (gratinée)

Hoan thanh bang cach lam chin vang thic phdm thwéng da dwoc ndu chin treéc dwgce réc vun banh
my hodc pho mai.

3.9
Khir nwérc (dehydrating)
Viéc ché bién thuc phdm dé bdo quén bing cach tach nuérc.

CHU THICH: Bang cach khi nudc, trong lwgng clia thye phdm dugce coi la gidm dang ké.

3.10

Blun sdi (boiling)

Viéc ndu thirc pham trong nwdc & 100 °C hodc [am cho thye phdm/chét 1dng sdi dén 100 °C va duy tri
viéc hinh thanh bong béng d& hoan thanh viéc néu.

KR L}

Bun chay (melting)

Viéc bién ddi thuc pham ran, thwong 1a m&, dwdng hodc socola, thanh chét 1dng bing cach gia nhiét
nhe.

3.12
Thiét bj di ddng (portable appliance)
Thiét b dwgc thiét ké dé di chuyén dugc trong qua trinh lam viéc hodc c6 khéi lwgng nhé hon 18 kg.

CHU THICH: Thiat bi di dong ihwerng duge cung cip kém theo day ngudn va phich cdm dé két néi voi ngudn
dién.

313

Bép (hob)

Thiét b hodic phan cla thiét bj c6 I&p mét hodc nhidu viing ndu.

314
Viing néu (cooking zone)

Phan.ciia bép hodc khu vire dugc dénh déu trén bé mat bép ma tién d6 chdo Juac dat Ién dé gla
nhiét.
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3.15
Tém néng (hotplate)
Bd phan dwoc gén vao bé mat bép tao nén viing niu.

3.16
Tém néng dic (solid hotplate)
T4m néng c6 bé mit kin thweng co két ciu blng gang, ¢é phan t& gia nhiét tich hop.

317

T4m néng dang dng (tubular hotplate)

TAm néng, c6 bé mat dugc tao thanh tir phan t gia nhiét dang éng c6 vé boc trong mat phang vé can
ban Ia det,

3.18
Bép gém thuy tinh (glass ceramic hob)
Bép ma trong d6 phén tl gia nhiét duoc dat & dudi bé mat gém thay tinh.

3.19
Vang ndu ¢am (g (induction cooking zone)
Viing ndu ma trén d6 chao dwoc gia nhiét bing dong dién xoay.

CHU THICH 1: Dong dién xody dugc cdm (ng dudi ddy chdo biing trwéng dién (& clia cudn day.
CHU THICH 2: B& mat bép c6 thé bang gém thiy tinh.

3.20
Bép nwéng (grill)
Thiét bi hoac b phan clia thiét bj ma trong dé thwe phdm durec ndu bang nhidt bie xa.

3.21

Lo nwéng (oven)

Thiét bj hodc ngan chira clia day bép ma trong d6 thirc phdm dwgc ndu béng blrc xa, bang ddi lwu ty
nhién, bang Ivu théng khdng khi cudng birc hodc bang sy két hep clia cac phwong phap gia nhigt
nay.

3.22
L6 nwéng c6 lwu thdng khdng khi cwdng blre (oven with forced air circulation)
Lo co sy trao ddi nhiét dén thie phdm bang cach luu théng khéng khi.

CHU THICH: L6 ¢6 Ity thang knéng khi curng bic cling ¢6 thé 1am viéc nhw 16 théng thuang, tuy nhign, ddi véi
muc dich ndy, phan t gia nhidt co thé c6 ché a6 dat bd sung.
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3.23
Lo nuwéng c6 1&p xhic tac (oven with catalytic lining)
L ma trong do viéc lam sach dwoc thue hign bang cach pha v két tla trén Iop phl dic biét,

3.24

Gia d& (shelf)

Lwéi thoang cho phép co dich chuyén ty do cta khéng khi va nhiét blre xa, dwoc st dung dé do thyc
pham/vat chira,

3.25
Khay nwéng (baking sheet)
Tém dac lam bang kim loai, kinh hodc vat liéu khac.

4 Danh muc cac phép do

4.1 Kich thwéc va khdi lvgng

Tién hanh cac phép do dwdi day:

- kich thuée tdng thé (xem 6.1);

- chiéu dai day ngudn mém (xem 6.2);

~  khéi lwong thiét bj (xem 6.3);

- kich thwére 16 nwéng, khay nwéng va vifgia nweérng (xem 6.4, 6.5, 6.6).

4.2 Chirc nang

Tién hanh cac thir nghiém sau:
- nuwéng/nuwéng tiép xuc (xem 7.1);
- quay (xem 7.2);

- nudng banh my (xem 7.3);
- nwéng banh (xem 7.4);

- phan phéi nhiét (xem 7.5);
- ninh (xem 7.8)

- hép (xem 7.7);

- ran ndéng (xem 7.8);

- gratin (xem 7.9);

- khlr nuwérc (xem 7.10);

- dun sdi (xem 7.11);

- dun chay (xem 7.12).
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4.3 Céc dac tinh khac
- lam sach (xem 8.1)
~  hwéng dan danh cho ngwoi st dung (xem 8.2)

5 Diéu kién chung ddi voi cac phép do
Néu khang c6 quy dinh nao khag, thuc hién cac phép do theo cac didu kign dwdi day:

5.1 Yau cdu chung

Céc ché do dat, phu kién va lwong nguyén ligu dwoce sr dung theo khuyén cdo clia nha ché tao. Trong
trwérng hop khéng co cac khuyén cao nay thi si dung cac sd liéu da dinh. Cac nguyén liéu quy dinh da
dugc Iya chon, chi yéu 14 dé bao dam két qua ddng nhét va tai lap.

Néu khong c6 quy dinh nao khac, thiét bi dugc van hanh theo hwéng dan clia nha ché tao.

5.2 Phong thiv nghiém

Thir nghiém dwoc tién hanh trong phong vé co bén I khang cé gid lua, trong d6 nhiét 6 moi trudng
xung quanh dwgc duy tri & 20 °C £ 5 °C.

5.3 Nhiét 6 méi trwdng xung quanh

Nhiét do moi trwong xung quanh va nhiét do cha tat c& dung cu gia dung va nguyén liéu dwoc duy tri &
20°C 5 °C néu khéng co quy dinh nao khac.

54 Diénap

Thiét b dwoc cp dién & dién ap danh dinh £ 1 %.

Néu thiét bi co dai dién ap danh dinh thi thir nghiém dwoc tién hanh & dién ap danh nghfa cla quéc gia
ma thiét bi di kién dugc st dung.

5.5 Thiét bj thir nghiém

Thiét bj do nhiét do ké ca nhiét ngau phai co dd chinh xac 1a 0,5 °C ndm trong dai nhiét 44 tir 0 °C dén
100 °C va d6 chinh xac 2 °C trong dai nhigt dé tr 100 °C dén 300 °C.

Péng hé do nang lwong phai cé dd chinh xac téi thidu 13 1 %.
5.6 BA tri thiét bj

Thiét bi dwoc dat trén gia gb son den mdr cach cac vach bén & khodng cach téi thiéu Ia 30 cm.

10
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5.7 Gia nhiét trwéc

Ban dAu thiét bi & nhiét do phong. Tuy nhién, néu quy dinh phai gia nhiét treéc thi thiét bi duec gia
nhiét tneére theo hwéng dén sz dung. Néu khéng ¢ hwéng dén thi thiét bj dwoc coi 1a da dugc gia
nhiét trwdc sau khi bd didu nhiét da ngat dién trong I4n dAu tién.

5.8 Ché dd dat cla co ciu diéu khién

Co cAu diéu khién dugc dat d& dat nhiét do quy dinh trong thir nghiém. Tuy nhién, néu nhiét d khong
thé dat duoe do két chu ciia co chu didu khién thi chon ché do dat gan nhét lién quan dén nhiét d6 quy
dinh.

59 Thiétbj

Néu thich hop, cho phép st dung may tron thwe phdm bang dién khi trdn cac nguyén liéu. Thiét bj
dugc cép dién & dién &p danh dinh.

6 Kich thwéc va khéi lwgng

6.1 Kich thwéc hinh bao

Kich thwérc hinh bao - chiéu cao, chiéu rdng va chiéu sau - cla thiét bj bao gém ca ndm bém, tay cim,
V.v..., dwgc do va tinh bing milimét, ctra, néu co, thi phai dugc dang lai.

6.2 Chiéu dai cua day ngudn mém

Khoang céach gitra cac diém di vao thiét bj va phich cdm, ké ca 6ng béo vé déy, dwoc do va tinh bang
mét, 1am trén dén 0,05 m gan nhét.

6.3 Khéi lwgng cua thiét bj

Khéi Irgng cla thiét bj, co gén day ngudn mém va phich cdm, dwgc xac dinh va tinh bang kilogam,
dugc 1am tron dén kilogam gén nhét.

6.4 Kich thwdc bén trong cia 1o nwdng

Chiéu cao, chidu rng va chiéu sau bén trong clia 16 nwéng dugc do nhu thé hién trén Hinh 1 va dwoc
tinh bing milimét.

Thé tich kha dung dugc tinh tir ba kich thudc ndy va dugc tinh bang lit.

6.5 Kich thwdec clia khay nwéng

Po dién tich kha dung cia khay nwéng. Néu khay nwéng khéng phang thi dién tich nay dwoc do phia
trén cac bé mat cla gia do 5 mm.

Tinh dién tich b& mét va tinh bdng centimét vudng, duge lam tron dén 10 cm? gan nhat.

11
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6.6 Kich thwérc cla vilgia nwéng
Ddi voi vi nwéng, do chidu rong va chidu sau kha dyng.

Do dién tich b& mat va tinh bing centimét vung, dugc 1am tron dén 10 cm? gn nhét.

7 Phép do chirc ning

7.1 Nwéng/nwong tiép xic

Muc dich clia thir nghiém nay |a xac dinh tinh 66ng d&u clia viéc ndu va 1am chin vang thit.
CHU THICH: Thir nghigm nay chi ap dyng cho thiz nghiém so sanh.

7.1.1 Nguyén liéu
2,5 kg thit bo bam, ham lwgng md tir 10 % dén 20 %.

S6 Iwgng nay di cho 20 miéng burger.

7.1.2 Quy trinh

Nan thit bd bam thanh cac miéng burger bang cach st dung khudn tron, mdi miéng burger c6 trong
lwgng 125 g va co dudng kich 1a 75 mm. An miéng burger sao cho chidu cao ctia né x&p xi 35 mm.

Phéan bé burger déu nhau trén toan by vi nuéng sao cho khodng cach gita cac miéng burger va
khodng céch gilra miéng burger va mép vi nuéng xap xi 15 mm.

Gia nhiét trueé'c bép nwéng & ché do dat tdi da theo hwdng dan sty dung. Néu khéng o hwéng dan st
dung thi gia nhidt trudc bép nwéng trong 5 min. Béi voi bép nuong tiép xdc, gia nhiét tredc trong
5 min voi tAm gia nhiét duoc déng lai, néu ap dung duwoc.

Pat vi nwéng va chao nudng dudi phén tr nwéng & vi tri dwee khuyén céo trong hwdng dan st dung.
Néu khéng cé hwdng dan thi dat vi nwdng sao cho mat trén cling clia miéng burger ndm bén dudi va
céch phan tlr nwéng xap xi 50 mm dén 75 mm. Clra & vi tri mé néu khdng c¢b quy dinh nao khac trong
hwéng dan st dung. Di voi cac bép nwéng khac, tuan thi hwéng dén cda nha ché tao. Trong trudng
hop khéng cé hudng dén thi dat thuc phdm tric tiép 1&n bé mat nwdng hodc trong vat chiva dwoc
cung cép ho#c sat voi tAm nwdng tiép xdc, néu ap dung duoc.

Nuwéng cac miéng burger nh khuyén céo trong hwémg dn st dung. Néu khdng cé huéng dén thi
nuéng mdt mat trong thei gian tir 12 min dén 15 min rdi 1at miéng burger va nwéng mét con lai trong
thoi gian 10 min dén 15 min.

7.1.3 Panh gia

Vi nuéng duoc 1y khdi 16 nuéng va nhigt dé dugc do tai tdm clia nam miéng burger bang cach st
dung d4u do do nhiét d3. Chon cac miéng burger ndm & bén géc va ndm gitra vi nwdng. Ghi lai chénh

12
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lgch gitra nhiét A6 |6n nhat va nhd nhét tai tam. Phép do phai dwoc thyc hién trong théi gian
2 min.

Do chin vang clia tirng miéng burger dugc danh gia nhw sau:

Chay den nadng - A
Chay den nhe - 8
Sam vira - C
Sang vira - D
Xam - E

7.2 Quay

Muc dich ctia thir nghiém nay la danh gi tinh déng déu cla viéc ndu cac thuc pham day, dang khdi.

7.2.1 Quay miéng thic phdm cé hinh dang ddng déu - miéng thit

Va4t chira hinh chi nhét thich hgp, dap tng cac yéu cau kich thwée dudi day, dwoc st dung cho thiét
bi can dwgc thi nghiém.

—  Tilé chidu dai trén chiéu rong: tir 2:1 dén 2,5:1;
~  Chidu sau: 75 mm & 15 mm;
- Dién tich tai mat trén ciing clia tai thwc phdm: 225 cm? + 40 cm?,

- Chiéu cao clia tai thwc phdm: 45 mm + 3 mm.

Khéi Iegng danh nghta clia tai thic phdm la 900 g. Néu tai thue phdm nay khong twong dwong véi cac
yéu cdu duoc liét ké & trén thi khdi lvgng phéi dwoc diéu chinh cho phi hop.

7.21.1 Nguyén ligu

115 g trirng, 10ng trdng va long dd duorc trdn véi nhau.
800 g thjt bd nac bam (ham luwgng mé t6i da 20 %)

2 g mudi &n

Mang boc thirc phdm.

7.21.2 Quy trinh

Bép trieng va tron vao thit bo va mudi. Boc c¢an than hén hop vao vat chiva d& ngan cac tai khi. Nén
chit hdn hop bang cach sl dung vét chlra khac va dam bao bé mat 13 phing. Boc bdng mang boc
thie pham va dat vao td lanh & nhiét d6 5 °C + 2 °C trong 24 h.

13
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D& hdn hop da 1am lanh trong vat chira. Vat chira G& quay dugc cép dién clng véi thiét bj, hodc néu
nher vat chira khong duec cdp dién thi dat trong vat chiva co kich thwéc thich hop ddi voi thiét b can
thir nghiém.

N&u theo hwéng dan clia nha ché tao ddi véi loai thye phim nay. Néu khéng co hwdng dan nay thi dat
nhiét 46 & 165 °C + 10 °C ddi véi 16 nwéng 1am viéc bang lwu thang khdng khi cwdng birc va 190 °C &
10 °C ddi v&i 16 1am viéc bang di lwu tw nhién.

Léy thyc phdm ra khai thiét bj khi nhan thdy ring thwe phdm chin. Sau théi gian nghi 5 min, 1y thuc
pham khdi vat chira va cét n6 theo chidu doc thanh bén phin bang nhau.

CHU THICH: Nhigt d cudi ciing clia thie phdm phai 13 85 °C d@6i véi thit Ign va 74 °C déi véi thit bo.

7.21.3 Panhgia

Ghi lai cac muc sau:

- théi gian ndu

- ché 35 dat cba co cdu didu khién

- két qua ndu dugc, ké ca viéc danh gia chi quan ving chin qua/chwa chin, ving chay khd.

Bg chin vang dwoc danh gia nhy sau:

Chay den nang - A
Chay den nhe - B
Sdm vira - c
Sang vira - D
Xam - E

7.2.2 Quay miéng thwc phdm c6 hinh dang khdng déu (thit ga)
Muc dich ctia thir nghiém nay danh gia tinh ddng déu cla viéc quay va viéc niu thit gia cam.
7.2.21 Nguyén liéu

Mbt con ga twoi 1,5 kg £ 0,25 kg duge lam sach va dé kha, voi rudt da duor 1y ra.

7.2.2.2 Quy trinh

D3t con ga vao td lanh & nhiét dd 5 °C + 2 °C trong 24 h. L4y ga ra khdi t0 lanh va dat vao vét chira
thwong dung dé quay dugc cung cap kém theo thiét bj. Néu khong cé vat chira nhuw vay thi dat vao vat
chira cd kich thuée thich hop ddi voi thiét bi can thir nghiém. Dat vat chira dé quay vao thiét bi va thuc
hién theo cac hwéng dan khac bat ky cda nha ché tao déi véi loai thyc phdm nay. Quay theo huéng
dén clia nha ché tao. Néu khang c6 sén cac hwdng dan nay thi ché do dat nhiét do phai & 165 °C £ 10

14
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°C @i v6i 16 nwéng 1am viéc bing Iuu théng khang khi cwdng biec va 190 °C + 10 °C déi véi 16 nwdng
lam viéc bang dbi lteu tw nhién. Khi nhan thay ga da chin thi tit chirc ning gia nhiét. Sau thdi gian nghl
5 min thi [4y thiec phdm ra khéi thiét bi. Ghi lai nhiét dd & nam vi tri. D8i véi vi tri d&t co céu ghi, xem
Hinh 2.

Déi voi thiét b co xién quay, tuan thi hwéng din cia nha ché tao.
CHU THICH: Ga thueng duge ndu chin khi nhiét dd clia phén thit (e la 77 °C 2 °C va nhiét d§ clia phan thit
mau ndu 14 83 °C £ 2 °C.

7.2.2.3 Panhgia

Ghi lai cac ligt ké duéi day:

- nhiét dd & nam vj tri (xem Hinh 2);

- nhiét do thap nhét trong thyc pham;

—  th&i gian ndu;

— ché do dat clia co cAu didu khién;

- két qua ndu, k& ca viéc danh gid viing chin qua, ving khd/chay;
- mau séc va dd gion clia da.

P4 chin vang dwegc danh gia nhu sau;

Chay den nang - A
Chay den nhe - B
Sam vira - c
Sang vira - D
Xam - E

7.3 Nwéng banh my

Mugc dich cdia thiy nghiém nay 1a xac dinh viing hiéu qua cla bép nwéng.

7.3.1 Quy trinh

Phép do nay dwge thye hign véi banh my trdng dwoc lam céng nghiép, thuéng cé sin va thich hop dé
niréng. Can chi y & dam bao ring néu cin nhiéu hon mot & banh thi s dyng banh my cliing mgt mé.

Céc 14t banh my c6 kich c& déng nhét co chiéu day 13 12 mm £ 1 mm dugc st dung dé thir nghiém véi
vd banh dwoc 4y di. Vi nwéng dwgce che phli hoan toan bing banh my.

CHU THICH: C6 thé cin cét xén mdt vai lat d& vira véi vi nwéng.
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Bép nwéng dugc gia nhiét trudc & ché d dat ti da theo hudng dan str dung. Néu khang cé hudng
dén thi bép nwéng dwoc gia nhiét treée trong 5 min.

Vi nwéng, cling véi chao nwong, dwec dat dudi phan tir nuéng & vi tri dwoc khuyén céo theo hwdng
dan str dung. Néu khang cé hwéng dan thi vi nuéng dwoc dat & vi tri cao nhat phu hgp dé nuéng.
Ctra & vi tri m&, néu khdng co quy dinh nao khac trong huéng dan sir dung.

Vi nuéing duge ldy ra khi mat phdn banh my dwoc lam chin vang dep nhung trwéc khi xdy ra hién
twong chay. Néu banh my cé vét co bat ky thi It d6 dwec di chuyén sao cho cac mép tring véi cac
mép cua vi niréng.

7.3.2 Panh gia

Biéu db séc thai ca Phy luc B dugc stv dung d& xac dinh ving banh my ma tai 6 6 chin vang ndm
trong séc thai tir s& 8 dén sé 14. Bidu dd nay 13 ving nwéng hidu qua, va dwgc tinh bng centimét
vudng va dugc thé bign bing phén tram dién tich bé mét clia vi nwéng.

7.4 Nwdng banh

Muc dich cla thir nghiém nay 13 danh gia sy phan bé nhiét, phy thudc vao két cdu cla 16 nwéng va
hwéng dén sir dyng.

7.4.1 Banh bo gion

Muyc dich cla thir nghiém nay la Ganh gia sy phan bé nhiét bén trong 16 nuéng.

74.1.1 Nguyén liéu

500 g b6t my trang, khong cé men n&

200 g duwdng tréng (kich thwée hat téi da la 0,3 mm)

200 g bo thyc vat lam banh véi ham leeng mé 80 % hoédc bo mén
2 qua trirng (55g dén 60 g mdi qua ca vo)

3 g mudi

CHU THICH: Déi véi 16 nwéng co dung tich Ién nhat 12 1,5 L, 1y 1/2 lwgng nguyeén ligu trén.

7.4.1.2 Quy frinh

Trdn bét, dudmng trdng va mudi vai nhau. Nghién bo thic vat. Dap trivng va @b vao hén hop bot, thao
tac nhe nhang véi may tron thic phdm cho t&i khi khdi bot min. LAy khéi bét khéi bat trén va nan né
thanh mdt khéi. DPay kin va ct vao tl lanh & nhiét d6 5 °C + 2 °C trong thoi gian tdi thidu 1a 8 h. Lay
khdi bot ra khai td lanh, dé khoang 1 h trréc khi ché bién thém.
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Pun khdi bét thanh cac dai bang phu kién gudng xodn s dung miéng phun nhw thé hién trén Hinh 3.
Cét cac dai dén chidu dai vira v&i khay nwéng dwoc cung cép cing véi 16 nwéng hodic theo khuyén
c40 clia nha ché tao. D3t cac dai bat nhw trén Hinh 4 sao cho chling song sang véi clra 6 nwéng.

CHU THICH 1: Néu hdn hgp khdng d& dang thue hign va khé dun thi cé thé bd sung thém nudre.

CHU THICH 2: Khay nuéng cin dugc phét be méng.

74.1.3 Phépdosobd

Tién hanh ther nghiém so b nhdm xac djnh thdi gian nwéng thich hep dé dat dwoc dd chin vang quy
dinh.

Co céu didu khién dwgc dat theo hwdng dén st dung d6i véi loai hon hop nay. Néu hwdng dan khang
néu thi co cau diéu khién dugc dat sao cho nhiét dd 16 1a 175 °C dbi vai 16 hoat dong bang lwu thong
khong khi cudng bire, khay nwéng duge dwa vao trong lo theo hudng dan sir dung. Néu khéng co
hwong dan thi khay nudng duoc dét cang chinh gitra 10 cang tét. Khay nwéng dugc lay khdi 16 khi dai
bt da dat mau ndu vang. Ghi lai théi gian nwéng banh.

Khay nudng dwgc dat vao vi va cho phép lam ngudi. B3 chin vang ca mét trén cung dugc do bing
cach sl dung thiét bj do mau dwgc quy dinh trong Phu luc A, Thiét bj duoc di chuyén qua chiéu dai
manh banh, diém bét ddu va diém két thac cach diu méi manh 20 mm. Tién hanh phép do theo cac
buwdc 50 mm. Tinh d6 chin vang trung binh bang cach chia tbng cac gia trj cho sé lvong .

Thai gian nwdéng 14 thoa dang khi dg chin vang trung binh & mat trén clia dai banh twong quan voi gia
trj phan chiéu Ry 1a (43 £ 5) %.

CHU THICH: Nha cung cp v& thiét bj do mau dwec duwa ra trong Phy luc C.

7.4.1.4 Thi nghiém phén bd nhiégt

Thuc hién theo quy trinh dugc néu déi vai phép do so bd, cac dai banh can nwang trong thdi gian da
dweoc xac dinh.

Cac dai banh duge d& khdi khay nwéng trong khi van cdn néng nhung van & vi tri ban du cla chung.
Néu huwdng dan néu sé lwgng cac khay ¢ thé dugc nwéng cling mét lic thi tién hanh thi nghigm bé
sung v&i s6 lugng khay téi da, thei gian nwdng ting, néu can thiét,

7.4.1.5 Panhgia

Trong vong 1 h sau khi nuwéng, xac dinh dé chin vang ddi v&i ca mét trén va mat dwéi clia dai banh
nhw d4 néu trong phép do so bd.

Tinh va néu rd cac két qua duwdi day:
- mic chénh léch téi da vé& d¢ chin vang & mét trén;

- muc chénh léch t6i da v& dé chin vang & mat dudi;
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—~ @4 chin vang trung binh & mat trén;
— g chin vang trung binh & mat duwoi.

Phuwong phap do nay cling c6 thé dugc sir dung d6i voi 16 nwéng khdng co co cu diéu khién nhiét dd,
trong pham vi ap dung hop ly..

7.4.2 Banh nhd

Thi nghiém nay duoc thiét ké dé danh gia dd phan bb nhiét theo chidu doc va chidu ngang, dac biét 13
déi v&i hdn hop phdng I&n trong qua trinh ndu. Thir nghiém nay thé hién dd chénh léch vé su chuyén
ddng khéng khi xung quanh thire phdm phue tap.

Bang 1 - Nguyén liéu

Nguyén liéu 86 lwgng banh t» hdn hop

10-20 20-30 30-40 40-50
Bo lam banh c¢6 ham 1709 225¢ 340 g 450 g
lvgng chdt béo 80 %
hodc bo man
Pwéng tring, (kich thwéc 1709 2259 340¢g 450 g
hat ti da 0,3 mm)
86 lugng tring (55 g dén 3 4 6 8
60 g tinh ca vd)
bdt my trng khéng cé 225g 3109 450 g 6259
men n&
Bot n& 79 109 159 20g
Muébi 0,259 0,259 059 0,59

7421 Sélwong

Khay nwéng dugc cung cép cling 16 nwéng hodc s dung khay nudng duge khuyén céo theo hwéng
dan. Néu co khuyén cao thi stz dung khay nuréng 6 kich thwéce thich hop phit hop vei thiét bi can thie
nghiém.

Chiéu dai va chiéu rong cla khay nwong dwoc do bang centimét va chia cho 7,5 dé thu dwoc sé lugng
banh cén dat doc I4n Iwot theo chiu dai va chidu rong cla khay. Sé lwgng banh dugc l1am tron xudng
dé thu duoc sé lwgng banh hoan chinh.

Ap dung cac huéng dan lién quan dén sb luong khay nwéng cb thd dugce ndu cing mét lde.
7.4.2.2 Quy trinh

Béanh bo va dwdng trong may trdn thie pham cho t6i khi hdn hep ndy tré nén min va c6 mau nhat.
Danh riéng tirng qua trng. Tron nhe bdt da ray, bt nd va mudi thanh hdn hep.

Cho hén hop c6 khdi Ivgng 28 g vao céc gidy va dat cac cbe gidy déu nhau trén khay nuéng.
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CHU THICH 1: Céc gidy c6 dudng kinh 45 mm va chiéu cao la 28 mm. Ching dwgc lam tir cac manh gidy tim
md& dugc tdy trdng co khdi lwong riéng 14 39 g/m2. Nha cung cép cdc gidy dwge dwrara & Phy lyc C.

Banh dugc nudng phi hop véi hudng dan st dung, cu thé nhu cac van dé v vi trl clia gia va viéc gia
nhiét trede 16 nwéng. Néu gia nhiét trréc duoc khuyén cao thi banh dugc dat vao 16 sau khi bd didu
nhiét da ngét dién trong 1an d4u tién. Néu khong cé hwéng dén thi khay nwéng dwgc dét vao chinh
gitra 16 nwéng, gia nhiét tneérc dén nhiét dd xap xi 160 °C ddi véi 16 hoat dong béng Iwu thdng khdng
khi cudng birc va 185 °C dbi véi 16 nwéng hoat dong bang ddi luu ty nhién,

CHU THICH 2: Co thé can thyc hign thir nghiém so bd d& xac dinh théi gian nwéng banh, théi gian nay khéng
nén vurgt qua 25 min.

7.4.2.3 Dénh gia
Sau khi d& ngudi, cbc gidy duoc ldy ra va banh dwgc danh gia vé dd chin vang va do phong déu.
Sir dyng bidu @b séc thai duwgc néu chi tiét & Phy lyc B dé danh gia d chin vang.

Hai con s8 s&c thai duoc chi dinh dé phan bigt do chin vang tbi da va va téi thidu déi véi mat trén clia
tirng banh. Ching dwgc danh du trén bidu dd thé hién vi tri clia banh trén khay nwdéng va vi tri lién
quan clia cac con sd séc thai,

D chin vang trung binh trén mét trén dugc tinh bing céch chia tdng cla cac con sé séc thai cho hai
14n s6 banh va dwgc 1am trén dén con s6 tong gan nhét. Néu ré dd chin vang trung binh.

Pé chénh 1&ch gitva dd chin vang téi da va téi thiéu trén mét trén dwoc xac dinh va néu rd.

Bang 2 - Vi du vé biéu db chi thj o chin vang & mit trén dbi véi mwdi sau chiéc banh

12 12 12 12
10 10 10 12
10 8 8 8 10
8 8
10 8 8 8 10
8 8
10 8 8 10
8 8 8

B9 chin vang frung binh: 294/32=9,18= 9
Bd chénh léch v& da chin vang tdida: 12 -8 =4

Mdt con sé séc thai dwoc chi dinh cho mat dwéi cta tirng banh va danh déu trén biéu db.

D chin vang trung binh clia mét duéi dwoc tinh bing cach lay tdng cac s séc thai chia cho sé banh
va mrc trung binh nay dwgc néu rd.

Dd chénh I&ch v& dd chin vang téi da & mét duéi dwoe xac dinh va néu rd.

Banh dwgc cat doc xudng tai tdm banh va do chiéu cao clia tirng banh. Néu ré d6 phéng déu.

CHU THICH: Chiéu cao cla banh dugc dy kién c6 kich thudc ndm trong khodng 28 mm dén 41 mm,
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7.5 Phan b6 nhiét

Muyc dich cla thir nghiém nay 1a xac dinh viing ndu c6 thé duy tri déu ddn nhiét dd cao trung binh va dé
phan bb nhiét déu khi ran lién tuc.

CHU THICH: Ther nghiém nay chi ap dung cho thir nghiém so sanh.

Viéc danh gia duoc thue hién bing cach ran mé banh kép bing chao ran, nhu thé hién trén Hinh 5.

7.5.1 Céng thirc cho banh kép

S6 wgng nguyén fiéu va thoi gian ndu teong d6i trong (rng véi dudng kinh viing ndu dugc cho trong
Béng 3. '

Bang 3 ~ Nguyén liéu va th&i gian ndu

Pwérng kinh ving ndu
Nguyén ligu mm
145 180 210/220

B4t my tring, khang cé men né 140 g 140 g 200 g
Sra twoi, ham lvgng chat béo tir 3 % dén 4 % 270g 2709 4009
Trirng (khdng bao gém vd) 110g 110g 160 g
Mubi 3g 3g 49
Lwong bdt nhao d@éi vai tieng banh kép 45 mL 55 mL 85 mL
Théri gian ndu di véi mét truée 40sdén60s 50sdén70s | 60sdén80s

7.5.2 Quy trinh
Danh stra va trirng véi nhau, ray bét va mudi véi nhau va cho vao hén hgp sika tning.
D& bot nghi trong 1 h & nhiét d6 phong cho téi khi nwéng banh kép.

Phét khoang 5 g dau thye vat vao chdo ran. Lam néng chdo cho téi khi tam clia day chdo dat dén nhiét
do la 230 °C £ 5 °C. Rét Iwgng thich hgp bét nhdo vao chao.

Ran chdo cho t¢i khi bong bong xuét hién & b& mat trén cling va bot da dic lai (thoi gian xap xi nhu
thé hién trong Bang 3). Lat mét banh kép va ran cho t&i khi mat thir hai cé mau ndu vang. Réan téng sb
tam banh kép, gilr nguyén hwéng gitra chao ran va viing néu.

CHU THICH 1: Thir nghiém so bd c6 thé 13 can thiét d& xac dinh ché do dat co cAu didu khidn dé dat dwoc nhiét
@3 quy dinh.
CHU THICH 2: Chao ran chi dwgc phét dau &n ddi véi banh kép dau tién.

CHU THICH 3: BAu do tiép xtc ¢o thé dwgce si¥ dung dé do nhiét 4 cta chao.
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7.5.3 Panh gia

D6 chin vang d&u clia mét ran dau tién duoc danh gia déi véi tirng banh kép béng cach st dung bidu
dd séc thai ctia Phu lyc B.

Xac dinh d6 chin vang clia tiing goc phén tw. Néu rd do chénh léch gitra sic thai nhat nhit va t6i nhét
clia tirng banh kép.

Tinh mirc trung binh cilia bén phép do vé dd chin vang clia tirng banh kép. Néu rd dd chénh léch lon
nhét gitva cac gi tri trung binh nay.
7.6 Ninh

Muyc dich cda thi» nghiém nay Ia dé xac nhan kha nang duy tri nhiét d¢ dwdi mire sdi trong thoi gian
quy djnh va dé nu ki thyc pham theo hai bwdc ché bién:

a) thyc pham dwegc 1am sbi theo 7.11;

b) nhiét do duoc giam va duy tr & gid tri 1a 92 °C + 7 °C.

7.6.1 Nguyén liéu

Lwgng nuwéc theo Bang 4

100 g khoai tay séng d4 nao vo dugc cét hat lyu kich thuéc 2,5 cm

100 g thit séng theo yéu cau dja phuong dwoc cat hat lwu kich thwde 2,5 cm

Chét lam d&c: bot my tring khong cé men nd, ¢ S0 g pha v&i mét lit nwéc sach

7.6.2 Quy trinh
Tach riéng 10 % tdng thé tich chéat 16ng va dat sang mdt bén dé siv dung sau.
Cho nuérc, thit va khoai tay vao chao (xem Hinh 6). D4y chac bang ndp va dat vao gira viing néu.

P&t co chu diéu khién nhiét 9 dén ché do dat téi da. Cac nguyén liéu duge lam sdi nhanh chéng,
khudy hdn hep theo 7.11.1.

Sau khi dat dén diém sdi, tron bdt voi 10 % chét 1ong da duge dat sang mét bén, dé tao ra hén hop
sanh min. Bd ndp va ludn khudy tir tte, dd hdn hop ndy vao. Day ndp chao va dé chét I6ng sbi. Lam
theo huéng dén clia nha ché tao v& cach ninh. Néu khéng co hwéng dan thi thay ddi ché do dat clia co
céu didu khién dé dat dwoc nhiét do chét 1ong (4 92 °C + 7 °C. Nhiét dd can dwoc duy tri lién tuc. Ninh
trong thei gian 2 h. Nhéc chao khdi ngudn nhiét.

CHU THICH: Tai tiéu tham khdo nhiét d§ dwgc Iay tir Nguyén ciu thue nghiém vé the pham."

CHU THICH: Thia khudy tham khao theo 7.11.1, ¢6 gén nhiét ngau.

1} Xem Thu myc tai lidu tham khao

21



TCVN 11331:2016

7.6.3 Danhgia

Ghi lai cac chi tiét sau:

- thoi gian d& dat dwoc l4n sdi dau tién;

- mirc d§ bam chay;

- phan tram viing bi bam chay trén day bén trong cdia chao.
7.7 Hép

Pang dwgc xem xét,

7.8 Ran moéng

Muc dich clia thi nghiém nay [a xac dinh tinh ddng d&u clia viéc ndu va 1am chin vang thit.

7.8.1 Nguyén ligu
2,5 kg thit bd xay, ham lugng chét béo ndm trong khoang tir 10 % dén 20 %
Lugng nay Ia dd cho 20 miéng burger bo.

Nan thit bd vién thanh cac miéng burger, méi miéng burger nang 125 g va cé dwong kinh 75 mm. An
miéng burger sao cho chiéu cao cla nd xap xi 25 mm. Nhét nhiét ngéu vao gita méi miéng burger.
Nhigt d6 ban d4u phaila 5 °C £ 2 °C.

7.8.2 Quy trinh

D4 téi thidu 3 mm dAu thwe vat vao chdo, nhr dugc qui dinh trén Hinh 5, va gia nhiét trwdc néu duwoc
yéu cau theo hwéng dén cla nha ché tao. Néu khéng co hwang dén thi gia nhiét trong 3 min & ché do
gia nhiét téi da.

Dat mdt miéng burger vao chinh gitra chdo va phan bé déu cac miéng burger trén chao ran cho phép
céc miéng burger cach nhau mdt khoang x&p xi 15 mm. Rén miéng burger nhu dugc khuyén céo trong
hwéng dan sir dung. Néu khang ¢ hwéng dén ndy thi ran mot mat tdi da trong 8 min, Iat miéng burger
lai va ran mat con lai t&i da trong 4 min, giam ché do dat nhiét sau 3 min bat dau néu.

7.8.3 Panh gia

Ghi lai nhiét d6 ca miéng burger. Bén miéng burger dugc chon tir vong tron ngoai ciing clia chao va
mot miéng ndm chinh gitka chao. Tién hanh phép do trong thei gian 2 min.

Néu r3 4 chénh léch gitra nhiét dd Ion nhét va nhé nhét tai tam.
D9 chin vang cta irng miéng burger dugc danh gia nhir sau va dugc ghi lai:
Chay den néng - A

Chay den nhe - B
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Sam vira - c
Sang vira - D
Xam - E

7.9 Gratin

Muc dich ctia thir nghiém nay 1a danh gia d6 ddng déu do néu va 1am chin vang thwc pham hinh trén to
c6 chidu day vira phai.
7.9.1 Vit chira

St dung vat chira hinh tron bang kinh b rd silicat c6 chiéu day vat liéu téi da la 6 mm va dép (rng day
dl cac yéu cau vé kich thwoc dudi day:

chiéu cao: 50 mm £ 10 mm;
dudng kinh ngoai cua vat chira: 230 mm + 10 mm;

chiéu cao ban dau cda tai thuc phdm: 15 mm + 2 mm.

7.9.2 Nguyén liéu

750 g khoai tay ngo vé, d ndu chin

100 g pho mai bao sgi

50 g trirng, da trdn ca long tréng va long do

200 g hdn hop stra va kem, c6 ham lwgng chat béo 15 % - 20 %.

5 g mubi an.

7.9.3 Quy trinh

Trwdc khi ndu khoai tay, cat ching thanh cac lat co chidu day 4 mm, béng cach st dung may lam bép
¢6 dia cit mong. B khoang mt nira lweng lat khoai tay da chin vao vat chira va phl 1én khoang mot
nira lwgng pho mai bao sgi. Cho thém phén [at khoai tay con lai va phi nét phan con lai clia phomai
bao soi. Danh tring, kem/sira va mudi bang méy trén thurc phdm va d hdn hep nay 18n khoai tay.

Gia nhiét truéc bép nuéng véi chéo nuréng & dang vi tri, theo ché G dat Ion nhét phit hop véi hwéng
dan sl dung. Néu khdng c6 huéng dén thi gia nhiét bép nuwéng trdc trong thdi gian 5 min. Déi voi
bép nudng tiép xic, gia nhiét trede trong thdi gian 5 min véi cac tAm nuémg duoc déng, néu thude déi
twgng ap dung.

Dat vi nwéng cung véi chdo nuéng dwdi phdn tir nwéng & vi tri dwgc khuyén cao trong huéng dan st
dung. Néu khéng c6 hwéng dan, dit vi nuéng sao cho phan trén cing clia gratin ndm bén dwéi va
céch phan tlr nwong 75 mm. Clra dwgc dé & vi tri m& trlr khi co quy dinh nao khac trong hwéng dan
st dung. Déi voi cac bép nwdng khac ap dung theo hudng dan clia nha ché tao. Néu khéng ¢6 huéng
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dan, dat thue pham tre tiép 18n b& mat ndu hodc trong vat chira dwgc cung cp kém theo, néu thude
déi twong ap dung, hodc dat gan véi tm nwéng tiép xuc.

Nuwéng gratin nhe dwoc khuyén céo trong hwéng dan st dung. Néu khong cé hudng dan st dung thi
nwéng trong thoi gian tir 3 min dén 5 min hodc, trong treéng hop clia bép nudng tiép xtc, nwéng
trong th&i gian 25 min dén 30 min, cho téi khi thec phdm c6 mau sdm vira - C.

7.9.4 Danh gia

Gratin dwoc |4y khdi bép nwéng va danh gia dé chin vang nhw dwéi day:

Chay den nang - A
Chay den nhe - B
S&m vira - C
Sang vira - D
Xam - E

D9 chin vang dwoc danh gia bang cach si¥ dung bidu @b séc thai cia Phy luc B. Xac dinh dd chin vang
cla ting goc phan tw. N&u rd dd chénh I&ch vé& sic thai nhat nhat va dam nhét.
7.10 Tach nwéc
Pham vi clia thir nghiém nay 1a dé tach nudc khdi thye phdm.
7.10.1 Nguyén liéu
- 500 g ca rbt séng da got vé dwgc cét thanh 14t cé duong kinh 2,5 cm va chiéu day khodng 1 cm;
- Lwong nwdce cho méi khay ap dung theo Bang 4.
7.10.2 Quy trinh

Phd 1én ca rbt da ché bién bing nuwéc lanh va ngam trong 24 h, rat va loai bd nwdc. Loai bd d6 4m
thira bing gidy thdm. Chia viing st dung cla khay nwéng hoac vi thanh bén phan nhw thé hién dwéi
day:

Mat sau 1d nuwéng

Khay nwéng hodc vi nwéng
A B
Cc D
Ctra 16 nudng
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X&p céc l4t ca rbt thanh mét lép dwge phan bé déu trén khay nudng hodc vi. Chon ngéu nhién va danh
du 3 lat ca rét cla ting goc phén tw, cac lat ca rbt nay sé& dugc can lai sau khi tach nudc. Ghi lai khdi
lrgng ban d4u clia méi nhom. Dt ca rét vé vi tri ban dau trén khay hodc vi nuéng.

Khir nwéc theo hwdng déin clia nha ché tao. Néu khéng c6 hwéng dén thi d&t khay hodic v nwéng vao
giva 16 nuwéng va khir nwéc & nhiét dd 80 °C trong 24 h. LAy khay khoi 16 va ghi lai ngay khéi lvong
clia ba l4t ca rét ciia bdn nhém.

CHU THICH: Béi v&i nhidu I&p can khir nudre, 4p dung theo hwdng dén ciia nha ché tao hodc the hign quy trinh
nay va danh gia tirng I6p. Khir nwde tét ca cac Ip ciing mét lc.

7.10.3 Danh gia

Ghi lai cac danh gia duéi day:

« Dj ddng déu

«  Phén tram hao nwdc clia tirng lat ca rét cia bén nhom:

Phan tram

: (khdi lwvong ban dau cla ca rét) - (khdi lwong cudi cing cla ca rét) X 100
haonwéc =

khéi lwong ban dau cla ca rét

o Hao nwéc tong thé:
(% A) + (% B) + (% C) + (%D) /4 = Phan tr3m tén hao d§ 4m tdng thé.
7.11 Bun sdi
Muc dich ctia thér nghiém nay ta danh gia sy truyén nhiét tl ving ndu vao nuéc trong chao
CHU THICH: Thir nghiém nay chi &p dung dé thir nghigm so sanh.
7.11.1 Quy trinh

St dung chao thép ndm phl hoan toan Ién viing ndu ding cho thir nghiém, nhu dugc quy dinh trén
Hinh 6.

CHU THICH 1: B4 ngéin viéc vénh ddy, chdo cé cac vach bén dugc gén véi dé bang cao su silicon, co thé dworc
duing dé gia nhigt nuwérc.

CHU THICH 2: C6 thé st dung chdo ban sén c6 cac d4c tinh nhiét va dac tinh co twong dwong.

Chao dwoc dd lvgng nwéc sach nhw quy dinh trong Bang 4. Nwéc ¢ nhigt @ 15 °C £ 1 °C. Chao
duoc day ndp, va dat vao gitba viing nau.

CHU THICH 3: 88i véi ving ndu khong tron, cé thé st dung chdo ¢o hinh dang thich hop.
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Bang 4 - Lweng nwéc trong chao

Buwong kinh ving néu Lwegng nwérc
mm L
<145 1
£145va 2180 1.5
<180 va 2 220 2

Viing ndu duoc gia nhiét theo ché d6 dit cla co' céu didu khién & mic t6i da. Trong qué trinh the
nghiém, nwéc dwgc khudy lién tuc bng dung cu khudy phi kim loai. Do thdi gian d& mét dé nhiét do
nuwéc tang dén 75 °C va mirc tidu thy nang lvgng teong (ng. Thik nghiém duoc 18p lai véi chao xoay
90°.

Xéc dinh gi4 tri trung binh cla hai két qua.

Neéu r5 thai gian tinh bang phut va gidy. Mlc tiéu thy nang lugng dwoc tinh bang oat-gie.

7.12 N4u chay

Muc dich cla thir nghiém nay Ia 1am chay bang cach gia nhiét nhe san phdm thyrc phdm ma khdng lam
chay.

7.12.1 Nguyén liéu

- 500 g socola baker khéng dwéng dang khéi

~ 50 g bo nhat dang khéi

- 50 g dwong trang (kich thuée hat ti da 0,3 mm)

7.12.2 Quy trinh

St dung chao nhw da cho trong hwéng dén cla nha ché tao. Néu khdng c6 hwéng dan vé chdo thi st
dung chéo nhw da cho trén Hinh 6.

Cho socola vao chdo, sau d6 cho bo va phll dwdng. Dat chdo vao gitra cling niu. Xoay co cdu didu
khién nhiét 6 dén ché do dat nhd nhét hodc theo hudng dan clia nha ché tao. Ban dau khudy trong
thoi gian 1 min sau d6 khéng khudy ni¥a cho t&i khi tat cd cac nguyén liéu da tan chay. Nhéc chao ra
khoi nguén nhiét,

7.12.3 Danh gia

Ghi lai cac ndi dung dudi day:

» Thoi gian d& chdy hoan toan;

¢ Phdn tram viing dugc pht 1&n cé bam chay trén day bén trong cla xoong.

Ghi lai cac thay dbi bét loi bt ky vé d dac clia nguyén ligu.

26



TCVN 11331:2016

8 Cac dac tinh khac
8.1 Lam sach

8.1.1 Quy trinh

Tién hanh tirng th(r nghiém tiép theo, loai bd c4c can dw thirc phdm hdng va chay nhigu nhét co thé,
béng cach s dung dung cu dugc cung cip kém theo néu co, hodc s dung phwong phap lam sach
theo khuyén céo clia nha ché tao.

Thurc hién viéc xem xét bang mét dé kiém tra mirc dd khé dé 1am sach thiét bj, c6 tinh dén cac van dé
nhw (theo mirc quan trong gidm dan):

~ thao d& (ghi lai thdi gian);

— go séc;

—  vung méc thyc pham;

- sb lugng bd phan don 18 c6 thé dwoc lam sach;

~  kha nang chiu dwgc may riva bat cla tat ca cac b phan;

- d& dang lam sach bang tay, cé hodc khdng c6 nudrc, c hodc khdng cé chét tiy (ghi lai thoi gian);
- dy phong cac dung cy lam sach dc biét dwgc cung cap bdi nha ché tao;

- s ddi mau clia cac bd phan trong qua trinh lam viéc.

8.1.2 Danh gia

Ghi lai cac ndi dung dudi day:

1

sd lwgng bd phan can lam sach, theo huéng dén clia nha ché tao;

cac bd phan co kha nang chju dwoc may rira bat khéng;
th&i gian thao va lam sach bang tay;

sw dé dang cta viéc lam sach.

Sk dung phan loai sau:

- rattét;

- viray;

- kém.

8.2 Hwong dan sir dung

Lwru ¥ khi c6 hueéng dan dé sir dung va néu hwéng dan c6 ndi dung sau:
e bién phap canh bao an toan;

« |3p dit;
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« théng tin vé thiét bj;

» s dung va bao dudng;
o djch vwy;

e Vit bd,

Hwéng dan st dung phai bao ham diy dd cho ngudi str dung.
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CHU DAN:

1 béng dén 3 phén t& gia nhiét trong bép nuéng

2 bd didu nhit 4 phén t& gia nhiét trong 16 nuéng

d chiéu cao thich hgp dé siv dung gitra b& mat cao hon va thip hon bén trong hodic cac phdn tir gia nhiét

] chiéu réng thich hop dé st dung gitra gia d& ké ho3ic cac phén t gia nhidt

f chidu sau thich hop d8 sl dung gitra mat sau bén trong va mat trong clia cira duge dong

CHU THICH: Béi véi Id nwéng hoat déng béng Iwu théng khong khi cwdng bire thi chidqu sau dwoc do dén lwdi
bio vé, 6ng dan khang khi hodc miéng dém trén tdm phia sau 16 nudng.

Hinh 1 - Kich thwéc bén trong cua 16 nwéng
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Hinh 2 - Vj tri diing cho co c4u ghi lai nhigt do
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Kich thuée tinh biing milimét

Hinh 3 - Hinh dang cla migng vai diing dé &n bdt nhdi

Kich thudc tinh bing milimét

Hinh 4 = Vj tri ciia dai bdt trén khay nwéng
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Min. 3 mm

Yéu cdu ky thuat déi véi chao ran

Chéo ran phai dwge Iam bang nhém hodc thép khdng gl ¢d lép day bd sung béng nhém, co chidu day téi thidu
3 mm.

B& mit bén trong clia chao phai cé |&p phti bé mat chéng dinh bing polytetrafluoroethylene (PTFE).

Budng kinh D clia phdn mat phing & day khéng duge nhd hon dudng kinh clia tAm néng hodc viing ndu va
khéng dugc Ion hon dwdng kinh nay qua 20 mm.

Day I6m ctia chao, & nhidt dd mai tredng xung quanh, khang duge Ién hon 0,003 D va khéng dwec 18i.

Ddi véi ving niu cla bép tir, b& mit dé ca chdo phdi co Iop mang thép tr cacbon thép, ding cho sy hap thy
nang lwong tir tr bép cam (ing.

Hinh 5 = Chao ran
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[ e
b
c
2 g5
I
Da {
Kich thwéec cia chao
Puwong kinh viing ndu mm
mm
a b c
<145 145 140 3
>145 <180 180 140 23 <5
>180 $220 220 120 23 <5

Chao dugrc lam tir thép cacbon thap c6 ham lugng cacbon téi da 1a 0,08 %. Chao c¢6 hinh try khéng co
tay cim hodc chd 18i kim loai. Dwéng kinh cla dién tich day phang ctia chao phai téi thidu la dwong
kinh clia ving ndu. B 16m téi da ctia day chdo khéng duwoc lén hon qua 0,006 a, trong d6 a la dwong
kinh clia viing day chéo.

CHU THICH: Pay chéo khéng dugc I3i.

Hinh 6 - Chao thép
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Phu luc A
(quy dinh)

Thiét bi do mau

Thiét bj do mau theo ISO 7714 va CIE 15.2, ¢ cac yéu ciu ki thuét sau:

do hinh hoc:

do dd md:

tiéu chudn hiéu chinh:

vét chiéu sang tiéu chuan:
quan sat tiéu chuin:

danh gia:

khuéch tan, @ léch theo chidu doc 8°;

dwérng kinh 20 mm, dwoc déng kin bang tAm kinh thach anh;
mau trng, theo I1SO 7724;

D65, theo ISO/CIE 10526;

10°, theo ISO/CIE 10527;

gia tri phan xa R,.

CHU DAN:

1

2
3
4
5

B& nhan tia sang

B4 loc

Huéng séng anh sang
Kénh do

Bdng dén chép xenon

15t

6 Lachan sang

7 qua chu tich hgp

8 Mé&u can do d6 me
9 Kénh tham chiéu

Hinh A.1 = Thiét bj do mau



PhulucB
(quy dinh)

Biéu d6 séc thai

TCVN 11331:2016

Phu luc nay quy dinh con sb séc thai dung cho cac mau séc khac nhau cling véi sé tham chiéu CIE clia

né va ky hiéu Munsell twong duong.

Con s sic thai Mau sédc S tham chiéu CIE Ky hiéu
CIE.X CIE.Y Y Munsell
4 0,363 0,380 78,7 5Y 9/4
0,396 0,40 59,1 2,5Y 8/6
8 0,412 0,396 43,1 10YR 7/6
Béi v&i bibu do
10 mau, xem ting 0,46 0.41 30,1 7.5YR 6/8
12 t& trén nap sau 0,442 0,392 19,8 7.5YR 5/6
bén trong
14 0,465 0,387 12,0 5YR 4/6
16 0,42 0,37 12,0 5YR 4/4
18 0,31 0,316 31 N2

CHU THICH 1: Biéu db sic thai mau séic dwoc cung cp tidu chuln duwoc in.

CHU THICH 2: Déi voi ban dién tlr, bidu dd sic thai mau co thé duoce dat rigng tir IEC, co sé tham chidu:
IEC 61817, xudt ban 14n 1, CHAR.

CHU THICH 3: Dudng do mau, dwéng séc thai mau tham khdo theo sé tham chiéu BSI ciing c6 sin tai:
Vién tiéu chudn Anh quéc
389 Budng Chiswk,
V4 4 Al London
Vuong qubc Anh
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Phuluc C
(tham khao)
Théng tin cin dwec cung cép cho diém ban hang

Théng tin sau can dwgc cung cép cho didm ban hang:
« tén va dia chi clia nha ché tao/nha cung cép;

kich thiréc (mm) — (xem 6.1);

o ngudn dién;

o chidu dai day ngudn (m) - (xem 6.4);

o thé tich cla 16 nwéng (lit) - (xem 6.4);

o  sb lwong va kich thwdc cla gia do - (xem 6.5);
¢ dién tich nwdng — (xem 6.6);

o sb lugng va loai bép;

¢ cac chirc nang c6 san;

* théi gian gia nhiét treéc

« deén chi thi néu van néng.

CHU THICH: Lién quan dén bép gém thiy tinh.
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Thw muc tai liéu tham khao

(1] 1EC 60350:1999, Electric cooking ranges, hob, ovens and grills for household use — Methods for
measuring performance

[2] IEC 60705:1999, Household microwave ovens — Methods for measuring performance

[3] CAMPBELL, AM, PENFIELD, MP. And GRISWOLD, RM. The Experimental Study of Foods,
London: Constable, 1987 [ISBN:0-09-463800-4]
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