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Ld&i gidi thiéu

H6i déng Tu van Quéc té vé chiéu xa thuc pham (ICGFI) dugc thanh lap ngay 09/5/1984 dudi su bao hé
clia cac td chirc FAQ, IAEA va WHO. ICGFI bao gbm cac chuyén gia va cac dai dién khac dudc tién cir
bdi cac chinh phil d& chap nhén cac diéu khoan cla “Tuyén b&" thanh lap ICGF| va cam két tu nguyén
déng gbp tai chinh hosc nhan luc dé thuc hién cac hoat déng clia ICGFI.

ICGFI co cac chifc nang sau:
a. Danh gia su phat trién toan cdu vé finh vue chiéu xa thuc pham;

b. Dua ra cac khuyén cao chinh vé viéc ap dung chiéu xa thuc phdm cho cac t8 chirc va cac quic

gia thanh vién, va
ﬂ

c. Cung cdp cac thong tin khi dugc yéu ciu qua cac t8 chilc t8i Hoi déng chuyén gia chung cla
FAONAEAMWHO va t8i uy ban tiéu chudn thuc phdm quéc t€ CAC vé tinh lanh clia thuc phdm chiéu xa.

Tai thai diém phét hanh qui pham nay (ddu ndm 1991) thanh vién clia ICGF| gém:

Argentina, Oxtraylia, Bangladesh, Bi, Brazin, Bungary, Canada, Chile, Costarica, B& bién Nga,
Ecuador, Ai cép, Phap, Bilc, Ghana, Hy lap, Hungary, An dé, Indonesia, Irac, Israel, ltalia, Malaisya,
Mexico, Ha lan, New Zealand, Pakistan, Peru, Philipin, Ba lan, Xiri, Thai lan, Thé nhi ky, Anh, M§, Viét

Nam va Nam tu ci.

""Qui pham thuc hanh chiéu xa t6t d&i véi thit gia stc va thit gia cdm déng géi san (dé kiém soat mam
bénh va/ hodc kéo dai thdi gian bao quan)”, nhdm muc dich thic ddy ap dung ky thuat chiéu xa thuc
phdm & qui mé thuong mai. Qui pham nay ciing hitu fch cho nha chifc trach trong viéc xem xét cap gidy-«
phép viéc ap dung chiéu xa t&t ddi vai thit gia sic va gia cdm déng gb6i san hodc nhap khdu cac san
pham thit gia stic va gia cdm chiéu xa dé. Qui pham nay b8 sung cho Tiéu chudn “Thuc phdm chiéu xa

— Y&u ciu chung", trong dé cé md ta “Thuc hanh chi€u xa t6t" dé kifm soat mam bénh hoic kéo dai
thai gian bao quén thit gia stc va thit gia cdm déng gbi sin.
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Xuit ban 1dn 1

Qui pham thuc hanh chiéu xa tét doi vdi thit gia sic va
thit gia cdm déng g6i sin (dé kiém soat mam bénh
val hoic kéo dai thdi gian bao quan)

Code of good irradiation practice for prepacked meat and poultry
(to control pathogenns and/or extend shelf - life)

1 Pham vi ap dung

Qui pham nay ap dung cho

a. cac loai thit d, dang tuci hodc déng lanh thudc giéng bo (thit bo va bé), giéng lon, cac loai clu ;
b. thit gia cAm tudi hoac dong lanh".

Qui pham nay dé cap dén cac san phdm thit d6 nguyén liéu dang cat miéng hodc thit xay nhé, thit da
bd xuong va thit gia cAm tuci hay déng lanh.

Qui pham nay khang ap dung cho cac san phdm thit @ hoac san pham thit gia cim da ché bién san.

2 Muc dich cua chiéu xa

Muc dich cla chiéu xa:

a. D& han ché hoAc diét vi sinh vat gay bénh cé trong thit tudi hodc thit dong lanh lam cho cac thifc
phm nay an toan hon cho ngudi sif dung. Vi sinh vét gay bénh nay cé thé |a Salmonella,
Campylobacter hodc ky sinh tring nhu Trichinella spiralis.

b. P& kéo dai thdi gian bao quan thit tudi bang cach giam sd lugng cac vi sinh vat, cac dang sinh
dudng géc cda vi khudn [am hu héng san pham.

' TCVN 5110-90 (CAC/RCP 14-1986) Ché bign gia cAm. Yéu clu vé sinh va Qui pham thuc hanh dai vdi viéc danh gia déng
vat giét thit va thit trudc va sau khi giét mé.
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3 Chiéu xa
3.1 Xirly trudc chiéu xa céc loai thit do va thit gia cdm

Can phéi tuan theo cac qui pham lién quan vé thuc hanh vé sinh” va “Thuc hanh san xuat tot" (GMP)
dugc phan anh bdi cac tiéu chudn vi sinh d8i vai thuc phdm duge x( ly bao gém ca chiéu xa dé duy tri
chét lugng ban dau cla thit gia stc va thit gia cAm tugi séng, trudc khi x{f Iy va trong khi xUf Iy trudce
chigu xa. Didu nay bao gém: giét m8 cac déng vat khoé manh, khi giét mé phai mac quan do hop vé
sinh, nhanh chéng gidm nhiét dd san phdm xubng dén 4 °C ho#c thdp hon, cét miéng thich hop, cit va
loai xuong (néu cb) va xay nghién (néu cb). Thit can phai nhanh chéng dugc 1am lanh va duy tri d 4°C
hoac thap hon khi bdo quan. Trong khi van chuyén cac sin phdm lanh dén noi khac, nhiét db lanh qui
dinh clia san phdm phai dugc duy tri. Néi chung, cac bién phap phai dugc thuc hién & moi cong doan
dé giam dé&n mec t6i thiu su nhiém va su phét trién cla vi sinh vét.

Thuc hién GMP déi véi thit @6 (thit b, thit lon, thit citu) théng qua viéc ap dung hudng dan vi sinh nhu sau:
1) Thit tuoi trude khi lam lanh:

Téng s6 vi sinh vat hiéu khi khi phan tich badng phuong phép d&€m dia (APC 35°C hodc 37°C):n=5
c=3,m=10°, M= 10%

2) Thit tugi da lam lanh:

Téng s8 vi sinh vat higu khi khi phan tich bing phuong phap dém dia (APC 20 °C ho#c 25°C): n = 5
c=3,m=10° M= 10", )

3) Thit tuoi da lam dong lanh:

Téng s6 vi sinh vat hiéu khi khi phan tich bang phuong phap dém dia (APC 20°C hodc 25°C): n=5
c=3,m=5x10°, M= 10"

4) Thit gia cdm nguyén ligu:

Téng sé vi sinh vat higu khi khi phan tich béing phuong phap d€m dia (APC 20°C): n = 5, ¢ = 3,
m=5x10°, M=10".

Té&t nhat Ia thit nén duge cap dong sau khi lam lanh so bd va khdng cén thiét khi khéng cdn bdo quan.
Nhiét d6 clia sdn phdm cudi cling nén gilr va duy tri d nhiét d6 nhé hon -18 °C.

" TCVN 5168-80 (CAC/RCP 11-1976) Thit tudi. Huting dan chung vé k§ thudt ché bign va yéu ciu vé sinh; Thit tuoi. Huting
dan chung vé ki thuat ché bién va yéu céu vé sinh, ché bién, bao quan va thanh phin cla viéc tach thit gia sic va thit gia cam
dé cho qua trinh ché bién tiép theo tCﬁ.C.’RCP 32 - 1983) va TCVN 5110-90 (CAC/RCP 14- 1936} Che bién gia cam. Yéu cau
v& sinh) va qui pham thuc hanh dai vai viéc danh gia déng vat giét thit va thit truic va sau khi giét mé,
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Thit dudc x(r ly theo cac cach khac nhau nhu trén, d3c biét dugc gilr lanh trong thaoi gian qua dai thi
khéng nén chiéu xa. Chiéu xa khang thé kéo dai thdi gian bdo quan san phdm néu s& lugng vi khudn
I6n. Viéc chidu xa khong thé thay thé cho xir ly dung va x ly tét.

3.2 Bao gaéi
3.2.1 Yéu ciu chung

Viéc bao géi nén dugc thyc hién trude khi chiéu xa. Nhin chung, tai cac liéu dé cap dén trong qui pham
nay thi cic vt liéu bao géi théng thudng déu phi hop véi cac san phdm chiéu xa. Tuy vay, néu chiéu
xa lam thay d8i dang k& tinh chat clia vat liéu bao géi hosic ¢ thé tao ra cac chat doc cé thé truyén
sang thuc phdm khi tiép xuc thi vat ligu bao géi nay khéng dugc ding”.

Kich thuéc va hinh dang clia thiing dung hang ding dé chiéu xa dugc xac dinh mét phan dua vao déc
diém clia thiét bi chiéu xa. Cac d4c diém chinh bao gdm cac dic trung clia hé van chuyén san phdm vi
chung lién quan dé&n phan bé liéu nhan dugc trong thiing chlfa hang (xem 3.4).

Do dé qua trinh chigu xa sé& thuan Igi néu bao bi déng gbi véi hinh dang phi hgp, ddc biét cé canh
phing t&t hon Ia hinh tron. DAi véi thiét bi chi€u xa nhét dinh, can thiét phai qui dinh cac kich thudc va
hinh dang bao géi cu thé.

Viéc Iua chon bao bi, vat liéu bao géi phai tuan theo cac qui dinh hién hanh.
3.2.2 Thit do va thit gia cam tudi

Tinh chat cla vét lidu diing dé déng géi thit tugi |a rdt quan trong va dugc xac dinh phu hap vdi qui dinh
déi vi timg loai san phdm.

Cac loai thit d& tugi, dac biét thit mau dam nhu thit bd cdn phai c6 oxy dé duy tri mau dd binh thudng
clia ching. Ding bao géi khéng oxy lam cho thit trong tdi bi den, cho dii mau do binh thuéng sé trd lai
khi md tdi. Thay déi mau do tai chan khéng 1a khong dang ké trong viéc dong géi thit it sac t8 do va thit
gia cam.

Binh thuting, trén thi trudng ban I8 thit tuoi ngudi tiéu diing thich mau dd hon mau den. Tuy vay, dé cat
ban si va & mét s& nai ban 1é thit do, bao géi chan khdng dugc chdp nhan. Thay thé khang khi trong tdi
bang h&n hop khi c6 kha nang kéo dai thdi gian bao quan va duy tri trang thai oxy hoa cla sac td.

Chiéu xa cé thé kéo dai thoi gian bao quan cia thit gia sdc va gia cdm nhd tac dong dén lugng vi sinh
vat. Chiéu xa khéng lam giam hoat tinh enzym la y&u t5 chinh lam han ché thai gian bao quan. Ngoai
tac dong cla vi khudn con cé nhimg cd ché khac lam hong thit. D6 l1a tac déng hoa hoc néi chung
lién quan tdi tac déng clia oxy khi quyén vdi thit gay ra mat mau va oxy hoa lipit. Co thé can dén

' |CGFI dang x&y dung danh muc cac vat liéu bao g6i phi hgp vdi viéc chiéu xa.
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nhimg bién phap b8 sung cho chiéu xa dé nhan dugc san phdm dat yéu cau. Diéu kién khong oxy
(chdng han déng g6i chan khéng) co thé ngan ngifa oxy hoa lipit va sif thay ddi hoa hoc khong mong
mudn khac trong thit gia stc va thit gia cdm. Do vay, c6 thé khuyén cao ding bao goi 2 I6p. Loai nay
ngan nglfa su xam nhap oxy vao thit qua bao bi chan khong, hosc tudng tu, ddi véi hau hét qua trinh x(r Iy.
Trong giai doan cudi cling (khodng 3 ngay) cung cap oxy vao san phdm dé san phdm trd lai mau o binh
thutng phuc vu cho thi trudng.

Lién quan d&n kha nang thdm th&u oxy va dioxit cacbon, vét liéu bao bi phai c6 kha nang ngan &m dé
tranh khé thit. Diing vét liéu hap thu nudc ciing c6 thé c6 Igi, dac biét khi ding cac khay chat déo.

Chiéu xa ciing giéng nhur tac nhan kiém soat vi sinh véat khac, ching han thanh tring nhiét, bao bi héng
cb thé lam tang nguy co gay dbc clha botulinum C trong thit tugi va thit gia cdm duge déng gbi chan
khéng. D8 tranh rdi ro nay, thit d6 va thit gia cdm da déng gbi du chiéu xa hoc x(f ly bang phuong phap
khac, can phai duge bao quan & nhiét dd 10 °C hoic thdp hon (xem 3.5.1.1).

3.2.3 Thit do va thit gia cdm dong lanh

D&i véi thit dong lanh, bao bi can phai chit, tiép xtc lién tuc vai bé mat thit dé hiéu qua truyén nhiét téi
da. Bio quan déng lanh thit khéng déng gbi hoac thit trong bao bi hdng dan dén khé thit dugc goi la
“chay lanh". Vit liéu bao bi théng thudng néi chung la dat yéu cau.

3.3 Van chuyén va bao quan trudc khi chiéu xa

P& véi thit gia sdc va thit gia cam tuoi, yéu cdu bao quan trudc chi€u xa |a duy tri nhiét d6 san pham &
4 °C hoéc thdp hon, khéng lam déng lanh. Yéu céu th(r hai la giai doan bao.quan ngan, déi vdi thit ga
thdi gian phai it hon mot ngay.

& diéu kién thuong mai binh thudng, khoang thdi gian bdo quan déng lanh trudc chiéu xa khéng qui
dinh bt budc. Tuy nhién, thdi gian bao quan ddng lanh kéo dai khéng gilf nguyén dugc chét Iugng san
ph&m, do vay thdi gian bao quan trudc chiéu xa cdn phai han ché téi thiéu.

3.4 Chiéu xa

3.4.1 Ciac yéu ciu va van hanh thiét bj chiu xa; cac théng s& qua trinh va cac diém kiém soat
van hanh téi han; cac ngudn birc xa ion hoa dugc ding.

Khuy&n cao tham khao cac tiéu chufn sau:
a. TCVN 7247 : 2003 (CODEX STAN 106 — 1983) Thut phdm chi€u xa — Yéu ciu chung va

b. TCVN 7250 : 2003 [CAC/RCP 19 — 1979 (Rev. 1 - 1983)] Quy pham van hanh thiét bi chiéu xa x(r
ly thuc pham.
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Hai tiéu chudn nay cung cap nhimg yéu cdu va hudng dan ddi véi cac thong sé cilia qua trinh chiéu xa,

cac thiét bi chiéu xa va van hanh chung.

Theo TCVN 7247 : 2003 (CODEX STAN 106 — 1983), blfc xa ion hoa diing d& chiéu xa thit 1a:
a. Bic xa gamma phét ra tr *°Co ho#c "'Cs.

b. Tia X phat ra tir nguén may véi mlc nang lugng nhd hon hosc bang 5 MeV:

c. Chum dién tr tif ngun may véi mifc n#ng lugng nhd hon hoc bang 10 MeV.

Cé thé Iua chon ngudn nay hay ngudn khac nhung han ché clia viéc diing chiim dién tlr 13 d6 xuyén
sau cla chung kém nén cdn phai cha y.

Khéng thé phan biét dugc san phdm d4 chiéu xa va chua chiéu xa, vi thé diéu quan trong khi van hanh
thiét bi chi€u xa can cb rao ng&n cd hoc dé phan biét sin phdm da chiéu xa va chufa chiéu xa.

Céc chi thi lam déi mau khi ti€p xtc véi blrc xa & liéu qui dinh hién dang dudc nghién ciu. Céc chi thi
nhu vay théng thudng trong cdng nghé tiét tring bifc xa dugc ding & dang cac nhan dinh hoic loai
tuong tu dugc dan vao mdi don vi san phdm nhu hép cactong d& ngudi van hanh nhan biét dudc san
pham da chiéu xa.

Diéu quan trong la phai ghi chép day dl vé hoat dong cla thiét bi va duoc Iuu gilr. Thit gia sic va thit
gia cdm chiéu xa can phai dugc phan biét bang s6 16 hosic bang cac bién phap khac phi hop. Céc bién
phap nhu vay c6 thé la bing chimg ctia xi ly chiéu xa phli hop véi qui dinh hién hanh.

3.4.2 Tong liéu (Liéu hap thy)
3.4.21 Yéu céu chung

Thong sé clia qua trinh chiéu xa quan trong nhét I tng nang Iugng ion hoa hip thu bdi ‘;E]t chét. N6
dugc goi la “liéu hp thu”. Bon vi clia liéu hap thu 12 Gray (Gy). 1 Gy tuong duong véi naing Iudng 1 Jun/kg.
Liéu hap thu phu thudc vao muc dich chiéu xa va loai vi sinh vat cé trong san phdm. Diéu quan trong la
thuc phdm phai hdp thu dudc liéu t6i thidu yéu cdu dé dat dugc hiéu (ng mong mudn va ti s déng déu
liu dugc duy tri & mic hop Iy. Diéu nay dsi hdi phai thyc hién do phan bé liéu trong san phdm®.

DE kiém soat qu4 trinh chiéu xa sao cho dat dugc liéu qui dinh cn phai xem xét nhiéu khia canh, trong dé
quan trong nhét la ky thuat do liéu. Can tham khdo céc tai liéu hutng dan do liéu. Ba tai liéu vé do liéu duoc
ligt ké trong phan tham khao (Xem tiéu chusn ASTM 1204; ASTM 1261; McLaughlin, et.al. 1989).

Khi san phdm khéng dap (ng duoc tiéu chufn vé sinh theo qui dinh thi cdn chu y d&n qua trinh san
xuat, néu can thi thiét 1ap lai vé Thuc hanh san xuét t6t (GMP). Hé thdng phan tich méi nguy va diém

" Tigu chudn “Thuc phdm chiéu xa - Yéu ciu chung” khuyén nghi liéu hip thu khang duge vugt qua 10 kGy (liéu hip thy trung binh),
g
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kiém soat téi han (HACCP) can dudc ap dung cho toan b qua trinh san xust va phan phéi. Ly mau vi
sinh & cac diém kiém soat téi han 1a bién phap ngan ngifa hiéu qua nhét cho viéc kiém soat vi khudn.
Kidm tra vi khudn clia san pham chiéu xa cho thdy tdng s& vi khudn giam dang k& so vdi san pham
khéng chiéu xa.

3.42.2 Lidu hip thy dé diét vi khuin gay bénh trong thjt do déng lanh (khéng XU 1y) va thit gia
¢dm déng lanh

S& vi khudn gay bénh cb thé co mat trong cac thue phdm nay bao gdm Salmonella, Campylobacter,
Yersinia, Escherichia coli, Staphylococcus va Listeria monocytogenes. Liéu hap thu yéu cdu dé lam giam
<& vi khudn nay tai mdc an toan cho san phidm phuy thudc vao dd nhiém bdn ban ddu va tinh nhay cam
bl xa clia vi khugn. Do vay, khdng thé xac dinh liu hép thy chinh xac néu khéng biét cac diéu kién cu
thé ma né tén tai. Vi vay, liéu hdp thu dugc xac dinh tai cac diéu kién ma nd tén tai. Kinh nghiém tdi nay
cho théy, liéu t8i thiéu 3 kGy 1a dli dé chiéu xa san phdm & trang thai déng lanh.

3.4.2.3 Lidu hap thu déi véi chidu xa ky sinh trung Trichinella spiralis trong thit Ign

Liéu h&p thu d&i vai thit Ign tugi khdng dong lanh khong bi nhiém giun la 0,3 kGy. Liéu nay la tuong (ng
vdi liéu hap thu hiéu qua té&i thiu.

3.4.2.4 Liéu hip thu dé kéo dai thai gian bao quan ddi vdi thit o va thit gia cdm tuoi d nhiét do
déng lanh

Liéu hdp thu d& kéo dai thdi gian bao quan céc loai thuc phdm nay nam trong khoang tir 1 kGy dén
2,50 kGy. N6i chung, liéu h&p thu nhé nhét cé hiéu qua & didu kién cuc bd thich hop cb thé duge dung.

Lidu qué 1n c6 thé lam “mat" mii vi thit. Anh hudng clia liéu téi mdi vi la khac nhau déi vai cac loai thit
khac nhau tuy thudc vao ngudng liéu tao mui “chiéu xa” trong cac loai thit. Tuy vay né ciing phu thudc
nhidu vao nhiét d, méi trudng khi, kiéu cit va cac yéu t8 khac, va chi dugc xem db nhu fa chi thi. Ngoai
ra, lidu h&p thu 16n c6 thé gay ra m&t mau & mét sé loai thit. Do vay phai chu y dén do déng déu veé liéu
clia cac san pham dugc xU ly trong thiing chira c6 hinh dang va kich thudc da dinh, bdi thiét bi chiéu xa
da dinh. Liéu hdp thy tGi thiéu cdn phai i dé dat dugc muc dich cong nghé va liéu téi da khéng vuot
qua gidi han cho phép ddi véi san phdm.

3.5 X{rly va bao quan sau chiéu xa
3.5.1 Thit do va thit gia cdm tuci
3.5.1.1 Chiéu xa dé kéo dai thdi gian bao quan

Nhiét d6 san phdm khong dudc vuot qua 4 °C (khéng lam ddng lanh) va can phai gilf bao bi nguyén ven.

10



TCVN 7413 : 2004
Cén chu y thdi gian bao quan san phdm khéng vugt qua thoi gian bao quan dudc thiét lap cho san
phdm d6. Néu bao khong sif dung bao goi chan khéng thi can chi y dén tat ca cac yéu t6 lam hu hong
san pham khéng lién quan dén vi khudn, chdng han nhu sic t6 thay di gay ra mat mau va oxy hoa lipit
c6 thé anh hudng d&n mui vi. Néu déng gbi chan khéng hosc déng géi khdng oxy dudc dung, can chu y
dam bao nhiét d6 bao quan khéng qua 4 °C dé khéng lam héng san pham.

3.5.1.2 Chiéu xa thijt Ign dé diét Trichinella spiralis

Khéng c6 yéu ciu d3c biét sau xir Iy chiéu xa so véi cac yéu cu théng thudng.
3.5.2. Thit do va thit gia cdm déng lanh

Khéng cé yéu ciu dac biét sau x{ ly chiéu xa so vdi cac yéu cau thong thuang.
3.6 Yéu ciu déi véi san pham cudi cing

3.6.1 Thit do va thit gia cdm tuci

3.6.2 Chiéu xa dé kiém soat vi khuan gay bénh

San pham da chiéu xa khéng dudc nhiém vi khuan gay bénh cén phai kiém soat. S& Iuong vi khudn gay

bénh trong s&n phdm bi nhiém khac véi vi khuin da xac dinh va rat nhay déi véi ngudi tiéu ding.
3.6.3 Chiéu xa dé kéo dai th&i gian bdo quan

Khéng nén coi chiéu xa thit d6 va thit gia cim tuui la bién phéap duy nhat dé kéo dai thdi gian bao quan
ma thési gian bao quan cb thé dat dugc blng viéc &p dung GMP & khau giét mé, lam lanh, ct/loai xuong
va déng gbi két hop vdi kiém soat nhiét d6 phan phdi va nhiét d& bao quan. Chiéu xa cé thé lam ting
thém tinh an toan cho san phdm sau x{ Iy theo GMP va duy tri chat lugng cAm quan cla thuc phdm
tugi séng .

3.6.4 Chiéu xa thit Ign dé diét Trichinella spiralis

Trong gidi han clia qui pham nay, cac d4c tinh két hop 1a thit lon chiéu xa, khéng ndu chin va khong lay

nhiém Trichinella spiralis.

'* Chi tigu vi sinh phan anh thuc hanh s&n xudt 16t d&i vai thit 46 va thit gia cdm x Iy tiép theo ké ca bang chigu xa trong 3.1,
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3.7 Ghinhan

Thyc phdm da chiéu xa dudc ghi nhan “Chiéu xa" hoac “X{f ly bang bifc xa ion hod™. Nhan khéng chi
nhan biét thuc phdm chiéu xa ma con thong tin cho ngudi tiéu diing vé muc dich va Igi ich cla viéc xdr
ly. Ky hiéu qudc té (logo) da dugc nhiéu qudc gia chdp nhan dé ghi nhan cho thuc phdm chiéu xa.

X

A\

TCVN 7247 : 2003 (CODEX STAN 106 — 1983) Thue phdm chifu xa — Yéu cidu chung va
TCVN 7087 : 2002 [CODEX STAN 1 — 1985 (Rev. 1 - 1991, Amd. 1999 & 2001)] Ghi nhan thuc pham
bao gbi s3n bao gém céc diéu khoan vé ghi nhan thyc phdm chiéu xa, ca tai liu gl kém theo va ghi
nhan thuc phdm chiéu xa bao goi san. e R

3.8 Chiéu xalai

Vé mat ky thuat, khéng cho phép chiéu xa lai ddi vai thit gia stc va thit gia cam da déng goi va x Iy
ding theo yéu cdu. Cac diéu khoadn vé chiu xa lai mét s thuc phdm dugc qui dinh trong
TCVN 7247 : 2003 (CODEX STAN 106 - 1983) Thuc phdm chiéu xa — Yéu ciu chung.
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